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Resumen

El presente trabajo pretende hacer hincapié en la importancia de realizar un
analisis adecuado y adaptado a la clase textual previo a la traduccion. Se propone una
unidad didactica, fundamentada en traductologia, linglistica aplicada, ensefianza del
aleman como lengua extranjera, didactica constructivista y teoria de la ensefianza de la
traduccion, para el trabajo precedente a la traduccion inversa (espafiol > aleman) de la
clase textual instrucciones de uso. Pretendemos que el alumno sea capaz de redactar unas
instrucciones de uso en su lengua extranjera (alemén) y que estas cumplan con las
convenciones morfosintacticas y culturales (aspectos que se corresponden al nivel formal-
gramatical y al nivel situacional del modelo de analisis multinivel de Pilar Elena (2008),
basado a su vez en el de la linglista Ciapuscio) de dicha clase textual mediante el

desarrollo de ciertas subcompetencias traductoras.

Palabras clave: Instrucciones de uso, didactica del aleman como lengua extranjera, clases

textuales, traduccion inversa, ensefianza.

Zusammenfassung

Diese Arbeit versucht, die Bedeutsamkeit der Ausfihrung einer geeigneten und
angemessenen Analyse der Textsorte: Gebrauchsanweisung vor der Ubersetzung
hervorzuheben. Es wird eine auf Ubersetzungswissenschaft, —angewandte
Sprachwissenschaft, DaF-Unterricht, konstruktivistische Didaktik und Theorie des
Ubersetzungsunterrichts  basierende  Unterrichtsplanung ~ vorgestellt, die als
Vorbereitungsarbeit zur Rickibersetzung (Spanisch > Deutsch) der Textsorte dient. Wir
streben an, dass die Studenten in der Lage sind, Gebrauchsanweisungen in ihrer
Fremdsprache zu schreiben und dass diese sich an die morphosyntaktischen und
kulturellen Konventionen (Aspekte, die der formalen-grammatikalischen Ebene und der
situationalen Ebene der Multi-Ebenen-Analyse von Pilar Elena (2008), die wiederum auf
die linguistische Analyse Ciapuscios basiert, entsprechen) dieser Textsorte durch die

Entwicklung bestimmter Ubersetzungssubkompetenzen anpassen.

Schliisselworter: Gebrauchsanweisungen, Didaktik DaF, Textsorten, Hin-Ubersetzung,

Ausbildung.
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INTRODUCCION

A lo largo de la carrera hemos aprendido que para aprender a traducir no basta con
tener exclusivamente conocimientos linglisticos. Es sabido que la traduccion exige el
dominio de otras destrezas y que, antes de comenzar a traducir, es necesaria y
fundamental una preparacion previa sobre el tema. Debido a que la traduccion inversa es
normalmente uno de los puntos débiles de los alumnos, pues la falta de familiarizacion
con esta clase textual supone problemas en el nivel formal-gramatical y en el nivel
situacional, hemos pretendido potenciar la competencia textual y de redaccion de los
estudiantes a través de una unidad didactica que, en Ultima instancia, fomente la

competencia de traduccion inversa de los alumnos.

En base a nuestra experiencia como estudiantes, en ocasiones hemos extrafiado
este tipo de trabajo previo con los alumnos, una carencia perceptible en ciertas estrategias
docentes que insisten en comenzar a traducir un texto sin haberlo trabajado previamente.
Asi mismo, empleamos un estudio que hemos realizado con los alumnos del primer curso
del Grado en Traduccidn e Interpretacion de la Universidad de Salamanca para poner de
relieve la falta de preparacion y de conocimientos que poseen. Con ello, pretendemos

probar que mediante el trabajo previo se pueden lograr unos resultados muy positivos.

El fin que perseguimos es que, tras trabajar mediante la unidad didactica que se
presenta en este Trabajo de Fin de Grado (TFG), un alumno del primer ciclo del Grado
en Traduccidn e Interpretacion sea capaz de redactar por si mismo unas instrucciones de
uso en su lengua extranjera (aleman) y que estas cumplan con las convenciones
morfosintacticas y culturales de dicha clase textual para que el texto llegue a ser funcional
en el mercado aleméan. Se tratan pues de unos ejercicios enfocados a la adquisicién
paulatina de la competencia traductora en la ensefianza de traduccion inversa con la

combinacion linguistica espafiol-aleman.

Las subcompetencias que aqui se encuentran involucradas son: en primer lugar, y
especialmente, la comunicativa-textual, puesto que el alumno profundizara en su
conocimiento del aleman, y desarrollara su capacidad textual; por otra parte, también
aprendera a reconocer convenciones textuales de un género en concreto, por lo que las
subcompetencias cultural y tematica se veran afectadas; ademas, se fomentara la psico-

fisioldgica a través de promover la confianza de los alumnos; y la estratégica, en vista de
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que se reflexionara previamente al trabajo y su capacidad para detectar problemas y

solventarlos se vera incrementada.

De igual forma, mediante este trabajo perseguimos «instruir en la importancia de
la adopcion de un modelo de anélisis adecuado para el ejercicio de la traduccion inversa»
(Roiss, 2008: 39). Por otra parte, ademas del objetivo primario de conseguir la redaccion
satisfactoria de unas instrucciones de uso y de mejorar la competencia traductora de los
alumnos, a través de la unidad didactica hemos pretendido tipificar las convenciones
textuales de esta clase textual para que los alumnos sean capaces de identificarlas y de
establecer equivalencias funcionales en estos dos idiomas. Por otra parte, también
buscamos reducir los errores gramaticales y los fallos cometidos por las interferencias

con la lengua materna.

Por dltimo, cabe sefialar que en el presente trabajo se reflejan indiscutiblemente
conocimientos pertenecientes a la asignatura de “Traduccion Inversa 1° Lengua
extranjera: aleman”. Asi mismo, también estd relacionado con las asignaturas basicas “12
Lengua Extranjera [ y II: (aleman)”, ya que en ellas se asientan conocimientos lingiiisticos
y culturales del idioma. Por otra parte, también estd claramente vinculado con
“Fundamentos para la Traduccion”, “Traduccion directa” y “Lingtistica Aplicada a la
Traduccion”, las cuales han contribuido a establecer las bases del proceso traductor y sus
principios teodrico-practicos. Con ello pretendemos demostrar que recogemos diversos
conocimientos de asignaturas del Grado en Traduccion e Interpretacion y que, por lo
tanto, cumplimos con los requisitos expuestos en el tutorial para realizar el Trabajo de
Fin de Grado (TFG).
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CAPITULO |: CONSIDERACIONES TEORICAS

I. Preambulo

Desde los ultimos afios, uno de los principales intereses de la teoria de la traduccion
es establecer una tipologia textual de la que puedan derivar principios traslativos
adecuados a cada tipo de texto, puesto que cada tipo textual posee una funcion
determinada e implica una serie de convenciones textuales tipicas. Sin embargo, la
existencia de distintas propuestas tedricas y los numerosos intentos por construir
tipologias para sistematizar las clases textuales dificultan la clasificacion y el estudio de

los mismos.

Nuestra pequefia colaboracion pretende contribuir a la busqueda de una metodologia
para la didactica de la traduccion de una clase textual muy concreta: las instrucciones de
uso. Para ello, comenzaremos el trabajo explicando el concepto de competencia
traductora a través de la definicion que propone Kelly (2002). A continuacion, veremos
las diferencias que existen entre tipo y clase textual y recogeremos la informacion que
Ciapuscio (2003) da al respecto. Posteriormente haremos un estudio de esta clase textual
a través de la investigacion realizada por Gamero (1999 y 2001), para después aplicar el
modelo de andlisis textual multinivel de Elena (2008). También veremos como nos hemos
dejado influenciar por la didactica de la traduccion propuesta por Nord (1996) y por las
teorias de analisis textual que recoge Garcia (2010) para confeccionar esta unidad
didactica. De igual forma, otro punto central en la realizacion de este trabajo es la doctrina
constructivista, corriente que se desprende de los trabajos de Borrueco (2005), Beeby
(1996), Kiraly (2000) o Zubiria (2004). Asi mismo, nos basaremos en Roiss (2015) y
pondremos en practica la idea de facilitar a los alumnos ciertos conocimientos previos a
la traduccidn en funcidn de las caracteristicas tipicas de una clase textual concreta, de esta

forma analizaremos diferentes puntos de especial interés de la gramatica contrastiva.

I1. La competencia traductora

Ya hemos mencionado que para traducir no solo basta con tener conocimientos
lingisticos suficientes de las lenguas involucradas. En el proceso de la traduccion entran
en juego distintas aptitudes y competencias, entendiendo competencia como «el término
utilizado para referirse al conjunto de conocimientos que debe poseer un individuo para

desemperiar una actividad profesional concreta» (Elena, 2008: 154).

Veamos pues, cudl es la definicién de competencia traductora que nos da D. Kelly:
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Translation competence is the macrocompetence that comprises the different
capacities, skills, knowledge and even attitudes that professional translators
possess and which are involved in translation as an expert activity. It can be
broken down into the following sub-competences, which are all necessary for

the success of the macrocompetence (2002:14 s.)*

Las siete subcompetencias a las que se refiere son: la subcompetencia
comunicativa y textual (también llamada la subcompetencia bilinglie por el grupo
PACTE), la subcompetencia cultural, la subcompetencia tematica, la subcompetencia
instrumental profesional, la subcompetencia psico-fisioldgica, la subcompetencia
interpersonal y la subcompetencia estratégica.

Debemos pues «entender la competencia traductora como un conjunto de
subcompetencias que permite que se trasladen textos de una cultura a otra de forma
adecuada» (Roiss, 2008: 9). Con esta unidad didactica hemos intentado «disefar
actividades que ayuden a desarrollar [...] esas subcompetencias para lograr el fin global
que constituye la competencia traductora en su conjunto» (Kelly, 2002: 9 y ss.) y asi
proporcionar una serie de pautas en el proceso de aprendizaje de traduccidn inversa para

esta clase textual en concreto.

Con el planteamiento de estos ejercicios hemos querido incidir en la adquisicion
de la subcompetencia comunicativa y textual, puesto que es la encargada de «combinar
las formas linguisticas para producir un texto oral o escrito en diferentes géneros y tipos
de texto» (Garcia, 2012: 32). No obstante, es importante sefialar que todas estas
subcompetencias se encuentran interrelacionadas y que, por lo tanto, abordaremos
indirectamente mas de una de ellas. Por otra parte, también me gustaria resaltar las
palabras de Roiss e intentar «erradicar ese falso binomio que intenta igualar la

competencia traductora a la competencia bilinglie» (2008: 5).

I11. Diferencias entre clase y tipo textual
Los conceptos de clase y tipo textual son algunas de las nociones basicas que
forman parte de la didactica de la traduccion y conviene que diferenciemos estos

elementos. En primer lugar, nos gustaria aclarar que las palabras genero y tipo de texto

! Traduccion: La competencia traductora es la macrocompetencia que comprende las diferentes
capacidades, habilidades, conocimientos e incluso actitudes que poseen los traductores profesionales y que
estan implicados en la traduccion como una actividad experta. Se puede dividir en las siguientes
subcompetencias, todas ellas necesarias para el éxito de la macrocompetencia.
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se utilizan indistintamente como sindénimos de clase y tipo textual (respectivamente) a lo
largo de este trabajo. Veamos pues las definiciones que Ciapuscio nos da para cada uno
de estos conceptos:

El término clase textual [...] es empleado por la lingliistica textual para referirse
a las clasificaciones de los textos que realizan intuitivamente los hablantes y que
pueden describirse y sistematizarse con las herramientas tedrico-metodoldgicas

de la linglistica, con el fin de construir tipologias (2003: 31).

Por otra parte, el tipo textual «designa una categoria ligada a una teoria para la
clasificacion cientifica de textos» (Ciapuscio, 2003: 31). En definitiva, podemos resumir
que el género o clase textual es una clasificacion «que realizan intuitivamente los
hablantes de una comunidad linguistica, denominaciones cotidianas sin relacion alguna

con una teoria o descripcion linguistica» (ibid.) que si establece el tipo de texto.

Uno de los objetivos primordiales de la linglistica del texto y de la teoria de la
traduccion es la creacion de una tipologia textual que describa con precision las
particularidades de cada tipo de texto (“Texttyp”) y las clases de texto

(“Textsorten) que se puede adscribir a cada tipo textual (Elena 1994: 37).

Por este motivo y para guiar al alumno en su clasificacion mental de las clases
textuales, intentaremos describir y analizar en el proximo capitulo el género el que vamos
a trabajar: las instrucciones de uso. Ademas «el conocimiento textual, el dominio
contrastivo de las clases de texto en las dos lenguas de trabajo, es [...] uno de los pilares
de la didactica» (Elena, 2007: 102). De ahi que intentemos potenciar la competencia
textual de los alumnos («capacidad de combinar las formas linguisticas para producir un
texto oral o escrito en diferentes géneros y tipos de texto» [Garcia, 2012: 32]) mediante

«einem systematischen texsortenbezogenen Grammatikunterricht®» (Roiss, 2015: 77).

Asi mismo, son numerosos los estudios que reflejan que «todo hablante posee un
determinado saber sobre las estructuras genéricas de una clase textual concreta en su
lengua materna» (Roiss, 2008: 37). Sin embargo, «el saber sobre clases textuales de una
comunidad linguistica no conforma un conjunto fijo, sino que el contenido y amplitud de

este subsistema cognoscitivo depende de las experiencias, de la practica comunicativa de

2 Traduccion: una clase de gramatica sistematica relacionada con las clases textuales.
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los hablantes» (Ciapuscio, 1994: 121). Este conocimiento «puede alcanzar incluso una
extension y una intensidad considerables, pero al que le falta muy probablemente la
estructuracion propia de un conocimiento experto» (Elena, 2008: 157), es por eso que la
mision aqui del profesor es «hacer que los alumnos sean conscientes del gran bagaje de
conocimientos adquiridos que poseen ya debido al proceso de socializacién en el que

estan inmersos» (Roiss, 2008: 37).

IV. Descripcion de la clase textual “instrucciones de uso”

Bién es sabido que «iibersetzen beginnt nicht beim Ubersetzen!®» (Roiss, 2005:
161). Antes de comenzar a traducir, es muy importante que los alumnos tengan
conocimientos sobre el género al que pertenece el texto. Si repasamos la definicion de
género, podemos afirmar que se trata de un prototipo de texto que «presenta una serie de
caracteristicas textuales mas o menos fijas que son convencionales» (Gamero, 1999: 93)
y precisamente, tal y como mantiene Martin de Leon (1999: 220) estas convenciones

textuales son las que nos hacen reconocer unas instrucciones de uso. Ademas:

[...] el conocimiento textual tiene como finalidad lograr la competencia textual
necesaria para traducir, esto quiere decir que el objetivo pedagdgico es conseguir un
conocimiento tedrico textual que permita una base sélida para alcanzar el conocimiento
aplicado que requieren determinadas operaciones textuales necesarias para obtener

informacion de un texto y para (re)producirlo en otra lengua (Elena 2008: 157).

Para determinar cuéales son estas caracteristicas textuales, dedicaremos este
apartado al analisis de esta clase textual. De esta forma intentaremos establecer cuéles
son las peculiaridades de la redaccion de las instrucciones de uso en espafiol y en aleman,
ya que «el grado de dominio para la correcta identificacion y produccion de un texto
estandarizado se rige en parte por el grado de interiorizacion que el traductor ha alcanzado
respecto a la estructura genérica del mismo» (Roiss, 2008: 24). Como veremos a

continuacion, esta estructura se divide en cuatro niveles.

Pero antes, delimitemos qué son unas instrucciones de uso. Para Gamero (2001:
78) el manual de uso se trata del «nico genero técnico exhortativo dirigido al pablico en
general [...] que acompafian a los productos de consumo generalizado». En este sentido
conviene recalcar que existen distintas denominaciones para referirse a este mismo

género, algunas de ellas son: manual de usuario, modo de empleo, manual de

% Traduccion: jA traducir no se comienza traduciendo!
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instrucciones y que es fundamentarlo no confundirlo con el manual de instrucciones
especializado.

El modelo de analisis multinivel

Aplicaremos el modelo multinivel de analisis de Pilar Elena (2008), puesto que
consideramos que se trata de un modelo de fécil aplicacion para los alumnos y que recoge
las aportaciones de mayor importancia realizadas por distintos autores, entre ellos
Cispuscio o Brinker. Ademas, hemos querido escoger este modelo de analisis puesto que
«sirve como marco de referencia, y a la vez permite una parcelacion del campo de trabajo
que influye positivamente tanto en el proceso de andlisis del texto como en el de redaccién
de la traduccion (del texto)*» (Elena, 2008: 165). También cabe destacar que estos
modulos o niveles no son compartimentos estancos y que pueden estar condicionados

entre si. Veamos el esquema de este modelo de analisis:
1) Nivel funcional

2) Nivel situacional
a) Emisor(es)-Receptor(es)
b) Relacion entre ambos
¢) Ambito y canal de comunicacion
d) Situacion espacio-temporal

3) Nivel de contenido semantico
a) Tema
b) Desarrollo
I. Estructura externa
Il. Estructura interna

4) Nivel formal-gramatical
a) Aspectos morfosintacticos
b) Elementos extralinguisticos
c) Aspectos grafémicos-ortograficos
d) Aspectos léxico semanticos

Como su propio nombre indica, la funcién principal de las instrucciones de uso es
instruir, es decir, dirigir. El acto de habla directivo «se elige para expresiones textuales
que deben valer como indicaciones de acciones para el comportamiento futuro del
hablante o del destinatario» (Ciapuscio, 1994: 81). Sin embargo, «todos los textos

técnicos poseen mas de un foco, es decir, son multifuncionales» (Gamero, 2001: 37). Por

4 El paréntesis es nuestro

—
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lo tanto, podemos concluir con que la funcién principal de estos textos es dirigir y la
funcion secundaria es informar al usuario. Por otra parte, es importante saber que «las
diferencias entre culturas respecto a la funcion que desempefian los textos de este tipo son
poco importantes» (Martin de Ledn, 1999: 220), hecho que facilita enormemente la

traduccion al alumno.

En cuanto al nivel situacional, podemos decir que se trata de una comunicacién
predominantemente escrita, en la que los emisores son técnicos, ingenieros o
profesionales del sector técnico y los receptores son, habitualmente, el publico en general,
siendo este Ultimo el usuario lego que en un momento determinado adquiere un producto

en el que aparecen las instrucciones de uso.

Por otra parte, la principal caracteristica de los textos técnicos frente a los
generales es el tema, el cual, siguiendo lo que sostiene Gamero (2001: 38), estara
encuadrado en uno de los campos de la técnica segun la clasificacion de la UNESCO
(epigrafes 31 y 33). Puesto que se tratan de unas instrucciones de uso generales, el grado

de especializacion es medio y la seguridad es alta.

Para analizar la macroestructura vamos a emplear el cuadro de Gamero (2001:
110), quien afirma que la macroestuctura de este género esta formada por bloques y
secciones, donde «los bloques son aquellas partes del texto que tienen una determinada
funcion especifica en relacion con la funcion general del mismo» (Gamero, 1999: 95), de
igual manera, «los blogues se dividen en secciones, cada una de las cuales posee asimismo
una funcion especifica respecto de la funcion del bloque en la que se haya incluida»
(ibid.). Estos bloques pueden variar dependiendo de cada manual de instrucciones, sin
embargo, hay algunos que son comunes en cualquier manual, se tratan de los bloques
“fabricante”, ‘“consejos”, “instrucciones de wuso” y “limpieza”, siendo el de
“instrucciones” el de mayor extension, «el que mas estd estructurado y el que presenta
mayor variedad de secciones» (Gamero, 2001: 122). En cuanto a la estructura interna de
este tipo de textos, cabe destacar que suelen tener una secuencia predominantemente

instructiva de dimensién argumentativa.
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~A) Datos sobre el manual
Al Fabricante
AZ Modificaciones reservadas

B) Introduccidén
B1 Fotos agrupadas para referencia general
B2 Esquema general con denominacién de las diferentes partes
B3 Consejos generales de uso
B4 Elementos publicitarios

C) Indice

D) Normas de seguridad

E) Instrucciones
E1 Instalacion/Puesta en marcha
E2 Uso
E3 Limpieza y mantenimiento
E4 Puesta fuera de uso /Transporte
E5 Instrucciones resumidas

F) Errores o problemas y soluciones

G) Datos sobre el aparato
G1 Caracteristicas técnicas
G2 Suministro incluido
G3 Piezas de repuesto/accesorios
G4 Esquema de conexiones eléctricas
G5 Normas y reglamentos que cumple el aparato

H) Servicio al cliente

I) Medio ambiente

J) Otra informacion complementaria

K) Imstrucciones para el técnico

L) Garantia
L1 Certificado de garantia
L2 Tarjeta de registro
L3 Observaciones sobre la garantia/tarjeta de garantia/tarjeta de registro
L4 Condiciones de garantia

M) Indice de términos
N} Glosario

0O) Informacién divulgativa

Fuente: (Gamero, 2001: 110) Cuadro 19. “Variables de analisis para la identificacion

de bloques y secciones en el género manual de instrucciones general”

Este género textual presenta poca variedad en cuanto a dialectos temporales,
geograficos e idiolectos, pero si bastantes formas linglisticas convencionales, que habra
que tener en cuenta a la hora de (re)producir un texto para que éste llegue a ser funcional.
Por otra parte, se suelen emplear oraciones sencillas y cortas para que el receptor entienda
de forma clara el mensaje. Normalmente, las instrucciones de uso van acompafiadas de
imagenes y los distintos bloques y secciones van sefialados tipograficamente. En cuanto
al aspecto léxico, hay que resaltar que «tiene una vinculacién esencial y decisiva con los

restantes modulos y con el texto en su totalidad» (Ciapuscio, 2003: 115). Por altimo,

10
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conviene destacar que, tal y como comprobaremos en el desarrollo de la unidad didéactica,
«los niveles funcional, semantico y situacional tienen una repercusion directa en el nivel

de forma linguistica» (Ciapuscio, 2003: 111).

Asi mismo hay que tener en consideracion que ademas de estos niveles también
«existen ciertos factores que condicionan la redaccion de esta clase de textos» (Gamero,
2001: 94). Se tratan de condicionamientos del entorno sociocultural que influencian la
redaccion de instrucciones de uso en el plano normativo, en el juridico, en el socio-
econdmico y en el profesional. Veamos algunos ejemplos: en el plano normativo, puede
que las normas que aparecen en las instrucciones de uso no sean las mismas en la lengua
de origen y en la lengua meta, y que haya que adaptarlas al reglamento del idioma de
destino. En cuanto al marco juridico, normalmente hay que tener en cuenta las
responsabilidades juridicas que se derivan de la traduccion, principalmente en las
instrucciones relacionadas con la seguridad. Uno de los factores socioecondémicos que
suele repercutir en las instrucciones es que los objetivos de marketing sean dispares en la
cultura de origen y en la destinataria y, que, por lo tanto, haya que adecuarlas para
conseguir el propoésito deseado. Y, por ultimo, en el plano profesional, puede que la
persona encargada de redactar el manual sea un redactor técnico o bien, un traductor de
documentacién técnica y que sus formas de expresion difieran y se vean reflejadas en el

texto.

V. Por queé instrucciones de uso

Cuando nos planteamos la elaboracion de este trabajo, tuvimos claro que la clase
textual con la que nos gustaria trabajar era el manual de instrucciones. Por un lado, la
traduccion de textos técnicos es un ambito que nos resulta interesante, pero por otro
debiamos buscar una clase textual que previamente fuese conocida para el alumno debido
a su conocimiento del mundo o Weltwissen, para que la ensefianza le resulte cercana y

asi, poder obtener unos mejores resultados.

También necesitadbamos buscar con una clase textual cuya estructura interna y
externa fuese mas o menos rigida. Una clase textual que «prototypische Formulierungs-
und Stilmerkmale aufweist, die kaum Spielraum flr anderwértige Ausdrucksformen

zulassen®» (Roiss, 2015: 84). En este sentido, bien es sabido que «los textos

® Traduccidn: presenta rasgos prototipicos de formulacion vy estilisticos que dejan poco espacio para otras
formas de expresion.
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estandarizados son los mas apropiados para la traduccion inversa» (Beeby, 1996: 71), ya

que «su grado de normalizacién facilita la busqueda de equivalencias» (Roiss, 2008: 569).

Aqui conviene sefialar que con textos estandarizados o normalizados nos
referimos a clases textuales que «destacan por una macroestructura féacilmente
reconocible, al igual que por el uso de férmulas fijas y un lenguaje bastante
predeterminado en su microestructura» (Roiss, 2013: 648), las cartas comerciales o las
instrucciones de uso son claros ejemplos de ello. Ademas, tal y como ya hemos visto,
«der Einsatz genormter Texttypen, deren Funktion in der Zielsprache dieselbe bleibt®»

(Roiss, 2005; 163) facilita el trabajo a los alumnos.

Pese a ser una clase textual del &mbito técnico, las instrucciones de uso «no
presentan tantas dificultades léxicas como otros géneros técnicos, ya que se trata de
productos que el traductor (o estudiante) conoce y usa» (Gamero, 1999: 104). No
obstante, intentaremos escoger textos del subgénero 17: pequefios electrodomésticos,

puesto que tienen la menor complejidad tematica

Por ultimo, consideramos a las instrucciones de uso como la clase textual idénea
con la que trabajar, ya que se trata de un género «muy presente en la practica profesional
del traductor técnico» (Gamero, 1999: 104), lo cual motiva a los alumnos, puesto que al
ser un género muy demandado en la combinacién lingistica espafiol- aleméan (véase la
encuesta de Roiss, 2005), se dan cuenta de la aplicacién profesional que tienen las

actividades que realizan.

V1. Resultados de las muestras recogidas

Realizamos una prueba con los alumnos de primer curso del Grado en Traduccion
e Interpretacién de la Universidad de Salamanca y les pedimos que redactasen unas
instrucciones de uso de un aparato que empleasen normalmente en su vida cotidiana. Para
ello, todos los alumnos dispusieron de la misma cantidad de tiempo, pero, sin embargo,
no se les permitid utilizar ningiin medio de consulta como son los diccionarios u otros
tipos de fuentes. Tal y como adelantdbamos en la introduccidn de este trabajo, mediante
este estudio realizado pretendemos poner de relieve la poca preparacion con la que

cuentan estos alumnos y demostrar la falta de conocimientos previos que poseen sobre

® Traduccion: EI empleo de tipos textuales estandarizados cuya funcién en la lengua meta sigue siendo la
misma.
" Subgéneros del manual de instrucciones general, clasificacion de Gamero (2001: 88).
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esta clase textual en cuestion. Veamos las peculiaridades de cada uno de estos escritos,

dejando a un lado los errores gramaticales que hayan podido cometer los alumnos:
EXTENSION:

Si nos fijamos en los textos recogidos en el Anexo I, llama la atencion la breve
extension de todos ellos (salvo el texto E), hecho que podria vincularse a la falta de
conocimientos de estos estudiantes primerizos tanto en el nivel situacional, como en el
nivel de contenido semantico y el formal-gramatical del modelo de analisis multinivel de
Elena (2008).

MACROESTRUCTURA:

En relacion a la macroestructura, cabe destacar que a excepcion del texto B, todos
ellos poseen un titulo, el cual, en la mayoria de los casos, se diferencia del resto del texto
por estar subrayado o escrito en letras de mayor tamafio. Los textos A, D y E coinciden
en que el titulo es el nombre comln del aparato escogido, mientras que los textos C y B
presentan el nombre del apartado de las instrucciones al que hacen referencia. A simple
vista también observamos que los textos A, C y E dividen la informacién en diferentes
pasos que se encuentran numerados con listas o vifietas, mientras que los textos B y D
son un texto corrido. Ademas, otro aspecto relevante es el parecido que podemos apreciar
entre la macroestructura del texto A con la propia de una receta de cocina.

BLOQUES:

Otro hecho relevante es que todos los alumnos, menos el del texto B, se han
centrado exclusivamente en el bloque instruccional, concretamente en la puesta en
marchay en el uso del utensilio y, como consecuencia, han dejado de lado otros apartados
de igual relevancia en un manual, como puede ser el de limpieza, mantenimiento o
seguridad. En cuanto al texto B, cabe decir que no incide en ningun blogue en concreto,
sino que se trata de una enumeracion de diversas instrucciones y prohibiciones, las cuales
no guardan ninguna relacién entre si ni siguen ningun orden secuencial, por lo que se trata

de un texto sin coherencia ni cohesion.
REALIZACIONES LINGUISTICAS:

Si observamos las realizaciones linguisticas en concreto las Anweisungen de cada
texto, vemos que no hay ninguna uniformidad entre ellos y que cada alumno ha escogido

una forma distinta. El texto A se encuentra escrito en forma impersonal empleando el
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imperativischer Infinitiv. El texto B también utiliza formas impersonales, sin embargo,
combina el imperativischer Infinitiv con la voz pasiva. Por otra parte, el C aplica tanto el
imperativo personal de la 3° persona del plural, como la forma impersonal imperativischer
Infinitiv. A su vez, el texto D esta redactado integramente mediante el imperativo
personal. Para nuestra sorpresa, el texto E instruye al lector utilizando la 2° persona del
plural del presente de indicativo, persona que no se suele emplear en la redaccion de
instrucciones de uso por ser demasiado directa, sin embargo, al final del escrito se dirige
al lector mediante la 3° persona del plural. Este cambio en persona en la que se encuentra
escrito el texto es una incoherencia que ha de evitarse siempre. Otro punto a recalcar aqui
es el acierto del texto A en utilizar el mismo tiempo verbal a lo largo de todas las partes

instruccionales.
FUNCION:

En cuanto a la funcidn, podemos decir que todos los textos pretenden instruir al
lector en el uso de los aparatos, por lo que la funcion de los mismos seria dirigir, sin
embargo, todos ellos se convierten en textos fallidos al no respetar las convenciones
textuales de las instrucciones de uso como, por ejemplo, disefiar una macroestructura
textual correcta dividiendo la informacion en bloques y secciones, utilizar una sintaxis
clara y sencilla empleando verbos y no un estilo nominal para favorecer la comprensién
del mismo, aplicar un desarrollo lI6gico de los actos del habla directivos propios del
idioma aleman, utilizar las expresiones fijas de esta clase textual, emplear correctamente
los verbos y expresiones modales, etc. Si el traductor no tiene en cuenta las convenciones
textuales de una lengua, «producird un texto “comprensible”, pero no adecuado a la
funcién, ya que el lector del texto no verd cumplidas sus expectativas, mas o menos
conscientes, en relacion con las caracteristicas intratextuales del género en lengua de
Ilegada» (Gamero, 2001: 1997).

Por lo tanto, podemos concluir con que los textos presentados contienen alguna
de las caracteristicas propias de las instrucciones de uso. Sin embargo, ninguno de ellos
se asemeja al producto final que cualquier fabricante pudiese desear para sus articulos y
que cualquier usuario pudiese desear consultar. «Der gute Text ist der, der funktioniert»
(Liebert, 1998: 3) y, lamentablemente, en este caso ninguno de ellos “funciona”, puesto

que:

“* no se tratan de textos completos,
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falta informacion relativa al montaje, seguridad, limpieza, etc.,

L)

X/
°

tienen problemas de coherencia y cohesion,

X/
°e

no presentan una redaccion logica,

++ en ocasiones no resultan comprensibles para el usuario y

L)

7
A X4

no incluyen convenciones textuales propias de las instrucciones de uso.

En definitiva, podemos decir que ninguno de ellos cumple con las caracteristicas extra
e intratextuales de esta clase textual en aleman. Nos gustaria finalizar este capitulo

haciendo referencia a la siguiente cita de Elena:

[...] en la fase de redaccién de la traduccidn, el traductor es el (re)productor de un texto
que, aunque tiene ya algunos elementos importantes planificados (la funcion textual, la
situacién comunicativa, el tema), exige el dominio de una competencia productiva
peculiar que definiremos como la capacidad de escribir un texto que debe cumplir dos
requisitos: por un lado, desarrollar un tema adecuandolo a la funcion y la situacion
textual, y por otro, cumplir unas normas en cuanto a la correccion linguistica y las

convenciones de su clase textual (2007: 102).

VII. Ensefianza de DAF aplicado a Tl

Tal y como ya hemos mencionado al comienzo de este trabajo, la unidad didactica
que planteamos esta dirigida a alumnos del Grado en Traduccion e Interpretacién con el
fin de lograr mejorar su destreza linglistica-textual como parte de la macrocompetencia
traductora. Por este mismo motivo, vemos fundamental la inclusion de este capitulo para
explicar no solo las razones que nos han llevado a escoger esta clase textual, sino también
qué teorias de la ensefianza del aleman como lengua extranjera (DAF “Deutsch als

Fremdsprache”) y de la traduccion nos han influenciado a la hora de elaborar esta unidad.

El método de ensefianza que proponemos se fundamenta en nuestra experiencia
como alumnos de la Facultad de Traduccion e Interpretacion de la Universidad de
Salamanca. Ya que estamos totalmente de acuerdo con que «ubersetzen ist offenbar ein
so komplexer Vorgang, dass man es eben nicht ,,by doing” lernen kann® (Nord, 1996:
313), apostamos por un aprendizaje constructivo en el que el estudiante sea el elemento
activo del proceso de aprendizaje. En este sentido, entendemos el aprendizaje como «un

proceso de construccion de nuevo conocimiento sobre la base de conocimiento previo.

8 Traduccion: Obviamente, el proceso de traduccion es algo tan complejo, que no se puede aprender “by
doing”.
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[....] El aprendizaje es por tanto un proceso constructivo y no receptivo exclusivamente»
(Roiss, 2008: 319).

Esta corriente, denominada constructivismo, subraya que «Lernen ein aktives
Konstruieren von Wissen ist und von der Einzelperson, seinem Vorwissen und seiner
Einstellung (Motivation) zum Fach abhangt®» (Roiss, 2015: 81). «Para el
constructivismo, el aprendizaje es desarrollo en si mismo y no consecuencia de este»
(Zubiria, 2004: 81). Ya que se considera que el conocimiento mas efectivo es aquel «que
surge de la participacion del individuo en el proceso de aprendizaje y por tanto de la
propia experiencia» (Borrueco, 2005: 115), partimos de «una ensefianza fundamentada
en la construccion de conocimientos del individuo a partir de su propia experiencia»
(ibid.). También Beeby (1996: 66) insiste en que los alumnos que aprenden una lengua
«tienen mas facilidades para retener conocimientos si son conclusiones que han alcanzado

a través de sus propias conclusiones».

Vemos entonces que la diferencia entre el constructivismo y el instructivismo
radica en potenciar la postura activa del alumno. En este sentido, entendemos al discente
como un constructor de su propio conocimiento, en vez de como simple receptor de
informacién. El docente también «pasa de ser mero instructor o transmisor de datos a un
colaborador que presenta los medios para construir el conocimientox» (Miller, 2000: 47,
citado en Borrueco, 2005: 117), su mision, por tanto, es despertar la conciencia de los
alumnos y se persigue «la autonomia del aprendizaje a través del conocimiento derivado

de la experiencia» (Borrueco, 2005: 118).

De igual forma, el material linglistico y la metodologia también juegan un papel
importante en la doctrina constructivista. En cuanto al material, cabe decir que es
preferible que sean auténticos (por este motivo, los ejercicios que presentamos en este
trabajo estan elaborados a partir de oraciones pertenecientes a instrucciones de uso
originales) y que estén «orientados hacia el contenido y no hacia la acumulacion de datos
e informacién no consciente» (Borrueco, 2005: 118). También se busca que las
actividades sean activas y no pasivas, que se potencie la calidad y no la cantidad del
conocimiento aprendido y que se introduzcan ejercicios de orientacién cognitiva y

constructivista, como, por ejemplo, reconstruir unidades Iéxicas incompletas, en el plano

® Traduccion: El aprendizaje es una construccion activa de conocimientos y depende del propio individuo,
sus conocimientos previos y su actitud (motivacién) para con la materia.
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grafematico; o determinar significados a partir del contexto, en el plano semantico. «Se
trata, pues, de no ensefiar una lengua, sino de ensefiar a construir conocimientos»
(Borrueco, 2005: 115).

Por otra parte, consideramos que «la Tl [Traduccion Inversa] no se consigue con
una simple mejora de los conocimientos linguisticos» (Roiss, 2008: 9). Sino que se trata
de una amalgama de destrezas y conocimientos que conforman la capacidad traductora.
Por este motivo, es importante que intentemos potenciar distintas habilidades y

capacidades a través de ejercicios especificos:

If we see translator competence as a creative, largely intuitive, socially-constructed, and
multi-faceted complex of skills and abilities, then the primary goals of translator
education will include raising students” awareness of the factors involved in translation,

helping them develop their own translator’s self-concept® (Kiraly, 2000: 49).

Asi mismo creemos conveniente definir la situacion en la que nos encontramos.
Los ejercicios estan planteados para estudiantes del primer ciclo del Grado en Traduccion
e Interpretacion. La lengua materna de estos alumnos sera el espafiol y su primera lengua
extranjera, el aleman. Ademas, en lo que a competencia linglistica se refiere, los alumnos
de este Grado impartido en la Universidad de Salamanca realizan una prueba de acceso
para que, tal y como esta reflejado en la pagina web de la Facultad, «las ensefianzas
impartidas en el titulo puedan ser realmente ensefianzas orientadas a la traduccion, y no
las propias del puro aprendizaje de lenguas». Esta prueba comprueba la posesion de un
nivel suficiente de conocimientos del idioma extranjero, el equivalente a un nivel B2*! en
la primera lengua extranjera, puesto que «ibersetzen kann man erst lernen, wenn die
Sprach- und Kulturkompetenz ein angemessenes Niveau erreicht oder punktuell auf ein
solches Niveau gebracht worden ist'?» (Nord, 1996: 318).

Para J. Delisle (1993: 14, citado en Garcia, 2000: 100) existen tres aptitudes
principales que debe tener un traductor competente: por un lado, la competencia de

comprension y reexpresion, por otro las aptitudes para disociar las lenguas (evitar

0 Traduccidn: Si vemos la competencia traductora como un complejo de destrezas y habilidades creativo,
muy intuitivo, construido socialmente y multifacético, no es de extrafiar que los principales objetivos de la
ensefianza de la traduccion incluyan incrementar la sensibilizacion de los alumnos en los factores
implicados en la traduccién, ayudandoles a desarrollar su propio autoconcepto de traductor.

11 Seglin el Marco Comn Europeo de Referencia para las Lenguas (MCER).
12 Traduccién: Sélo se puede aprender a traducir, cuando la competencia lingistica y cultural han alcanzado
un nivel adecuado o en parte se ha llegado a cierto nivel.
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interferencias) y aplicar los procedimientos de traduccidn (transferencia lingistica) y, en

tercer lugar, dominar las técnicas de redaccion (conocer los usos de la lengua escrita).

En este sentido, podemos decir que la competencia de comprensidn esta cubierta,
ya que «los estudiantes de traduccion inversa comprenden integramente el TO
normalizado redactado en su lengua materna» (Roiss, 1999: 296). Sin embargo, a la hora
de redactar, se encuentran en una posicion desfavorable, pues «los estudiantes de
traduccion inversa no estan en condiciones de emplear adecuadamente su conocimiento

declarativo procesual» (Roiss, 1999: 300).

Con estos ejercicios pretendemos potenciar las otras dos aptitudes restantes e
intentamos conseguir que los alumnos sean capaces de «desarrollar un tema adecuandolo
a la funcion y situacion textual» y de «cumplir unas normas en cuanto a la correccion
linguistica y las convenciones de su clase textual» (Elena, 2008: 164) para fortalecer su
capacidad productiva. Asi mismo, tal y como hemos visto a lo largo del trabajo, la
adquisicion de conocimientos sobre géneros por parte de los alumnos es algo
fundamental. Esta idea de facilitar al alumnado ciertos conocimientos (algunos de ellos
gramaticales) en funcidn de las caracteristicas tipicas de una clase textual concreta ya la
formuld Roiss (2015: 79): «Es ist also vollig legitim, Wissen und Textsorten mit
grammatikalischem Wissen parallel in einem Sprachkurs fiir Ubersetzer ausbilden zu

wollen®3».

La unidad didactica esta enfocada como un método de preparacion previo a la
traduccion inversa de un texto, sin embargo, insistimos en que el objetivo que
perseguimos no es tanto la traduccion inversa de unas instrucciones de uso (nuestro
objetivo secundario), sino que el alumno sea capaz de redactar unas instrucciones de uso
funcionales por si mismo, «porque al fin y al cabo el traductor profesional no deja de ser
un escritor mas en el otro idioma» (Roiss, 2013: 651). Nuestra mision aqui es, por tanto,

guiar al alumno en el proceso de aprendizaje.

18 Traduccion: Por lo tanto, es totalmente legitimo querer desarrollar conocimientos y clases textuales junto
con conocimientos gramaticales paralelamente en un curso de idioma para traductores.

( ]
| 18 )



RSIDAD Trabajo de Fin de Grado

il
PSALAMANCA

CAPITULO Il: DESCRIPCION DE LOS EJERCICIOS

En este apartado, incidiremos en las razones por las que hemos decidido incluir
cada uno de estos ejercicios de dentro de la unidad didactica, centrandonos tanto en el
contenido y en la forma de los ejercicios, como en los objetivos que pretendemos alcanzar

con cada uno de ellos.

I. Metodologia de la unidad didactica

En un andlisis realizado por Roiss (2008: 567), la autora comenta que las areas
que presentan mayor dificultad para los alumnos son: la macroestructura, la morfosintaxis
y la gramatica, en concreto, los actos directivos del habla y la traduccién de los verbos
modales; por este motivo, todos ellos son puntos que se trabajaran en la unidad didéctica
que presentamos. Ademas, como venimos argumentando a lo largo de este trabajo, antes
de comenzar con los ejercicios, es necesario que se realice una introduccion tedrica y que
se explique a los alumnos la clase textual con la que se va a trabajar, en este caso, las

instrucciones de uso.

El traductor, a diferencia del hablante lego, si que tendra que interiorizar la estructura
genérica de la clase textual a la que pertenece. [...] [E]s de suma importancia que
desarrolle su competencia reconociendo pardmetros textuales que le permiten acceder
a los textos con las suficientes garantias. Esto se consigue con el aprendizaje de
conocimientos tedricos y practicos explicitos sobre las clases textuales [...]
(Ciapuscio/Kugel, 2002: 65, citado en Roiss, 2015: 79).

Es evidente que «las caracteristicas especificas de los ejercicios de expresion
escrita, dependeran, en cada caso, del tipo y genero de texto con el que se esta trabajando»
(Brehm, 1996: 175). Precisamente por este motivo, hemos procurado que «la tarea de
escribir esté guiada también por las convenciones tipicas» (ibidem) de este género textual
y que los ejercicios incidan especialmente en el tercer y cuarto nivel: el nivel de contenido
semantico y el nivel formal-gramatical; ya que, tal y como se refleja en las muestras
recogidas, (las cuales presentaban problemas relacionados con las convenciones textuales
propias de la clase textual en cuestion, problemas linguisticos, gramaticales, sintacticos,
Iéxicos, etc.) «los niveles en los que el traductor de Tl encontrara mayores dificultades
seran, sin lugar a dudas, el nivel de contenido seméantico y el nivel formal-gramatical»
(Roiss, 2008: 38).
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Asi mismo, cabe mencionar que muchos de los problemas gramaticales de los
alumnos de TI vienen dados por «interferencias con la lengua materna (en la que faltan
estructuras similares o existen mecanismos diferentes para expresar las mismas relaciones
gramaticales» (Brehm, 1996: 175y s.). A este efecto y para cubrir estas deficiencias, se
intentara fomentar la motivacion del alumnado y se propondran «ejercicios de
reformulacion lingiistica ademas de ejercicios enfocados al uso de mecanismos de
encadenacion y marcadores de cohesion y coherencia textual (textos con huecos a
cumplimentar con conjunciones, pronombres, deicticos, etc.)» (Brehm, 1996: 175).

Mediante esta unidad didactica también pretendemos que los alumnos se den cuenta

de que tanto la aplicacion del saber enciclopédico, como de los conocimientos
adquiridos (conocimientos linglisticos, tematicos, sobre la tipologia en cuestion, sobre
el formato de la clase textual, conocimientos sobre caracteristicas de secuencias
textuales presentes en ella) juegan un papel importante en el camino hacia la meta.
(Roiss, 2013: 651).

Ademas de las argumentaciones tedricas expuestas en los parrafos anteriores,
también nos gustaria puntuar que esta unidad didactica se ha basado en nuestra propia
experiencia, ya que, como estudiantes en el Gltimo curso del Grado en Traduccion e
Interpretacion, creemos que podemos aplicar nuestras vivencias y asi poder arrojar un

punto de vista diferente.

I1. Ejercicio 1: Verbos modales

Un elemento clave de las construcciones tipicas de las instrucciones de uso son
los verbos modales. Desde el punto de vista del trasvase linguistico, se trata de un aspecto
problematico ya que son muchas «las dificultades de uso e interpretacion que ofrece este
grupo de verbos alemanes [...], dificultades que no s6lo vienen dadas por el complejo
sistema semantico que conforman, sino también por la falta de criterios unitarios en la

descripcion de ese sistema» (Elena, 1993: 131).

Por este motivo, es fundamental que los alumnos vean las diferencias de uso de
una forma clara e inequivoca. Buen material de ello es el esquema explicativo de Roiss
(2004) de las particularidades de los verbos modales contextualizado en los textos de

instrucciones de uso.
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Objektive Modalitat  Subjektive Modalitat Negation

Fahigkeit, Grund- Nicht Moglichkeit

Folge Beziehung (Passiv)
Vermutung /Annahme  Nicht Notwendigkeit
Miussen Gebot / Befehl ) )
(hoher Wahrheitsgrad)  (nicht brauchen + zu)
) Vermutung /Annahme
Durfen Erlaubnis Verbot
(K1)
Ratschlag,

Empfehlung / — —
Bedingung (KII)

Con este ejercicio vemos cubiertos varios de los puntos que plantea la autora
(2004: 565) como objetivos especificos para el trabajo de esta clase textual: Por una parte,
recurrir a la traduccién multiple-choice y por otra, reforzar el saber declarativo sobre el
uso de los verbos modales, profundizar en las modalidades objetivas y subjetivas, y
analizar su utilizacion en las instrucciones de uso. Ademés, mediante la traduccion
multiple-choice se fomenta «das Einuben begriindeter Bewertungen von
Ubersetzungsvorschlagen (Anwendung sprach- und (bersetzungswissenschaftlichen
Theorie- und Methodenwissens!#)» (Nord, 1996:322).

I11. Ejercicio 2: Verbos de accion

Mediante este ejercicio ponemos de manifiesto las diferencias léxicas que se
puede encontrar entre el espafiol y el aleman. Vemos cémo en espafiol se emplea un Unico
verbo que se repite a lo largo de todo el texto y cdmo en aleman cada vez se utiliza uno
distinto, favoreciendo la sinonimia como recurso estético. Esto presenta serios problemas

para los alumnos a la hora de traducir hacia su lengua extranjera.

A nivel Iéxico, se trata de un ejercicio elemental que ayuda a los alumnos a
enriquecer su vocabulario y a identificar verbos a través del contexto. Ademas,
perseguiremos los objetivos de adecuarse a las estructuras léxicas de la lengua meta y de

14 Traduccidn: la practica evaluar propuestas de traduccién de manera justificada (aplicacién de la teoria y
la metodologia de la lingdistica y de la traductologia).
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incidir en problemas intralinglisticos, los cuales «sensibilizan al alumno sobre eventuales

problemas interlinglisticos» (Roiss, 2004: 565).

IV. Ejercicio 3: Expresiones fijas

Tal y como hemos visto, las instrucciones de uso es una clase textual muy
estandarizada, sin embargo, «no existen por el momento obras que recojan las
interferencias en cuanto a formas lingisticas convencionales» (Gamero, 2001: 184); por
lo tanto, este ejercicio nos parece imprescindible para ensefiar al alumno a distinguirlas y
que, asi, sea capaz reproducirlas posteriormente. «Die Anh&ufung metapropositionaler
Ausdriicke bei streng konventionalisierten Gebrauchtexten ist eine Tatsache, die dem

Schiiler bei seiner Hiniibersetzung zugute kommt*®» (Roiss, 2005: 163)

También es evidente que «existe una gama de “variantes” dentro de una misma forma
linglistica» (Gamero, 2001: 181), por ejemplo, podemos decir: (1) este aparato esta
disefiado exclusivamente para uso doméstico, (2) este aparato es exclusivamente para
uso doméstico o (3) este aparato es para uso exclusivamente doméstico. Todas las
opciones son correctas y por ello, conviene resaltar que las soluciones que proponemos
aqui no son absolutas. Mediante este ejercicio demostramos a los alumnos la importancia
de «que en el proceso de trasvase linguistico se tengan muy presentes tanto las estructuras
Iéxicas y sintacticas, como las convenciones textuales prototipicas de esta clase de textos
en la cultura meta» (Roiss, 2008: 566).

V. Ejercicio 4: Comparacion sintactica

Consideramos que este Gltimo ejercicio es esencial de cara a la preparacion de los
alumnos a la traduccion inversa de instrucciones de uso. Mediante la comparacion de
expresiones y traducciones, los estudiantes no solo aprenderan a alejarse de su idioma
materno, para adoptar las formulas linguisticas propias de las instrucciones de uso en
aleman, sino que también reflexionaran sobre las diferencias que encuentren entre cada

enunciado.

El hecho de que el traductor (o estudiante de traduccidn) sea consciente de cuales son
las realizaciones linglisticas usuales de estos actos de habla en los textos originales
escritos en la lengua de llegada con la que trabaja y en qué contextos inmediatos se usan

mas unos y otros no tanto, puede aumentar considerablemente su competencia para

15 Traduccion: La acumulacién de expresiones metaproposicionales en los textos instruccionales
fuertemente convencionalizados es algo que favorece a los alumnos en sus traducciones inversas.
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producir una traduccion del género en cuestion que funcione dentro de la cultura de
llegada (Gamero, 1999: 104).

Para forjar una base sélida y que los estudiantes tengan un punto de referencia,
vemos necesario presentar a los alumnos la subdivision de las realizaciones linguisticas
de los actos del habla directivos (del tipo instruir/prohibir) en aleman que expone Gamero
(1999: 95).

Personliche Anweisungen Unpersonliche Anweisungen

Celmperativ. =~ Imperativischer Infinitiv
« 3. Person Plural Indikativ Prasens  + Modalverben + unpersonlicher Ausdruck
* Personlisches mussen » Missen
« durfen + Negation/Einschrankung
* kdnnen
* sollen
* brauchen + Einschrankung
* sein zu + Infinitiv aktiv
* Indikativ Prasens Aktiv
* Indikativ Présens Passiv
« Notwendig/ erforderlich/ wichtig sein
« Nicht zulassig/ erlaubt/ moglich, etc. sein,
verboten sein
» Substantivierung
* Prapositionalfligung

« Begriindung konditionaler Nebensatz

Al igual que con los anteriores, mediante este ejercicio, ademas de concienciar al
alumno en las distintas realizaciones linglisticas y de facilitarle soluciones satisfactorias
que se ajusten a las convenciones textuales, habremos conseguido destacar la importancia
de la adecuacion a las estructuras léxicas y sintacticas de la cultura meta, y tambiéen
habremos prevenido problemas interlinglisticos dentro del marco de la traduccion

(basado en los objetivos especificos de Roiss, 2004: 565).
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CAPITULO I11: UNIDAD DIDACTICA

En este capitulo expondremos los diferentes ejercicios que hemos elaborado como
parte de la unidad didactica. En primer lugar encontraremos una actividad multiple-choice
con la que los alumnos mejoraran su saber declarativo sobre el uso de los verbos modales
en las instrucciones de uso; a continuacion se presenta un ejercicio mediante el que se
trabajara el 1éxico, en concreto el relacionado con los verbos de accion; con el tercero, los
alumnos conoceran las expresiones fijas mas frecuentes de esta clase textual y, por tltimo,
con el cuarto aprenderan a ver las diferencias sintacticas que existen entre el espafiol y el

aleman.
EJERCICIO 1: VERBOS MODALES

Seleccione la opcidn correcta y razone su respuesta. Utilice el esquema explicativo
de las particularidades de los verbos modales contextualizado en los textos de

instrucciones de uso (véase Roiss: 2004).

1) Se debe tener cuidado al realizar la limpieza del interior del horno para no dafiarlo

[microondas].

[0 Beim Reinigen des Garraums sollte darauf geachtet werden, dass er nicht beschadigt

wird.

[0 Beim Reinigen des Garraums muss darauf geachtet werden, dass er nicht beschadigt

wird.

Razonamiento:

2) La superficie debe ser resistente al calor y a liquidos como agua, café, productos
descalcificadores o similares [cafetera].

0 Die Oberflache muss gegen Hitze und Flussigkeiten wie Wasser, Kaffee,

Entkalkerlosung o0.4. resistent sein.

[0 Die Oberflache darf gegen Hitze und Flussigkeiten wie Wasser, Kaffee,

Entkalkerlosung o.4. resistent sein.

Razonamiento:
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3) Después de enfriarse durante unos pocos minutos, el aparato puede utilizarse de nuevo

[secador].
[0 Hat das Gerét einige Minuten abgekihlt, muss es wieder eingeschaltet werden.

[0 Hat das Gerét einige Minuten abgekhlt, kann es wieder eingeschaltet werden.

Razonamiento:

4) Debe comprobarse periddicamente el tubo flexible y no utilizarlo si esta deteriorado
[aspirador].

[0 Der Schlauch ist regelméaRig zu tberpriifen und darf bei Beschadigung nicht benutzt

werden.

(1 Der Schlauch ist regelméaRig zu tberprifen und muss bei Beschadigung nicht benutzt

werden.

Razonamiento:

5) El asa puede fijarse al cestillo para freir siguiendo las indicaciones de la fig. 3
[freidora].

O Der Griff darf, wie in Abb. 3 gezeigt, am Fritttierkotb angebracht werden.

O Der Griff kann, wie in Abb. 3 gezeigt, am Fritttierkotb angebracht werden.

Razonamiento:

6) Los nifios no podran llevar a cabo la limpieza y el mantenimiento de esta maquina a
menos que sean mayores de ocho afios y siempre bajo la supervision de un adulto

[cafetera].

[0 Reinigung und Wartung der Maschine kénnen nicht von Kindern durchgeftihrt werden,

es sei denn, sie sind &lter als 8 Jahre und werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.
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[0 Reinigung und Wartung der Maschine sollte nicht von Kindern durchgefuhrt werden,

es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

Razonamiento:

7) Si los sellos de la puerta o la puerta estan dafiados, no debe utilizarse el horno hasta

que haya sido reparado por una persona competente [microondas].

O Falls die Tur bzw. die Turdichtungen beschadigt sind, darf das Gerét nicht weiter

betrieben werden, bevor es durch eine kompetente Person repariert wurde.

[0 Falls die Tur bzw. die Tirdichtungen beschédigt sind, kann das Gerat nicht weiter

betrieben werden, bevor es durch eine kompetente Person repariert wurde.

Razonamiento:

8) Puede salir agua alrededor de la cdpsula si ésta no es perforada por las cuchillas y
dafiar la maquina [cafetera].

0 Wasser sollte um die Kapsel flieRen, falls sie nicht von den Klingen durchstochen

wurde, und das Gerat beschadigen.

[0 Wasser konnte um die Kapsel flieRen, falls sie nicht von den Klingen durchstochen

wurde, und das Gerat beschadigen.

Razonamiento:

9) No se debe exceder el tiempo de precalentamiento especificado en las instrucciones de

los platos [microondas].
O Die angegebene Aufheizzeit fiir das Geschirr muss nicht uberschritten werden.
O Die angegebene Aufheizzeit fiir das Geschirr darf nicht tberschritten werden.

Razonamiento:
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10) En caso de que el cable de alimentacion presente dafios, debera ser reemplazado por
el fabricante, por el servicio técnico o por personal cualificado para evitar riesgos

[cafetera].

[0 Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder

einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Risiken zu verhindern.

[0 Wenn das Kabel beschadigt ist, kann es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder

einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Risiken zu verhindern.

Razonamiento:
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Relacione cada verbo de accidn perteneciente al bloque de la descripcion del

montaje y desmontaje de una licuadora con su traduccion correspondiente. Ayudese de

un diccionario monoling(ie.

(1) Inserte el vertedor en el colector de zumo
(2) Coloque el colector de zumo sobre el bloque del motor

(3) Coloque el filtro sobre el colector de zumo

(4) Deslice el deposito de pulpa por la parte posterior del
motor

(5) Ponga la tapa

(6) Coloque el vertedor en posicion vertical

(7) Retire el cilindro empujador

(8) Retire latapa

(9) Empuje los restos de pulpa

(10) Retire el colector de zumo

(11) Separe el filtro del colector de zumos

(12) Retire el deposito de pulpa tirando de €l

(13) Retire el vertedor presionando ligeramente

(A) schieben

(B) aufsetzen

(C) durch Wegziehen
trennnen

(D) einsetzen in + AkK.

(E) senkrecht stellen
(F) schieben

(G) legen in + AkKk.
(H) entfernen

(1) abnehmen

(J) setzen auf + AkKk.
(K) entfernen

(L) nehmen

(M) herausnehmen
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EJERCICIO 3: EXPRESIONES FIJAS

Rellene los huecos de las oraciones con las palabras que aparecen en el recuadro.
En ocasiones tendra que declinarlas para adecuarlas a cada caso. Tenga en cuenta que se

tratan de expresiones fijas.

(1) Sie das Gerdit von  Kindern
........................................... [secador]. //  Prufen  Sie vor (2)
........................................... obdie(3).....eoevviiiiiiiiiiiiiiiiieeeen. . auf der
Unterseite des Gerats mit der ortlichen Netzspannung
() [freidora]. Il Philips
(5) e fiir dieses Gerét eine Garantie fiir die Dauer eines
Jahres (6).......cccoiiiiiiiiiiiiiiiiiii, Verkaufsdatum. [freidora]. // Zum
Reinigen nicht in Flissigkeit (7)......cccoviviiiiiiiiiiiiiiiiiiiin, [aspirador]. //
Lassen Sie das Gerdt (8)........ccovvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiianennnn. der Anwendung nicht
(9) e [cafetera]. //  Wenn das  Netzkabel
(10t ist, muss es zur
(T, von Gefahren von einem autorisierten AEG-
(12) e, (13) e, werden
[aspirador]. I Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
(14) e und  (15).eeeiii
bevor Sie das Gerdt in Betrieb (16)...........cccviiiiiiiiiiiiiiiia, [licuadora]. //
Braun Elektrogerdte (17).....cccoviviiiiiiiiiiiiiiiiien.n, den einschldgigen
(18) e [licuadora]. //  Alle Wartungs- und
(19) e miissen vom autorisierten AEG-Kundendienst
(20) e werden. [aspirador].

vollstdndig, durchfiihren, unbeaufsichtigt, Inbetriebnahme,
Sicherheitsbestimmungen,  Ubereinstimmen,  Ubernehmen,
Spannungsangabe, fernhalten, beschadigt, abnehmen, sorgfaltig,
wéhrend,  Vermeidung, austauschen, Servicezentrum,

entsprechen, tauchen, Reparaturarbeiten
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EJERCICIO 4: COMPARACION SINTACTICA

Comente las estrategias de traduccién que se han seguido en cada ejemplo para

adaptar la sintaxis tipica de esta clase textual en espafiol a la alemana. Consulte las formas

linguisticas convencionales de los actos del habla directivos que presenta Gamero (1999)

en su estudio.

1) Licuadora:

Limpie el bloque del motor Unicamente
con un pafio hiumedo, no lo sumerja

nunca en agua.

Das Motorteil mit einem feuchten Tuch

abwischen — nie in Wasser tauchen.

Comentario:

2) Freidora:

La lampara piloto permanecera

iluminada.

Die Kontrollampe leuchtet auf.

Comentario:

3) Aspirador:

No utilice nunca la aspiradora sin sus

filtros.

Benutzen Sie den Staubsauger niemals ohne
Filter.

Comentario:

4) Microondas:

Se requiere un espacio minimo de 20 cm

entre el horno y las paredes adyacentes.

—
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Ein Mindestabstand von 20 cm zwischen
dem Gerat und allen angrenzenden Wénden

ist erforderlich.

Comentario:

5) Videoconsola:

Debido a la informacion programada en
ciertos discos DVD, es posible que no
pueda cambiar el idioma

Aufgrund der Programmierung bei einigen
DVDs ist ein Wechsel del Sprache nicht
moglich.

Comentario:

6) Cafetera:

Lea las instrucciones de seguridad del
paquete de descalcificacion y consulte la
tabla para averiguar la frecuencia de

uso.

Lesen Sie die Sicherheitshinweise im
Entkalkerset und beachten Sie die Hinweise

zur Entkalkungshaufigkeit in der Tabelle

Comentario:

7) Freidora:

Usandolos principalmente para freir
patatas y filtrandolos después de cada
uso, el aceite o grasa podran utilizarse

de 10 a 12 veces.

Wenn das Fett/Ol vorwiegend fiir die
Zubereitung von Pommes frites verwendet
und nach jedem Gebrauch gefiltert wird,

kann es 10- bis 12mal verwendet werden.

Comentario:

—
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8) Videoconsola:

En funcion del equipo que vaya a

Sie miissen — je nach den Komponenten, die

conectar, serd necesario realizar | Sie anschlieBen mdchten- fir den DVD-
algunos ajustes de configuracion para el | Spieler eine Reihe von Einstellungen
reproductor de DVD. vornehmen.

Comentario:

9) Freidora:

No es conveniente dejar mucho

tiempo el aceite o grasa en la freidora.

Es ist nicht ratsam, Fett oder Ol langere Zeit

in der Friteuse stehen zu lassen.

Comentario:

10) Microondas:

Cuando el aparato funcione en los
GRILL/COMBI y
CONVECCION, los nifios s6lo deben

utilizar el horno bajo la supervision de

modos

un adulto debido a la temperatura que se

genera.

Wenn das Gerdt in den Modi
GRILL/KOMBI HEISSLUFT

betrieben wird, sollten Kinder das Gerét

und

wegen der hohen Temperaturen nur unter

Aufsicht von Erwachsenen betreiben.

Comentario:

—
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CAPITULO IV: SOLUCIONES DE LA UNIDAD DIDACTICA

EJERCICIO 1: VERBOS MODALES

1) Se debe tener cuidado al realizar la limpieza del interior del horno para no dafiarlo

[microondas].

Beim Reinigen des Garraums sollte darauf geachtet werden, dass er nicht beschadigt

wird.

00 Beim Reinigen des Garraums muss darauf geachtet werden, dass er nicht beschadigt

wird.

Razonamiento: En esta oracion se esta proporcionando un consejo para que el usuario no

dafie el producto. Por lo que tiene valor de Ratschlag.

2) La superficie debe ser resistente al calor y a liquidos como agua, café, productos

descalcificadores o similares [cafetera].

Die Oberflaiche muss gegen Hitze und Flissigkeiten wie Wasser, Kaffee,

Entkalkerlosung o.4. resistent sein.

[0 Die Oberflaiche darf gegen Hitze und Flussigkeiten wie Wasser, Kaffee,

Entkalkerlosung o.4. resistent sein.

Razonamiento: En esta ocasion se emplea el verbo “deber” para indicar que la superficie

“tiene que ser ” resistente al calor. Se trata entonces de una orden o Gebot.

3) Después de enfriarse durante unos pocos minutos, el aparato puede utilizarse de nuevo

[secador].
(] Hat das Gerét einige Minuten abgekihlt, muss es wieder eingeschaltet werden.

Hat das Gerét einige Minuten abgekiihlt, kann es wieder eingeschaltet werden.
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Razonamiento: Puesto que sabemos que se trata de un secador, nuestra logica nos dice

que se no se trata de una orden, sino de una Grund-Folge Beziehung.

4) Debe comprobarse periddicamente el tubo flexible y no utilizarlo si esta deteriorado

[aspirador].

Der Schlauch ist regelmaRig zu tberpriifen und darf bei Beschédigung nicht benutzt

werden.

(1 Der Schlauch ist regelmaRig zu Gberpriifen und muss bei Beschédigung nicht benutzt

werden.

Razonamiento: En este caso vemos que la oracién que contiene un verbo modal en
espafiol no se corresponde con la que contiene en aleméan. Nos interesa la modalidad de

los verbos en aleman y la prohibicion (Verbot) que aqui se expresa.

5) El asa puede fijarse al cestillo para freir siguiendo las indicaciones de la fig. 3

[freidora].
O Der Griff darf, wie in Abb. 3 gezeigt, am Fritierkorb angebracht werden.
O Der Griff kann, wie in Abb. 3 gezeigt, am Fritierkorb angebracht werden.

Razonamiento: Aqui se trata de una Fahigkeit que presenta la freidora y, evidentemente,

no de un permiso o Erlaubnis.

6) Los nifios no podran llevar a cabo la limpieza y el mantenimiento de esta maquina a
menos que sean mayores de ocho afios y siempre bajo la supervision de un adulto

[cafetera].

[0 Reinigung und Wartung der Maschine kdnnen nicht von Kindern durchgefuihrt werden,

es sei denn, sie sind &lter als 8 Jahre und werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.
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Reinigung und Wartung der Maschine sollte nicht von Kindern durchgefihrt werden,

es sei denn, sie sind &lter als 8 Jahre und werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

Razonamiento: Esta oracidn expresa claramente una recomendacion (Empfehlung) para

que los nifios no sufran ningun percance.

7) Si los sellos de la puerta o la puerta estan dafiados, no debe utilizarse el horno hasta
que haya sido reparado por una persona competente [microondas].

Falls die Tur bzw. die Turdichtungen beschadigt sind, darf das Gerat nicht weiter

betrieben werden, bevor es durch eine kompetente Person repariert wurde.

OFalls die Tur bzw. die Turdichtungen beschédigt sind, kann das Gerét nicht weiter

betrieben werden, bevor es durch eine kompetente Person repariert wurde.

Razonamiento: En este caso se prohibe (Verbot) el uso del aparato hasta que haya sido
reparado.

8) Puede salir agua alrededor de la capsula si ésta no es perforada por las cuchillas y

dafiar la maquina [cafetera].

[0 Wasser sollte um die Kapsel flieBen, falls sie nicht von den Klingen durchstochen

wurde, und das Geréat beschadigen.

Wasser konnte um die Kapsel fliel3en, falls sie nicht von den Klingen durchstochen

wurde, und das Gerat beschadigen.

Razonamiento: Aqui vemos de nuevo una consecuencia, nos indican qué puede pasar si

la capsula no se perfora, estamos por tanto ante una Grund-Folge Beziehung.

9) No se debe exceder el tiempo de precalentamiento especificado en las instrucciones de

los platos [microondas].

O Die angegebene Aufheizzeit fiir das Geschirr muss nicht tGiberschritten werden.
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Die angegebene Aufheizzeit fur das Geschirr darf nicht Gberschritten werden.

Razonamiento: En esta ocasion estamos de nuevo ante una prohibicion (Verbot). Ademas,
habria que tener en cuenta que, si se tratase de una nicht Notwendigkeit, se deberia utilizar

la construccion nicht brauchen + zu.

10) En caso de que el cable de alimentacion presente dafios, debera ser reemplazado por
el fabricante, por el servicio técnico o por personal cualificado para evitar riesgos

[cafetera].

Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder

einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Risiken zu verhindern.

[0 Wenn das Kabel beschadigt ist, kann es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder

einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Risiken zu verhindern.

Razonamiento: Aqui se trata de una orden (Gebot). No es que otra persona no tenga la

habilidad de reemplazarlo, sino que no lo debe hacer para evitar riesgos.
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EJERCICIO 2: VERBOS DE ACCION

(1) Inserte el vertedor en el colector de zumo — (D) einsetzen in + AkK.

(2) Coloque el colector de zumo sobre el bloque del motor- (J) setzen auf + AkKk.

(3) Coloque el filtro sobre el colector de zumo — (G) legen in + AkKk.

(4) Deslice el deposito de pulpa por la parte posterior del bloque del motor — (A) schieben
(5) Ponga la tapa — (B) aufsetzen

(6) Coloque el vertedor en posicion vertical para permitir la evacuacion del zumo restante

— (E) senkrecht stellen

(7) Retire el cilindro empujador- (M) herausnehmen

(8) Retire la tapa. — (H) entfernen

(9) Empuje los restos de pulpa — (F) schieben

(10) Retire el colector de zumo — (K) entfernen

(11) Separe el filtro del colector de zumos — (L) nehmen

(12) Retire el deposito de pulpa tirando de él — (C) durch Wegziehen trennnen

(13) Retire el vertedor presionando ligeramente — (1) abnehmen
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EJERCICIO 3: EXPRESIONES FIJAS

(1) Halten Sie das Gerat von Kindern fern [secador]. // Prifen Sie vor (2)
Inbetriebnahme, ob die (3) Spannungsangabe auf der Unterseite des Geréts mit der
ortlichen Netzspannung (4) Ubereinstimmt [freidora]. // Philips (5) Ubernimmt fur
dieses Gerat eine Garantie flr die Dauer eines Jahres (6) ab Verkaufsdatum [freidora]. //
Zum Reinigen nicht in Flussigkeit (7) tauchen [aspirador].// Lassen Sie das Gerat (8)
wahrend der Anwendung nicht (9) unbeaufsichtigt [cafetera]. / Wenn das Netzkabel
(10) beschadigt ist, muss es zur (11) Vermeidung von Gefahren von einem autorisierten
AEG-(12) Servicezentrum (13) ausgetauscht werden [aspirador]. // Bitte lesen Sie die
Gebrauchsanweisung (14) sorgfaltig und (15) vollstandig, bevor Sie das Gerét in Betrieb
(16) nehmen [licuadora]. // Braun Elektrogerate (17) entsprechen den einschldgigen (18)
Sicherheitsbestimmungen [licuadora]. // Alle Wartungs- und (19) Reparaturarbeiten

missen vom autorisierten AEG-Kundendienst (20) durchgefiihrt werden [aspirador].
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EJERCICIO 4: COMPARACION SINTACTICA

Trabajo de Fin de Grado

1) Licuadora:

Limpie el blogue del motor Gnicamente
con un pafio humedo, no lo sumerja

nunca en agua

Das Motorteil mit einem feuchten Tuch

abwischen — nie in Wasser tauchen.

Comentario: Infinitivo imperativo, expresion impersonal.

2) Freidora:

La lampara piloto permanecera

iluminada.

Die Kontrolllampe leuchtet auf.

Comentario: Presente de indicativo en voz activa, expresion impersonal.

3) Aspirador:

No utilice nunca la aspiradora sin sus

filtros.

Benutzen Sie den Staubsauger niemals ohne
Filter.

Comentario: Imperativo, expresion personal.

4) Microondas:

Se requiere un espacio minimo de 20 cm

entre el horno y las paredes adyacentes.

Ein Mindestabstand von 20 cm zwischen

dem Gerat und allen angrenzenden Wénden

ist erforderlich.

Comentario: Erforderlich + vb. sein, expresion impersonal.

—
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5) Videoconsola:

Debido a la informacion programada en
ciertos discos DVD, es posible que no

pueda cambiar el idioma

Aufgrund der Programmierung bei einigen
DVDs ist ein Wechsel del Sprache nicht

maoglich.

Comentario: Méglich + vb. sein, expresion impersonal.

6) Cafetera:

Lea las instrucciones de seguridad del
paquete de descalcificacion y consulte
la tabla para averiguar la frecuencia

de uso.

Lesen Sie die Sicherheitshinweise im
Entkalkerset und beachten Sie die Hinweise

zur Entkalkungshéufigkeit in der Tabelle

Comentario:

impersonal.

Construccion  preposicional

y construccion nominal, expresion

7) Freidora

Usandolos principalmente para freir
patatas y filtrandolos después de cada
uso, el aceite o grasa podran utilizarse

de 10 a 12 veces.

Wenn das Fett/Ol vorwiegend fiir die
Zubereitung von Pommes frites verwendet
und nach jedem Gebrauch gefiltert wird,

kann es 10- bis 12mal verwendet werden.

Comentario: Presente de indicativo en voz pasiva, expresion impersonal.

8) Videoconsola:

En funcion del equipo que vaya a

conectar, serd necesario realizar

Sie mussen — je nach den Komponenten, die

Sie anschlieBen mdchten- fir den DVD-

—
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algunos ajustes de configuracion para el
reproductor de DVD.

Spieler eine Reihe von Einstellungen

vornehmen.

Comentario: Verbo modal miissen, expresion personal.

9) Freidora:

No es conveniente dejar mucho tiempo

el aceite o grasa en la freidora.

Es ist nicht ratsam, Fett oder Ol langere Zeit

in der Friteuse stehen zu lassen.

Comentario: Construccion con el vb. sein + zu + Infinitiv, expresion impersonal.

10) Microondas:

Cuando el aparato funcione en los
GRILL/COMBI y
CONVECCION, los nifios sélo deben

utilizar el horno bajo la supervision de

modos

un adulto debido a la temperatura que se

genera.

Wenn das Gerdt in den Modi
GRILL/KOMBI und HEISSLUFT betrieben
wird, sollten Kinder das Gerdt wegen der
hohen Temperaturen nur unter Aufsicht von

Erwachsenen betreiben.

Comentario: Oracion subordinada, causa + condicidn, expresién impersonal.

—
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CONCLUSIONES

En este Trabajo de Fin de Grado (TFG) hemos presentado una unidad didactica
enfocada al trabajo previo de la traduccidn inversa de la clase textual instrucciones de uso
y disefiada para estudiantes de traduccion e interpretacién con combinacion lingiistica
espafiol — alemén. En vista de que uno de los principales intereses de la teoria de la
traduccion es establecer una tipologia textual de la que se puedan derivar principios
traslativos adecuados a cada tipo de texto, con esta pequefia colaboracion hemos
pretendido contribuir a la busqueda de una metodologia para la didactica de la traduccion
de la clase textual instrucciones de uso, ya que la existencia de distintas propuestas
tedricas y los numerosos intentos por construir tipologias para sistematizar las clases

textuales dificultan la clasificacion y el estudio de las mismas.

A través de un estudio realizado con los alumnos de primer curso del Grado en
Traduccidn e Interpretacion de la Universidad de Salamanca pusimos de relieve la poca
preparacion con la que cuentan estos estudiantes y demostramos la falta de conocimientos
previos que poseen sobre esta clase textual en cuestion. Estas muestras reflejaban
fundamentalmente problemas relacionados con las convenciones textuales propias de las

instrucciones de uso, problemas linglisticos, gramaticales, sintacticos y léxicos.

Por ello, mediante este trabajo hemos pretendido incidir en las areas que presentan
mayor dificultad para los alumnos (nivel de contenido semantico y el nivel formal-
gramatical) y facilitarles ciertos conocimientos previos a la traduccion en funcion de las
caracteristicas tipicas que presenta esta clase textual, ya que el éxito para producir un
texto estandarizado depende del grado de interiorizacion que se tiene de la estructura de

una clase textual concreta.

Por otra parte, hemos enfocado nuestros ejercicios practicos desde la teoria de
ensefianza de la traduccion y la didactica constructivista, doctrina de la que somos
partidarios y que se desprende de autores como Borrueco (2005), Beeby (1996), Kiraly
(2000) o Zubiria (2004), quienes sostienen que el conocimiento mas efectivo es aquel que
surge de la propia experiencia del alumno. De esta forma, vemos a los estudiantes como
constructores de su propio conocimiento, en vez de como receptores de informacion y el
docente se convierte en un colaborador que ensefia a los alumnos a construir
conocimientos a través de sus propias experiencias. Por lo tanto, con esta doctrina se

potencia la postura activa de los alumnos a través de ejercicios de orientacion cognitiva
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y constructivista, y se les demuestra la cantidad de conocimientos que ya poseen,

promoviendo asi su confianza.

Ademas, creemos que es fundamental establecer unos pilares sélidos en la
formacion de los alumnos, por este motivo, hemos explicado algunas nociones bésicas de
la didéctica de la traduccion que hay que tener claras para méas tarde poder estudiar la
clase textual con la que hemos trabajado. En este sentido hemos aclarado la diferencia
entre clase y tipo textual (la clasificacion que realizan los hablantes de forma intuitiva y
la clasificacion cientifica de los textos, respectivamente) y hemos definido el concepto de
competencia traductora de la mano de Kelly (2002), ya que, como adelantabamos al
comienzo de este trabajo, para traducir no basta Unicamente con poseer conocimientos
linglisticos de los idiomas involucrados, sino que existen otras destrezas que igualmente
forman parte del proceso traslativo. De esta forma, hemos conocido cuales son las
subcompetencias que conforman esta macrocompetencias y mediante nuestra unidad
didactica lograremos potenciar en mayor o menor medida las siguientes subcompetencias:

la comunicativa-textual, la cultural, la tematica, la psico-fisioldgica y la estratégica.

Como hemos venido argumentando a lo largo de estas paginas, antes de comenzar
con una traduccion es fundamental realizar un andlisis adecuado y adaptado a la clase
textual con la que se vaya a trabajar. Por este motivo, y dado que consideramos que cada
tipo textual posee una funcion determinada y, por lo tanto, implica una serie de
convenciones textuales tipicas, una vez aclarado el concepto de género textual, hemos
determinado cudles son las caracteristicas textuales del género instrucciones de uso. Para
ello hemos analizado la clase textual aplicando el modelo de analisis multinivel de Pilar
Elena (2008), el cual a su vez se basa en el estudio de Ciapuscio (1994). Este analisis nos
confirmé que las instrucciones de uso es una clase textual muy estandarizada y que posee
una estructura interna y externa mas o menos rigida, hecho que nos favorece, puesto que
los textos estandarizados son mas apropiados para el ejercicio de la traduccion inversa.
Este género destaca por una macroestructura facilmente reconocible y por una
microestructura de lenguaje bastante predeterminado y repleto de férmulas fijas. Ademas,
debido al conocimiento del mundo (Weltwissen) de los alumnos, las instrucciones de uso
es una clase textual ya conocida para ellos lo que las convierte en una clase textual idonea

para el trabajo con los estudiantes.

Como ya mencionamos al comienzo de este trabajo, el objetivo que perseguimos

con esta unidad didactica es que un alumno del primer ciclo del Grado en Traduccion e
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Interpretacion sea capaz de redactar por si mismo unas instrucciones de uso en su lengua
extranjera (aleman) y que estas cumplan con las convenciones morfosintacticas y
culturales (aspectos que se corresponden al nivel formal-gramatical y al nivel situacional
del modelo de analisis multinivel de Pilar Elena) de dicha clase textual. Se tratan, por
tanto, de unos ejercicios enfocados a la adquisicion paulatina de la competencia traductora
en la ensefianza de traduccion inversa con la combinacion linguistica espafiol-aleman. Por
otra parte, también cabe sefialar que hemos intentado tipificar las convenciones textuales
de los manuales para que los alumnos sean capaces de identificarlas y de establecer
equivalencias funcionales en estos dos idiomas con el fin de reducir los errores

gramaticales y los fallos cometidos por interferencias con la lengua materna.

Fundamentadas las bases en las que se sustenta este estudio y vistos cuales son los
objetivos que perseguimos, concluimos este trabajo sin haberlo podido llevar a la practica
y, por lo tanto, sin poder confirmar las hip6tesis que venimos planteado. Dejamos pues
una puerta abierta a la segunda parte de este estudio y a la corroboracion de nuestras

convicciones.

Asi mismo, nos gustaria finalizar recalcando que, aunque este pequefio trabajo
pretende contribuir a la busqueda de una metodologia para la didactica de la traduccion
de la clase textual instrucciones de uso, quisiéramos hacer una llamada de atencién para
promover la uniformidad en la bisqueda de una tipologia textual que sistematice las
clases textuales. Antes de poner el punto y final, no queremos dejar de insistir en la
importancia que tiene realizar un analisis adecuado y adaptado a la clase textual con la

que se vaya a trabajar de forma previa a la traduccion.
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ANEXOS
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Instrucciones 1: Aspirador

L OE J

Sicherheitsanforderung und Warnung

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder mangeln dem Wissen nur dann verwendet
werden, wenn sie durch eine fir ihre Sicherheit zusténdige Person beaufsichtigt werden oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat verbundenen Gefahren verstanden
haben.

WARNUNG: Turbodiisen* besitzen rotierende Blirsten, in denen sich Teile festsetzen kénnen. Verwenden Sie
die Dusen vorsichtig und nur auf den dafiir vorgesehenen Oberflachen. Schalten Sie den Staubsauger aus,
bevor Sie festsitzende Teile entfernen oder die Blirsten reinigen.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, um zu gewahrleisten, dass diese nicht mit dem Gerat spielen.Trennen
Sie das Gerat vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten immer vom Stromnetz.

Benutzen Sie den Staubsauger niemals ohne Filter.

Vorsicht

Dieses Gerat besitzt elektrische Verbindungen:

« Keine Flissigkeiten aufsaugen

« Zum Reinigen nicht in Fllissigkeit tauchen

» Der Schlauch ist regelmaRig zu tiberpriifen und darf bei Beschadigung nicht benutzt werden.

Oben Genanntes kann den Motor ernsthaft beschédigen. Solche Schéden sind nicht durch die Garantie
abgedeckt. Dieser Staubsauger ist ausschlieBlich zur Verwendung im Haushalt bestimmt.

Benutzen Sie den Staubsauger niemals ...

* In der Nahe von brennbaren Gasen und FlUssigkeiten.

« Fur scharfkantige Gegensténde

« FUr heilRe oder kalte Asche, brennende Zigarettenkippen etc.

« Fir feinen Staub, z. B. Gips, Beton oder Mehl.

« Der Einsatz des Staubsauger unter den oben genannten Bedingungen kann zu schweren Schéden fuhren,
diese sind nicht durch die Garantieleistung abgedeckt.

VorsichtsmaBnahmen hinsichtlich des Netzkabels

« Stecker und Netzkabel regelmaRig auf Beschadigungen Uberpriifen. Staubsauger niemals benutzen, wenn
das Netzkabel beschéadigt ist.

« Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es zur Vermeidung von Gefahren von einem autorisierten AEG-
Servicezentrum ausgetauscht werden. Schéden am Kabel des Staubsaugers werden von der Garantie nicht
abgedeckt.

« Den Staubsauger niemals am Netzkabel ziehen oder hochheben.

Alle Wartungs- und Reparaturarbeiten mussen vom autorisierten AEG-Kundendienst durchgefiihrt werden.
Staubsauger an einem trockenen Ort aufbewahren.

Verbraucherinformationen und Nachhaltigkeitsgrundsatze

AEG Ubermimmt keine Verantwortung fir Schaden, die durch den unsachgemafRen Einsatz des Geréts oder
unbefugten Eingriff in den Staubsauger entstehen. Nahere Einzelheiten zur Garantie sowie Ansprechstellen fiir
Verbraucherfragen finden Sie im beigelegten Garantieheft.

Wenn Sie Fragen oder Hinweise zum Staubsauger oder zur Bedienungsanleitung haben oder aber wenn Sie
praktisches Zubehor bendtigen, senden Sie uns bitte eine E-Mail an floorcare@aeg.com oder rufen Sie uns an.

Nachhaltigkeitsgrundsitze

Dieses Produkt wurde mit Riicksicht auf die Umwelt hergestellt. Alle Plastikteile sind fur Recyclingzwecke
markiert. Einzelheiten darliber finden Sie auf unserer Website: www.aeg-home.com.

Das Verpackungsmaterial wurde mit Blick auf Umweltfreundlichkeit ausgewahit und kann wiederverwertet
werden. Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol &.Entsorgen Sie die Verpackung in den entsprechenden
Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz elektrische und elekironische Gerate.

Entsorgen Sie Gerate mit diesem Symbol E nicht mit dem Hausmdill. Bringen Sie das Gerét zu |hrer ortlichen
Sammelstelle oder wenden Sie sich an |hr Gemeindeamt
* Nur bestimmte Modelle.
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Requisito y advertencia de seguridad

Este aparato pueden utilizarlo nifios de 8 afios en adelante y personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con instrucciones o supervisién sobre el uso del electrodoméstico
de forma segura y comprendan los riesgos.

ADVERTENCIA: Las boquillas turbo* de mano auxiliares tienen un cepillo giratorio en el que las piezas
pueden quedar atrapadas. Utilicelos con precaucion y solo en las superficies indicadas. Apague la
aspiradora antes de extraer las piezas atrapadas o de limpiar el cepillo.

Se debera controlar que los nifios no jueguen con este electrodoméstico.

Desconecte siempre el enchufe de la red eléctrica antes de limpiar o hacer cualquier labor de
mantenimiento en el aparato.

No utilice nunca la aspiradora sin sus filtros.

Precaucion

Este aparato contiene conexiones eléctricas:

 Nunca aspire liquidos.

- Para limpiarlo, no sumerja el aparato en ningdn liquido.

- Debe comprobarse periédicamente el tubo flexible y no utilizarlo si esta deteriorado.

Estas materias podrian ocasionar graves dafios en el motor, que no estan cubiertos por la garantia.
La aspiradora esta disefiada exclusivamente para uso doméstico.

No utilice nunca la aspiradora

* En las proximidades de gases inflamables, etc.

» Con objetos punzantes.

- Con cenizas candentes o frias, colillas de cigarro encendidas, etc.
» Con polvo fino, por ejemplo, yeso, cemento o harina.

Precauciones con el cable de alimentacion

» Compruebe periédicamente que el enchufe y los cables no estan dafiados. No utilice nunca la
aspiradora si el cable no esté en perfectas condiciones.

- Si el cable no esta en perfectas condiciones, sélo debe ser sustituido por un centro técnico de AEG, para
evitar peligros. La garantia no cubre los dafios ocasionados al cable del aparato.

* No utilice el cable para tirar de la aspiradora o levantarla.

Todos los servicios y reparaciones deberan ser efectuados por un centro técnico autorizado de AEG.
Guarde la aspiradora en un lugar seco.

Informacién al consumidor y politica de sostenibilidad

AEG no se hace responsable de ninglin dafio que pudiera derivarse del uso incorrecto del aparato o de
haber realizado manipulaciones en él. Para obtener mas detalles de la garantia y los contactos de los
consumidores, consulte el folleto de garantia de la caja.

Si desea realizar algin comentario sobre la aspiradora o sobre el manual de instrucciones, envienos un
mensaje electrénico a floorcare@aeg.com.

Politica de sostenibilidad

Este producto ha sido disefiado para respetar el medio ambiente. Todos los componentes de plastico
llevan el distintivo de reciclaje. Consulte los detalles en nuestro sitio web: www.aeg-home.com.

Se ha elegido un material de embalaje que sea respetuoso con el medio ambiente y se pueda reciclar.
Recicle los materiales con el simbolo f).Coquue el material de embalaje en los contenedores adecuados
para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como a reciclar residuos de

aparatos eléctricos y electrénicos. No deseche los aparatos marcados con el simbolo E junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje local o pédngase en contacto con su oficina
municipal.

* Sélo algunos modelos.
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Instrucciones 2: Secador

Deutsch
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Instrucciones 3: Licuadora

Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste
Anspruche an Qualitat, Funktionalitat und Design
zu erfullen. Wir wunschen lhnen mit Ihrem neuen
Braun Produkt viel Freude.

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorg-
faltig und vollstandig, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

Vorsicht
¢ Nicht mit den Fingern in den Einfullschacht
greifen, wenn das Gerat am Netz angeschlossen
ist, Insbesondere, wenn der Motor noch lauft.
AusschlieBlich den Stopfer zum Nachschieben
benutzen.
Nicht die Raspelklingen am Boden des Siebes
beruhren.
Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushalts-
ublicher Mengen konstrulert. Es ist nicht fur den
gewerblichen Gebrauch geeignet.
Kinder oder Personen mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
durfen dieses Gerat nicht benutzen, es seidenn,
sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustan-
dige Person beaufsichtigt. Wir empfehlen auBer-
dem, das Gerat auBer Reichweite von Kindern
aufzubewahren sowie sicherzustellen, dass
Kinder mit dem Gerat nicht spielen.
Immer den Netzstecker ziehen, bevor das Gerat
zusammengesetzt oder auseinandergebaut wird,
vor dem Reinigen, bel Nichtgebrauch oder wenn
eine Fehlfunktion auftritt.
Vor jedem Benutzen das ganze Gerat, insbe-
sondere das Sieb, auf Beschadigungen (Risse,
Sprunge) prufen. Das Gerat darf nicht benutzt
werden, wenn das Netzkabel oder das Gerat —
insbesondere das Sieb (6) — Beschadigungen
aufweisen.
Das Netzkabel nicht mit heiBen Teilen in Beruh-
rung bringen, uber scharfe Kanten ziehen oder
zum Tragen des Gerates benutzen.
Schutzen Sie Motorteil und Netzkabel vor Feuch-
tigkeit. Motorteil und Netzkabel durfen nicht wei-
ter benutzt werden, wenn sie in Wasser getaucht
wurden.
Braun Elektrogerate entsprechen den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen. Reparaturen und
das Auswechseln der Anschlussleitung durfen
nur authorisierte Fachkrafte vornehmen. Durch
unsachgemabe Reparaturen konnen erhebliche
Gefahren fur den Benutzer entstehen.
¢ Elektrische Angaben siehe Bedruckung auf dem
Typenschild am Boden des Gerates.

Beschreibung (siche S. 4)

Motorteil
Ein-/Ausschalter
Verschlussbugel
Tresterbehalter
Saftauffangschale

D DA ON =
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Sieb

Deckel

Einfullschacht

Stopfer

10a Saftauslauf mit Tropfstopp
(nur Modell J700/J500)

10b Saftauslauf (nur Modell J300)

11 Deckel der Saftkanne

12 Schaumtrenner

13 Saftkanne

14 Kabelaufwicklung

15 Burste

Vor der ersten Benutzung bitte alle Teile des Gera-
tes einmal reinigen (siehe «Auseinandernehmen»
und «Reinigen»).

© 0 ~ND

Einschaltsperre / Sicherheitssystem

Das Gerat kann nur eingeschaltet werden, wenn die
Saftauffangschale (5) eingesetzt und der Deckel
sicher mit den Verschlussbugeln (3) verriegelt ist.
Werden die Verschlussbugel gelost, wahrend der
Motor noch lauft, stoppt der Motor innerhalb von

3 Sekunden.

Zusammensetzen

1. Den Saftauslauf (10a/10b) in die Saftauffang-
schale einsetzen (Fig. a). Dabei seitlich mit
Daumen und Zeigefinger den Saftauslauf an den
Markierungen leicht zusammendrucken.

2. Die Saftauffangschale (5) auf den Motorblock (1)
setzen (Fig. b).

3. Sieb (6) in die Saftauffangschale legen und
herunterdrucken, so dass es auf der Motorein-
heit einrastet (Fig. b).

4. Den Tresterbehalter (4) an die Ruckseite der
Motoreinheit schieben bis die Gerateteile verbun-
den sind. Darauf achten, dass der Tresterbehal-
ter horbar einrastet (Fig. c).

5. Deckel (7) aufsetzen (Fig. ¢). Beide Verschluss-
bugel in die Vertiefungen am Deckel einhangen,
dann fest nach unten drucken bis sie horbar
einrasten (Fig. d).

6. Saftkanne (13) unter den Saftauslauf (10a/10b)
stellen (Fig. e). Fassungsvermogen: 1250 ml.

Die Saftkanne hat einen Schaumtrenner (12), der
den Schaum groBtenteils vom Saft trennt. Wird dies
nicht gewunscht, kann der Schaumtrenner entnom-
men werden.

Entsaften

e Wichtig: Nur ausgereiftes Obst verarbeiten, sonst
kann das Sieb (6) verstopfen.

¢ Vor dem Entsaften immer das Netzkabel komplett

von der Kabelaufwicklung (14) abwickeln!

Obst/Gemuse waschen, wenn es ungeschalt

verarbeitet wird.

Maximale Verarbeitungszeit / Dauergebrauch:

15 Minuten / 5 kg.

Das Gerat danach ausreichend abkuhlen lassen.
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Obst-/ Vorbereitung Verarbei- drehzahl horbar nachlasst, miissen Sieb und
Gemiiseart tung Saftauffangschale entleert und gereinigt werden.
: " (s. Abschnitt «Auseinandernehmen»).
Hartes Obst/ UngenieBbare Position Il Tresterbehalter entleeren und das Gerat wieder
Gemuse z.B. Schale entfernen zusammensetzen.
Apfel, Birnen, Kernobst mit
Karotten, Rote  Gehause entsaften
Beete Tropfstopp-Funktion

{nur Modell J700/J500)
Wenn der Saftauslauf (10a) in der schragen Position

Blattgemuse z.B. Vor der Verarbeitung Position Il
Kohl, Spinat oder fest zusammen-

Krauter rollen ist, ist die Tropfstopp-Funktion aktiviert und fangt
Weiches Obst/  UngenieBbare Position | den nachtropfenden Saft auf: )
Gemiise 2.B. Schale entfernen Gerat ausschalten, einige Sekunden warten, bis der
Zitrusfriichte, Saft nur noch aus dem Gerat tropft. Dann den Saft-
Kiwis auslauf durch Drucken schrag stellen (fig. g).
Trauben :t?suf,ﬁte'%en Auseinandernehmen

Steinobst z.B. Stein entfernen 1. Gerat ausschalten (= Schalterstellung «O») und
Pflaumen, vom Netz trennen (fig. h). Bei Modell J700/J500
Pfirsiche Saftauslauf (10a) senkrecht stellen, damit der
Eehan SeRAGr T restliche Saft noch ablaufen kann. )

. 2. Stopfer (9) herausnehmen. Verschlussbugel
entsprechend klein I6sen (Fig. h) und den Deckel entfernen.
sgh_nelden, §0__dass 3. Restliches Fruchtfleisch aus der Saftauffang-
siein den Enidlis schale in den Tresterbehalter schieben.
schacht passen 4. Saftauffangschale (5) zusammen mit dem Sieb

Tomaten, Keine weitere (6) entfernen. Sieb aus der Saftauffangschale
Gurken, Vorbereitung notig nehmen (Fig. i).
Himbeeren 5. Tresterbehalter (4) von der Motoreinheit durch
; : = i Wegziehen trennen (Fig. 1).

Beeren Semioney cheatten - Fosttionl g pon Saftaustauf (10a/10b) durch seitlichen

— - - Druck mit Daumen und Zeigefinger an den
Rhabarber, starkehaltiges Obst Nicht Markierungen Iosen und abnehmen (Fig. j).
(Bananen, Mangos, Papayas, geeignet

Avocados und Feigen), sehr hartes und
faseriges Obst/Gemuse

¢ Obst oder Gemuse in den Einfullschacht (8)
einfullen (Fig. e.).
e Zum Einschalten den Ein-/Ausschalter (2) auf
entsprechende Position «l» oder «lI» drehen.
Zum Nachschieben mit dem Stopfer (9) leicht
drucken (Fig. f). Weiteres Obst/Gemuse bel
laufendem Motor hinzugeben.
Die Saftausbeute ist u.a. abhangig von der
Beschaffenheit der Obst- und Gemusesorten.
Obst- und Gemusesafte enthalten wertvolle
Vitamine und Mineralstoffe, die durch Licht- und
Sauerstoffeinwirkung rasch beeintrachtigt
werden. Deshalb sollten Sie den Saft am besten
frisch trinken.

Tresterbehilter und Sieb entleeren

Tresterbehalter (4): Wenn der Tresterbehalter
sichtlich voll ist, das Gerat vom Netz trennen und
den Tresterbehalter leeren.

Sieb (6): Wird der Saft merklich dickflussiger, wenn
groBere Mengen Fruchtfleisch zwischen Filter und

Reinigen

e Ziehen Sie immer zuerst den Netzstecker aus der
Steckdose bevor Sie das Gerat reinigen!
* Bauen Sie das Gerat auseinander, wie im Kapitel
«Auseinandernehmen» beschrieben.
¢ Wichtig: Vor dem Absptlen in der Spulmaschine
das Sieb, den Saftauslauf und die anderen Telle
mit der Burste und warmem Wasser vorreinigen.
e Alle abnehmbaren Telle sowie Saftkanne inkl.
Deckel und Schaumtrenner konnen im Geschirr-
spuler oder mit warmem Wasser und Spulmittel
(keine Scheuermittel/keine saurehaltigen Reini-
ger) gespult werden. Die Kunststoffteile konnen
bei der Verarbeitung von farbstoffreichen Nah-
rungsmitteln (z.B. Karotten) verfarben: Benutzen
Sie in diesem Fall zum Saubern Pflanzenol, bevor
Sie die Teile in den Geschirrspuler geben oder
von Hand abspulen.
Geratetelle nur locker in den Geschirrspuler
legen (nicht einklemmen), um Verformungen zu
vermeiden.
Das Motortell (1) mit einem feuchten Tuch ab-
wischen — nie in Wasser tauchen.

Deckel sichtbar werden und/oder wenn die Motor- Anderungen vorbehalten.
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Nuestros productos han sido disefiados para
satisfacer los mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y disefio. Esperamos que disfrute
plenamente de su nuevo aparato Braun.

Por favor, lea detenida e integramente las
instrucciones antes de usar el aparato.

Cuidado

¢ No introduzca la mano en el tubo de alimentacion
cuando el aparato esté conectado, y especial-
mente cuando el motor esté en marcha. Utilice
siempre el cilindro para empujar la comida por el
tubo.

No toque las cuchillas ralladoras.

Este producto ha sido disefiado exclusivamente
para uso doméstico y no industrial.

Este aparato no ha sido concebida para ser
usado por niios o por personas con discapacida-
des fisicas, sensoriales o mentales, salvo bajo la
supervision de quien sea responsable de su
seguridad. De manera general, le recomendamos
que mantenga este aparato lejos del alcance de
los nifios, que deberian ser supervisados para
garantizar que no jueguen con él.

Desconecte siempre el aparato antes de mon-
tarlo o desmontarlo, antes de limpiarlo, cuando
no esté en uso o deje de funcionar.

Antes de usar, compruebe siempre que ninguna
parte del aparato, en especial el filtro, esté
danado (grietas, agujeros). No utilice el aparato
siel cable, o cualquier parte del mismo y en
especial el filtro (6), estuviera danado.

No permita que el cable de alimentacion entre en
contacto con superficies calientes, no lo estire
sobre bordes afilados, nitraslade el aparato por
el cable.

Proteja de la humedad el bloque del motor y el
cable de alimentacion. Niel bloque del motor ni
el cable de alimentacion deberan ser utilizados si
hubieran sido sumergidos en agua.

Los electrodomésticos Braun cumplen todas las
normas de seqguridad aplicables. La reparacion o
sustitucion del cable de alimentacion solo puede
ser realizada por personal de mantenimiento
autorizado. Las reparaciones deficientes o no
autorizadas pueden suponer un considerable
riesgo para el usuario.

Voltaje/potencia: consulte la placa en la parte
inferior del aparato.

Descripcion (véase pag. 4)

Bloque del motor

Interruptor de encendido/apagado
Abrazaderas

Depdsito de pulpa

Colector de zumo

Filtro

Tapa

NOUTAON =

—
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8 Tubo de alimentacion

9  Cilindro empujador

10a Vertedor con sistema anti-goteo
(s6lo modelos J700/J500)

10b Vertedor {s6lo modelo J300)

11 Tapade la jarra de zumo

12 Filtro de espumas

13 Jarra de zumo

14 Almacenaje del cable

15 Cepillo limpiador

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie
las partes desmontables (véase «Desmontaje» y
«Limpieza«).

Cierre /Sistema de seguridad

El aparato s6lo puede ponerse en marcha una vez
que el colector de zumo (5) ha sido insertado y

la tapa asegurada con las abrazaderas (3). Sise
sueltan las abrazaderas mientras la licuadora esta
en funcionamiento, el motor se detiene en un
tiempo maximo de 3 segundos.

Montaje

1. Inserte el vertedor (10a/10b) en el colector de
zumo (fig. a). Presione ligeramente sobre las
marcas en los laterales del vertedor con el pulgar
yelindice.

2. Coloque el colector de zumo (5) sobre el bloque
del motor (1) (fig. b).

3. Coloque el filtro (6) sobre el colector de zumo y
presionelo hacia abajo hasta que quede encajado
sobre el acoplamiento del motor.

4. Deslice el deposito de pulpa (4) por la parte
posterior del bloque del motor hasta que quede
conectado. Aseglrese de que queda firmemente
insertado (fig. c).

5. Ponga la tapa (7) (fig. ¢). Enganche ambas abra-
zaderas a las pestanas de la tapa, y presionelas
hacia abajo hasta oir el sonido caracteristico de
clerre (fig. d).

6. Compruebe que la jarra de zumo (13) esté situada
bajo el vertedor (10) (fig. e). Capacidad: 1250 ml.

La jarra de zumo viene equipada con un filtro de
espuma (12) para ayudar a mantener el zumo
practicamente sin espuma. Cuando no sea
necesario, simplemente retire el filtro de espuma.

Para licuar

* Importante: emplee Gnicamente frutas maduras,
de otro modo el filtro (6) puede bloquearse.

* Antes de conectar la licuadora, desenrolle por el

completo el cable de alimentacion de la zona de

almacenaje del cable (14).

Las frutas/verduras deberan estar limpias cuando

vayan a ser procesadas con piel.

Tiempo / cantidad maxima de funcionamiento:

15 minutos /5 Kg. Transcurrido este tiempo deje

que la licuadora se enfrie.
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Tipo de fruta/ Preparacion Proceso

verdura

Frutas/verduras Retire la piel no Posicion
duras, p.e. comestible

manzanas, peras, No es necesario

zanahorias, retirar el corazén o

remolachas las semillas

Verduras de hoja, Haga un rollo Posicion
p.e. col, prieto con las hojas

espinacas ofinas antes de licuarlas

hierbas

Frutas/verduras Retire la piel no Posicion |
blandas, p.e. comestible

citricos, Kiwis
Uvas Corte los tallos
Frutas con hueso, Retire el hueso

p.e. ciruelas,
melocotones

Melones Pele y corte en
piezas que quepan
por el tubo de

alimentacion

Tomates, pepinos, No es necesaria

frambuesas preparacion previa

Bayas Solo en zumos Posicion |
combinados
adecuados

Ruibarbo, frutas que contengan No aptos

almidén (platanos, mangos, papayas,
aguacates e higos), frutas y verduras
muy duras y fibrosas.s

¢ Introduzca las frutas o verduras en el tubo de
alimentacion (8) (fig. e).

¢ Gire el interruptor (2) hasta la posicion «I» o «ll»:

* Presione ligeramente con el cilindro empujador
{(9) (fig. f). Ahada mads frutas y verduras con el
motor en funcionamiento.

¢ | a cantidad de zumo que se extraiga dependera
de la naturaleza de las frutas y verduras.

¢ | os zumos de frutas y verduras contienen
valiosas vitaminas y minerales que se degradan
rapidamente en contacto con el oxigeno o la luz.
Consuma los zumos frescos, inmediatamente
después de su extraccion.

Vaciado del depédsito de pulpa y el
filtro

Deposito de pulpas (4): En el momento en que el
depdsito de pulpa parezca lleno, apague el aparato,
desconéctelo y vacie el deposito de pulpa.

Filtro (6): Cuando el zumo se torne repentinamente
mas espeso, cuando se acumule la pulpa entre la
tapa y el filtro y/o cuando perciba una reduccion en
la velocidad del motor, deberan vaciarse y limpiarse

—

tanto el filtro como el colector de zumo (véase
«Desmontaje». Vacie el depdsito de pulpa y vuelva
montar la licuadora.

Sistema anti-goteo
(s6lo modelos J700/J500)

Cuando el vertedor (10a) se encuentra en posicion
inclinada funciona como sistema anti-goteo y
retiene el zumo:

Apague el aparato, espere unos segundos hasta
que solo salgan gotas por el vertedor. Empuje el
vertedor (10a) hasta la posicion inclinada (fig. g).

Desmontaje

1. Apague el aparato girando el interruptor (2)
hasta la posicion «O» y desconéctelo (fig. h).
Modelos J700/J500: coloque el vertedor (10a)
en posicion vertical para permitir la evacuacion
del zumo restante.

2. Retire el cilindro empujador (9). Levante las
abrazaderas para liberar la tapa (fig. h). Retire
la tapa.

3. Empuje los restos de pulpa que queden el
colector de zumo hacia el depdsito de pulpa.

. Retire el colector de zumo (5) junto con elfiltro
(6). Separe elfiltro del colector de zumos (fig. i).

5. Retire el deposito de pulpa (4) tirando de él (fig. 1).

6. Retire el vertedor (10a/10b) presionando ligera-
mente sobre las marcas en los laterales del verte-
dor con el pulgar y el indice.

Limpieza

¢ iDesconecte siempre primero el aparato de la
corriente eléctrical
* Desmonte el aparato como se explica en
«Desmontaje»
¢ Importante: antes de introducir en el lavavajillas,
limpie el filtro y las demas partes con el cepillo y
agua templada para eliminar los restos de pulpa.
Todas las piezas desmontables, asi como la jarra
de zumo junto con la tapa y el filtro de espuma,
pueden lavarse en el lavavajillas o con agua tem-
plada y un detergente lavavajillas normal (sin sus-
tancias dcidas/abrasivas). Las partes plasticas
pueden decolorarse cuando se procesan alimen-
tos con elevado contenido de pigmentos (p.e.
zanahorias): frote estos elementos con aceite
vegetal antes de colocarlos en el lavavajillas.
Las piezas no deberan colocarse en posicion
vertical en el lavavajillas para evitar deformacio-
nes.
Limpie el blogue del motor (1) Gnicamente con
un pano hiimedo — no lo sumerja nunca en agua.

Sujeto a modificacion sin previo aviso.
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Instrucciones 4: Freidora
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Wichtig

* Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch, und sehen Sie sich
dabei die Abbildungen (Seite 3 ) an,
bevor Sie das Gerat zum ersten Mal
benutzen.
Priifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die
Spannungsangabe auf der Unterseite
des Gerats mit der ortlichen
Netzspannung Ubereinstimmt.
Tauchen Sie das Gerat niemals in
Wasser.
SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
Schutzkontakt-Steckdose an.
Reinigen Sie die verschiedenen Teile
vor Gebrauch mit einem feuchten Tuch.
Lassen Sie alles gut trocknen, bevor Sie
die Friteuse mit Ol oder Fett fiillen.
Schalten Sie das Gerat erst ein,
nachdem es mit Ol oder Fett gefiillt
worden ist.
Wenn Sie Fett einfillen: Legen Sie das
Fett auf den Boden der Friteuse - nicht
in den Fritierkorb. Stellen Sie den
Temperaturregler auf 160 °C. Erhdohen
Sie die Temperatur erst, wenn alles Fett
geschmolzen ist. Legen Sie das Fett auf
den Boden der Friteuse - nicht in den
Fritierkorb.
Verwenden Sie nur Ole und Fette, die
zum Fritieren geeignet sind. Eine
entsprechende Information ist auf den
Verpackungen der Ole und Fette zu
finden.
Fillen Sie die Friteuse so, daB die
Oberfliche des Oles bzw. des Fettes
zwischen den Markierungen MIN und
MAX steht.
Achten Sie vor dem Fritieren immer
darauf, daR noch geniigend Fett/Ol in
der Friteuse ist.
Uberschreiten Sie nie die
Hochstmengen, die in der Tabelle
aufgefiihrt sind. Fullen Sie den
Fritierkorb nicht mehr als auf Dreiviertel
seiner Hohe. Geben Sie mehr hinein,
kann das Fett/Ol Giberlaufen.
Wahrend des Fritierens kommt heier
Dampf durch den Filter. Kommen Sie
nicht mit Gesicht oder Handen in seine
Nahe!
* Halten Sie das Gerat mit heiBem Fett
jederzeit von Kindern fern.

* Lassen Sie das Kabel nicht tiber die
Standflache hangen, damit das Gerat
nicht hinabgezogen werden kann.

* Ziehen Sie nach Gebrauch den Stecker
aus der Steckdose, und lassen Sie das
Fett/Ol abkiihlen. Bewegen Sie das
Gerit nicht, solange das Fett/Ol noch
heiB ist!

* Wenn das NetzanschluBkabel defekt
oder beschadigt ist, muB es durch eine
von Philips autorisierte Werkstatte
ersetzt werden, da fur die Reparatur
Spezial-Werkzeug und/oder spezielle
Teile benotigt werden.

* Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung
auf.

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

@ Deckel mit Dunstfilter. Ersatzfilter sind bei
Ihrem Handler erhéltlich. Abb. 2 zeigt, wie die
Filter aus dem Deckel enthommen werden
kénnen.

© Fritierkorb mit abnehmbaren Griff. Der Griff
kann, wie in Abb. 3 gezeigt, am Fritierkorb
angebracht werden. Zum Abnehmen
verfahren Sie in umgekehrter Reihenfolge.

@ Kontrollampe. Leuchtet auf, solange Fett/Ol
aufgeheizt wird.

©® Temperaturregler

Vorbereitung zum Gebrauch

- Spllen Sie den Fritierkorb in heiBem Wasser,
dem Sie etwas Spulmittel zugesetzt haben.

- GielRen Sie etwas von diesem Wasser in die
Friteuse und reinigen Sie sorgfaltig die
Innenseiten.

- Spllen Sie grundlich mit klarem Wasser nach.
Halten Sie das Geréat dazu nicht unter den
Wasserhahn, sondern verwenden Sie ein
GefaB.

- Trocknen Sie gut ab.

Fritieren

- Abb. 4: Fullen Sie die trockene Friteuse mit Ol
oder Fett bis zur Markierung MAX (= 1 Liter Ol
oder 900 g Fett).

Wichtig: Mischen Sie niemals verschiedene
Sorten Fett und/oder Ol.

- Abb. 5: Setzen Sie den Deckel (mit dem
Dunstfilter) auf die Friteuse.

- Stellen Sie den Temperaturregler auf die

12
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erforderliche Temperatur.

Abb. 6: Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose. Die Kontrollampe leuchtet auf.

Nach ca. 10 bis 15 Minuten, nachdem die
Kontrollampe mehrmals an- und ausgegangen
ist, hat das Fett/Ol die richtige Temperatur
erreicht, und die Kontrollampe erlischt.
Wahrend des Fritierens leuchtet die
Kontrollampe immer dann auf, wenn das Fett/Ol
nachgeheizt wird.

Befestigen Sie den Griff am Fritierkorb und
fullen Sie ihn auRerhalb der Friteuse. Je
weniger Sie fritieren, um so besser das
Ergebnis.

Abb. 7: Setzen Sie den Fritierkorb vorsichtig in
die Friteuse.

Benutzen Sie den Deckel, um Spritzer
aufzufangen.

Abb. 8: Nehmen Sie den Griff vom Fritierkorb
ab.

Abb. 9: Setzen Sie den Deckel auf die Friteuse.
Entnehmen Sie die angemessene Fritierzeit der
Tabelle.

Nach Ablauf dieser Zeit befestigen Sie den Griff
wieder am Fritierkorb.

Abb. 10: Nehmen Sie den Fritierkorb aus der
Friteuse, haken Sie ihn am Rand der Friteuse
ein, und lassen Sie das Fritiergut abtropfen.

Trabajo de Fin de Grado

Jetzt hat das Fett/Ol Zeit, im Laufe von 3 bis 5
Minuten wieder die eingestellte Temperatur zu
erreichen.

- Abb. 11: Legen Sie ein Kichensieb mit
fettaufsaugendem Papier aus und schitten Sie
das Fritiergut hinein.

- Schépfen Sie Reste des Fritierguts mit einem
Schaumléffel vom Fett/Ol ab.

- Ziehen Sie nach dem Fritieren den Stecker aus
der Steckdose.

- Abb. 12: Filtrieren Sie bei Bedarf das Fett/Ol,
nachdem es genugend abgekihlt hat (Vgl. den
Abschnitt “Hinweise”).

- Bewahren Sie die Friteuse mit aufgesetztem
Deckel auf, damit keine Verunreinigungen
hineingeraten.

Tabelle

Die folgende Tabelle zeigt, welche Speisen mit
der Friteuse in einem Arbeitsgang zubereitet
werden kénnen, bei welcher Temperatur und wie
lange zu fritieren ist. AuBerdem wird die
Héchstmenge angegeben. Sie kénnen, je nach
der eingefullten Menge und dem persénlichen
Geschmack, etwas von den Angaben abweichen.

Temperatur Art der Speise Hochstmenge Fritierzeit *)
frisch gefroren {in Minuten)

160 °C Huhn, Hahnchen 150 g 100 g 10-15
(Filet, Keule)

170 °C Kése-Kroketten 3 Stk. 2 Stk. 5
Shrimp-Beignet 2-3 Stk. 2-4

180 °C Apfel-Beignet 2-3 Stk. 4-5
Kése-Beignet 2-3 Stk. 2-4
Fisch-Stabchen 3 Stk. 3 Stk. 5
Fleischballchen 5-7 Stk. 4-5
Muscheln 5-6 Stk. 2/-3

190 °C Frikadellen 2-3 Stk. 2-4
Krapfen 1-2 Stk. 1 Stk. 6-8
Pommes frites **) 250 g 150 g 5
Cordon bleu 1 Stk. 3-4
Fisch-Kroketten 2-3 Stk. 2 Stk. 34
Fleisch-Kroketten 2-3 Stk. 2 Stk. 3-4
Kartoffel-Kroketten 2-3 Stk. 2 Stk. 34
Kartoffel-Chips 250 g 150¢g 5
Wiener Schnitzel 1 Stk. 273

*)* Die Zubereitungszeit fiir tiefgefrorene Speisen kann hoher sein, als in der Tabelle angegeben.
) Zu Pommes frites aus frischen Kartoffeln vgl. den folgenden Abschnitt “Pommes frites”.
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Pommes frites

So erhalten Sie die schénsten und knusprigsten

Pommes frites:

+ Nehmen Sie keine neuen Kartoffeln.

+ Schneiden Sie die Kartoffeln zuerst in dicke
Scheiben und dann in langliche Stébchen.
Spulen Sie die Stébchen in einem Sieb unter
kaltem Leitungswasser ab, damit sie beim
Fritieren nicht aneinanderkleben. Trocknen Sie
die Kartoffelstabchen, z.B. mit Haushaltspapier.

+ Pommes frites werden in zwei Stufen
zubereitet:

- zunachst 8 bis 10 Minuten bei 160 °C,
- danach 2 bis 4 Minuten bei 190 °C.
Schitteln Sie den Fritierkorb wéhrend der
zweiten Stufe in kurzen Abstanden, dann
werden die Pommes frites rundherum
goldbraun.

Tiefkiihlkost

Speisen aus einem TiefkUhlgerat oder

Tiefkihifach (-16/-18 °C) kuihlen beim Eintauchen

das heiRe Fett/Ol stark ab, so daR zu viel Fett/Ol

absorbiert werden kann.

+ Geben Sie darum niemals gréRere Portionen in
die Friteuse.

+ Heizen Sie die Friteuse 15 bis 20 Minuten auf
die erforderliche Temperatur auf, bevor Sie eine
Portion Tiefkiihlkost fritieren.

Stellen Sie den Temperaturregler auf den Wert,
der auf der Packung angegeben ist. Fehlt ein
solcher Hinweis, so setzen Sie den
Temperaturregler auf die héchste Position

(190 °C).

Diese Hinweise gelten auch fur andere
Speisen, die eine prazise Zubereitung
verlangen, z.B. fur Fleisch-Kroketten.

« Tiefgekihlte Pommes frites sind vorfritiert und
max. 150 g kénnen in 5 Minuten bei 190 °C in
einem Arbeitsgang zubereitet werden.

« Tiefkthlkost enthalt oft zu viel Eis. Entfernen
Sie Uber einem Spilbecken davon so viel wie
méglich, und lassen Sie den Rest Giber einem
Spulbecken abtauen. Senken Sie dann das
Fritiergut langsam in das Fett/Ol, damit sich
keine Blasen und Spritzer bilden.

Hinweise

» Verwenden Sie Fett/Ol, das zum Fritieren
geeignet ist, d.h. Pflanzendl oder -fett mit einem
hohen Anteil an mehrfach ungesattigten
Fettséuren.

Trabajo de Fin de Grado

+ Wechseln Sie das Fett/Ol regelmé&Rig. Setzen
Sie niemals frisches Fett/Ol dem gebrauchten
zu.

+ Im allgemeinen wird das Fett/Ol ziemlich
schnell unbrauchbar, wenn eiweihaltige
Speisen (z.B. Fleisch oder Fisch) fritiert
werden. Wenn das Fett/Ol vorwiegend fur die
Zubereitung von Pommes frites verwendet und
nach jedem Gebrauch gefiltert wird, kann es
10- bis 12mal verwendet werden. Wechseln Sie
es aber nach spéatestens sechs Monaten.
Geben Sie |hr gebrauchtes Fett/Ol nicht in den
normalen Hausmll, sondern geben Sie es bei
den offiziellen értlichen Sammelstellen fur
Problemstoffe ab.

Abgekuhltes Ol kénnen Sie in einer Flasche
aufbewahren, erstarrtes Fett in seiner alten
Verpackung.

Erstarrtes Fett kann leicht aus dem Gerét
entfernt werden, wenn es fur ca. eine Minute
bei 160 °C erwarmt wird; es schmilzt dann an
den Réndern und klebt nicht mehr an den
Wénden.

« Wechseln Sie das Ol bzw. Fett auf jeden Fall
aus, wenn es beim Aufheizen schaumt, wenn
es einen Stich angenommen hat, ranzig ist oder
dunkel und/oder dickflissig geworden ist.

+ Vergewissern Sie sich, daR die Speisen trocken
sind, bevor Sie sie in das heiBe Ol bzw. Fett
geben.

« Filtern Sie das Fett/Ol bei Bedarf:

- Ziehen Sie nach dem Fritieren den Stecker aus
der Steckdose und lassen Sie das Fett/Ol
abkihlen.

- Um kleinere Fritierreste zu entfernen, legen Sie
etwas Haushaltspapier oder ein feines
Baumwollgewebe in ein Haushaltssieb und
gieRen das Fett/Ol dahindurch in die Friteuse
zurick (Abb. 12).

+ Reinigen Sie die Friteuse mit Haushaltspapier,
auch die Innenwéande.

* Wenn Sie die Friteuse nur gelegentlich
verwenden, so verwahren Sie das Ol am
besten in einem (Glas-)Gefal3, méglichst im
Kuhlschrank, und Fett in einem gut
verschlossenen Gefa aus Glas oder Steingut.
Es ist nicht ratsam, Fett oder Ol langere Zeit in
der Friteuse stehen zu lassen.

Wenn das Fett/Ol einen Beigeschmack hat ...

Bestimmte Speisen (besonders Fisch) kénnen
beim Fritieren etwas Flussigkeit abgeben, was
sich nachteilig auf den Geschmack der Speisen
auswirkt, die spéter in dem selben Fett/Ol fritiert
werden.
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Um diesen Beigeschmack zu beseitigen oder ihn,
besser noch zu vermeiden, erhitzen Sie das
Fett/Ol auf 160 °C und geben dann zwei Scheiben
Brot von ca. 5 bis 6 mm Dicke hinein. Wenn keine
Luftblasen mehr aufsteigen und das Brot
rundherum braun ist, nehmen Sie es aus der
Friteuse und werfen es fort.

Das Fett/Ol hat jetzt wieder einen neutralen
Geschmack.

Reinigung

- AuBen: Wischen Sie das Geréat mit einem
feuchten Tuch oder mit Haushaltspapier ab. Sie
kénnen dem Wasser etwas Spulmittel zufugen.

- Innen: Entfernen Sie mit Haushaltspapier alle
Fett- bzw. Olreste von den Innenwénden der
Friteuse.

Von Zeit zu Zeit, besonders beim Wechsel von
Fett/Ol muf die Friteuse gereinigt werden.
GieBen Sie in die Friteuse ein wenig heilBes
Wasser, dem Sie etwas Spulmittel zugesetzt
haben, und reinigen Sie sie mit einer
Spilburste. Leeren Sie die Friteuse, und spulen
Sie mit klarem Wasser nach. Halten Sie das
Gerét nicht unter flieBendes Wasser, sondern
verwenden Sie ein geeignetes GefaB, z.B. eine
Tasse.

Achten Sie darauf, daB kein Wasser in das
Gerat gelangt.

+ Trocknen Sie die Innen- und AuRenwénde nach
der Reinigung immer sorgfaltig ab.

Garantie

Philips Ubernimmt fur dieses Gerét eine Garantie
fur die Dauer eines Jahres ab Verkaufsdatum.
Diese Garantie gilt fur Material- und
Fabrikationsfehler und schlieBt sowohl die
Ersatzteile wie die Arbeitsleistung ein.

Die Garantieleistung setzt voraus, daB ein
ausreichender Beleg, z.B. die ausgefillte
Garantiekarte oder eine ordentliche Kaufquittung,
vorgelegt wird und der Garantieanspruch
innerhalb der Garantiefrist erhoben wird. Die
Garantie verfallt, wenn das Gerat beschadigt,
nicht sachgemaR benutzt oder gewartet wurde
oder unbefugte Eingriffe vorgenommen wurden.
Der Service wahrend und nach der Garantiezeit
ist in allen Landern verfugbar, in denen das
gekaufte Philips-Produkt offiziell vertrieben wird.
In den Landern, in denen Philips dieses Produkt
nicht vertreibt, Ubernimmt die értliche Philips-
Organisation trotzdem den Service; jedoch ist
dann ein Zeitverzug méglich, wenn die
erforderlichen Ersatzteile nicht sofort verfugbar
sind.

In Zweifelsfallen wenden Sie sich bitte an:

(fur Deutschland)

-ARRIVO-

Philips GmbH, Elektro-Hausgerate-Service
Essener StraBe 91, 22419 Hamburg

oder

-ARRIVO Berlin-

Philips GmbH, Elektro-Hausgerate-Service

Allee der Kosmonauten 35,12681 Berlin-Marzahn

oder an

Philips Domestic Appliances and
Personal Care B.V.

Service Department

PO Box 225,

9700 AE Groningen

The Netherlands

Fax: +31.50.138016

Dieses Produkt entspricht den Funkentstér-
vorschriften der Richtlinie des Rates 87/308/EWG.
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m « Mientras que el aceite o grasa se estén
enfriando después del uso, quiten la
clavija de la base de enchufe. No

Importante muevan la freidora hasta que esté

suficientemente fria.

* Antes de usar el aparato, lean estas * Si el cable de red de este aparato es
instrucciones conjuntamente con las dafiado, solo puede ser reemplazado
ilustraciones (pag. 3). por la Organizacion Philips o por un

* Antes de enchufar el aparato, taller de servicio autorizado por ella, ya
comprueben que la tension indicada en que se requieren herramientas y/o
la base del mismo, se corresponde con piezas especiales.
la existente en su hogar. * Conserven este modo de empleo para

* No sumerjan nunca la freidora en agua. futuras consultas.

* Antes de usar el aparato, limpien las

diferentes partes con un pano himedo.

Asegurense de que esta completamente Descripcion general ( fig. 1)
seca antes de llenar la freidora con
aceite o grasa. @ Tapa con filtro antiolor. Los filtros nuevos

* No pongan nunca en marcha la freidora pueden obtenerse en su distribuidor. La fig. 2
sin haberla llenado de aceite o de grasa. muestra cémo quitar el filtro de la tapa.
Cuando fundan grasa: © Cestillo para freir, con asa desmontable. El
- Seleccionen primero la posicion de asa puede fijarse al cestillo para freir
160 °C, y no una temperatura mayor , siguiendo las indicaciones de la fig. 3. Para
hasta que la grasa no esté desmontarla, procedan en sentido inverso.
completamente fundida. ©® Lampara piloto. Esta lampara lucira durante
- Fundan los trozos de grasa todo el tiempo en el que el aceite o grasa de
colocandolos en el fondo del depésito y la freidora se estén calentando.
no en el cestillo de freir. ©® Mando de la temperatura.

Usen solo aceites y grasas
recomendados para freidoras. Esa

informacion pueden obtenerla del Antes del primer uso
embalaje de esos aceites o grasas.
* Llenen siempre con aceite o grasa hasta - Laven el cestillo de freir en agua jabonosa
un nivel entre las indicaciones de caliente.
medicion MIN y MAX. Antes de iniciar la - Viertan un poco de agua jabonosa caliente en
fritura, comprueben siempre si todavia la freidora y laven concienzudamente la parte
hay suficiente aceite o grasa en la interior.
freidora. - Aclaren bien el interior de la freidora con agua
« No excedan las cantidades maximas limpia (usando, por ejemplo, una taza).
indicadas en la tabla. No llenen nunca el Séquenlo bien.

cestillo por encima de las % partes de su
capacidad. Si el cestillo esta

sobrellenado, el aceite o la grasa Como usar la freidora
caliente pueden derramarse por encima
del borde de la freidora - Fig. 4. Llenen el (seco) depdsito de la freidora

* Durante el proceso de fritura, sale vapor con aceite o grasa hasta la indicacién MAX
caliente a través del filtro de la tapa. (1 litro de aceite o0 900 gramos de grasa).
Mantengan sus manos y el rostro lejos Nota: No mezclen nunca dos tipos diferentes
de ese vapor. de aceite y / o grasa.

* Mantengan en todo momento la freidora - Fig. 5. Coloquen la tapa (con el filtro antiolor)
fuera del alcance de los nifios, sobre el depdsito de la freidora.
especialmente durante su uso. - Ajusten el mando de la temperatura a la

* No permitan que el cable de red cuelgue posicion deseada.
de la mesa o del fregadero. - Fig. 6. Inserten la clavija en la base de enchufe.

La lampara piloto se iluminara entonces.
- Dejen calentar el aceite o grasa de la freidora
durante 15 - 20 minutos. Durante el tiempo de
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calentamiento, la lampara piloto permanecera
iluminada. Cuando el aceite o grasa haya
alcanzado la temperatura seleccionada, la
lampara se apagara. Durante la fritura, la
lampara piloto se iluminara de vez en cuando,
indicando gue el aceite o grasa se estan
calentando de nuevo hasta la temperatura
seleccionada.

Fijen el asa suelta al cestillo para freir y llénenlo
fuera del depdsito. Para un mejor resultado,
usen sdélo las cantidades recomendadas

Fig. 7. Cologuen cuidadosamente el cestillo
lleno en el aceite o grasa. Usen la tapa para
protegerse de cualquier salpicadura de aceite.
Fig. 8. Quiten el asa del cestillo para freir.

Fig. 9. Cologuen la tapa sobre el depdsito.
Usen la tabla para los correctos tiempos de
fritura y las temperaturas.

Después de la fritura, quiten la tapa y fijen de
nuevo el asa al cestillo para freir.

Fig.11. Saquen el cestillo del aceite o grasa y
cuélguenlo en el reborde de la freidora para
permitir el escurrido de los alimentos fritos.
Mientras hacen esto, el aceite o grasa de la
freidora tienen la oportunidad de alcanzar de
nuevo la temperatura seleccionada (aproxi-
madamente de 3 a 5 minutos).

Fig.11. Vacien los alimentos fritos en un
escurridor o colador con papel absorbedor de
grasa (por ejemplo, un papel de cocina).

Quiten del aceite o grasa las particulas sueltas
usando una espumadera.

Quiten la clavija de la base de enchufe después
del uso.

Fig.12. Filtren el aceite o grasa (si es
necesario) después de enfriarlos suficiente-
mente. (Ver la seccion” Consejos”).

Guarden la freidora con la tapa puesta. De este
modo se impedira que entre polvo, etc., en ella.

Tabla

En la tabla siguiente se indican qué tipos de
alimentos pueden ser preparados con la freidora y
qué temperaturas y tiempos de preparacion
deberan ser elegidos. La tabla indica también la
maxima cantidad por preparacién. Pueden
desviarse un poco de esas instrucciones,
dependiendo de las cantidades a preparar y de su
gusto personal.

Temperatura  Tipo de alimento Cantidad max. por preparacion  Tiempo de fritura *)
Descongelada Congelada (minutos)

160 °C Pollo (filete, muslo) 150 g 100 ¢ 10-15

170 °C Croquetas de queso 3 piezas 2 piezas 5
Camarones fritos 2-3 piezas 2-4

180 °C Fritos de manzana 2-3 piezas 4-5
Fritos de queso 2-3 piezas 2-4
Varitas / dedos de 3 piezas 3 piezas 5
pescado 5-7 piezas 4-5
Albéndigas de carne 5-6 piezas 21/2-3
Mejillones

190 °C Fritos de albéndigas 2-3 piezas 2-4
Bufiuelos 1-2 piezas 1 pieza 6-8
**) Patatas fritas
a la francesa 250 g 150 g 5
Cordon bleu 1 pieza 3-4
Croquetas de pescado 2-3 piezas 2 piezas 34
Croguetas de carne 2-3 piezas 2 piezas 3-4
Croquetas de patata 2-3 piezas 2 piezas 34
Patatas cortadas 250 g 150¢g 5
Schnitzel vienés 1 pieza 273

*) Para alimentos congelados, los tiempos de preparacion pueden ser mas largos que los indicados.
**) Para las nuevas patatas fritas a la francesa, consulten la seccion “Patatas fritas a la francesa“
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Patatas fritas a la francesa

Para obtener unas mas bonitas y crujientes
patatas fritas a la francesa:
« No usen patatas muy nuevas.
» Corten las patatas primero en rebanadas
gruesas y luego en palitos. Pongan los palitos en
una escurridora y lavenlos con agua fria del grifo.
Con ello evitaran que se peguen entre si al
freirse. Sequen los palitos usando, por ejemplo,
papel de cocina.
« Las patatas fritas a la francesa deben
prepararse en dos etapas :
-Primera : A 160 °C durante 8 - 10 minutos.
-Segunda: A 190 °C durante 2 - 4 minutos.
Durante la segunda etapa, agiten de vez en
cuando el cestillo para freir. Con ello lograran dar
un tostado uniforme a todas las patatas fritas a la
francesa.

Alimentos ultracongelados

Los alimentos sacados del congelador o del
compartimento congelador de su nevera (entre
16 y 18 °C bajo cero), enfriaran de modo notable
el aceite ola grasa al introducirlos en ellos, de
modo gque demasiado aceite o grasa pueden ser
absorbidos.

» Por ello, no deben echar porciones demasiado
grandes en la freidora.

» Dejen gue la freidora recupere la temperatura
optima para freir, antes de volver a echar otra
porcién de alimento ultracongelado
(15 - 20 minutos).

Ajusten el mando de la temperatura de
acuerdo con las indicaciones de las
temperaturas de fritura dadas en el embalaje
del alimento ultracongelado.

Si esas indicaciones no vienen dadas, pongan
el mando en la temperatura mas alta (190 °C).
Estas instrucciones son también validas para
ciertos tipos de alimentos que exigen una
cuidadosa preparacion, tales como las
croquetas de carne. Las patatas fritas a la
francesa congeladas estan prefitas y pueden
terminar de freirse en una etapa comola
siguiente: Max. 150 g a 190 °C durante unos 5
minutos.

+ A menudo los alimentos ultracongelados
contienen demasiado hielo. Preferiblemente,
deshielen los alimentos durante una hora 'y
media antes de freirlos. Sacudan, tanto como
sea posible, el hielo y el agua en el fregadero.
Después echen los alimentos lentamente en el
aceite o grasa, ya que los articulos
ultracongelados pueden hacer que el aceite o
grasa caliente formen burbujas y salpiguen
excesivamente.
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Consejos

+ Usen aceites y / o grasas recomendados para
freir en freidora, por ejemplo, aceite o grasa
vegetal que contengan acidos poliinsaturados.

+ Sustituyan regularmente el aceite o grasa. No
afiadan nunca aceite o grasa frescos a los ya
usados.

+ En general, el aceite o grasa se oscureceran
con mayor rapidez cuando frian alimentos ricos
en proteinas (como carne o pescado).
Usandolos principalmente para freir patatas y
filtrandolos después de cada uso, el aceite o
grasa podran utilizarse de 10 a 12 veces. De
todos modos, no los usen durante mas de
6 meses. Transcurrido ese tiempo deberan
tirarse. El aceite (después de enfriado) puede
vaciarse en una botella y la grasa solidificada
puede envolverse en un papel viejo. La grasa
solidificada puede eliminarse facilmente
calentandola durante un minuto
aproximadamente (a 160 °C ). Se fundira,
siguiendo los bordes, y ya no se pegara a las
paredes.

+ Reemplacen siempre el aceite o grasa tan
pronto como empiecen a hervir al calentarlos, si
huelen o saben a rancio, si su color se ha
oscurecido y / o cuando se vuelvan como un
jarabe.

+ AseguUrense de que el alimento que se va a freir
esté seco antes de echarlo en el aceite o grasa
caliente.

+ Si es necesario, filtren el aceite o grasa:

- Saquen la clavija de la base de enchufe.
Dejen que el aceite o grasa se enfrien durante
un tiempo prudencial.

- Para eliminar pequefias particulas, pongan un
trozo de papel de celulosa o de algodén fino en
un fino colador de metal o en un tamiz y
viertan, a través de ese filtro, el aceite o grasa
en una sartén (fig. 12).

+ Limpien la freidora con un papel de celulosa,
sin olvidar las paredes internas.

+ Sinousan la freidora muy a menudo, lo mejor
es que guarden el aceite en botellas de vidrio
bien cerradas, preferiblemente en la nevera.
Conserven la grasa en un tarro o cuenco (de
vidrio o loza) bien cerrado. No es conveniente
dejar mucho tiempo el aceite o grasa en la
freidora.

Si el aceite o grasa tienen un sabor .......

Ciertas clases de alimentos (especialmente, el
pescado) pueden perder algln jugo mientras se
frien. Ese jugo podria afectar, de modo negativo,
el sabor de los alimentos que se frian a

——'
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Instrucciones 5: Microondas

GERAT

Grill-Heizelement (Grill oben)
Garraumlampe

Bedienfeld

Targriff

Spritzschutz fiir den Hohlleiter (NICHT
ENTFERNEN)

Garraum

Antriebswelle fir den Drehteller
Grill-Heizelement (Grill unten)
Liftungséffnungen

10. Turdichtungen und Dichtungsoberflachen
11. Netzkabel

12. AuBenseite

HiaosiNes

ZUBEHOR:

Uberpriifen Sie, ob das folgende Zubehdr enthalten ist:

(13) Drehteller (14) Antriebswellenkupplung (15) Rost

«Platzieren Sie die Antriebswellenkupplung in
die Antriebswelle auf dem Garraumboden.
Danach platzieren Sie den Drehteller auf die
Antriebswellenkupplung, sodass der Drehteller fest
mit der Antriebswelle verbunden ist.

+Um Schaden am Drehteller zu vermeiden, ist dar-
auf zu achten, dass Geschirr und Behalter bei der
Entnahme nicht den Rand des Drehtellers bertihren.

« Anweisungen zur Yerwendung des Rostes finden
Sie in den entsprechenden Abschnitten auf der
Seite DE-11.

Niemals den Grill beriithren, wenn dieser heil3 ist.

HINWEIS: Wenn Sie Zubehor bestellen, bitte den

Namen des Teils und den Namen des Modells bei

lhrem Handler oder einem autorisierten SHARP

Servicepartner angeben.

13. Drehteller
{Metall)

14, Antriebswellenkupplung

15. Rost

HINWEISE:

« Der Spritzschutz fiir den Hohlleiter ist zerbrechlich. Beim Reinigen des Garraums sollte darauf geachtet wer-
den, dass er nicht beschadigt wird.

« Reinigen Sie den Garraum nach dem Garen von Lebensmitteln mit hohem Fettanteil und ohne Abdeckhaube
immer sehr griindlich, besonders das Grill-Heizelement. Dieses muss trocken und frei von Fettriickstanden
sein. Akkumuliertes Fett kann sehr hei werden und zu Rauch- oder Feuerentwicklung flihren.

« Betreiben Sie das Gerat stets mit richtig eingesetztem Drehteller. Dies sorgt fiir ein gleichmaBiges
Garergebnis. Ein schlecht sitzender Drehteller rattert unter Umstdnden, dreht sich nicht richtig und kénnte
das Gerat beschadigen.

« Alle Nahrungsmittel und Nahrungsbehdlter miissen beim Garen immer auf dem Drehteller gestellt werden.

« Der Drehteller rotiert im oder gegen den Uhrzeigersinn. Die Drehrichtung dndert sich moglicherweise jedes
Mal, wenn Sie das Gerdt starten. Dies hat keinen Einfluss auf die Garleistung.

/A WARNUNG:
Die Tiir, das Gehéause, der Garraum, Zubeh6r und Geschirr werden beim Betrieb sehr heii3.
Verwenden Sie immer dicke Ofenhandschuhe, um Verbrennungen zu vermeiden.
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6,

8.

9.

10.

11.

12.

13.

Dieses Gerdt ist nur fur den Einsatz auf einer
Arbeitsfliche vorgesehen. Es ist nicht fur den
Einbau in einem Kilichenschrank konzipiert. Gerat
nichtin einen Schrank stellen.

Gerdtetdr kann wahrend des Garens heil werden.
Platzieren Sie das Gerdt so, dass die Unterseite
85 cm oder mehr vom FuBboden entferntist. Kin-
der von der Tur fern halten, um Verbrennungen
Zu vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass tiber dem Gerdt ein Frei-
raum von mindestens 30 cmist.

Dieses Gerdt ist nicht fir die Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrdnkten physischen, sensorischen oder geisti-
gen Fahigkeiten, oder Mangel an Erfahrung und
Wissen bestimmt, sofern sie keine angemessene
Aufsicht oder ausflhrliche Anleitung zur Benut-
zung des Gerdts durch eine verantwortliche Per-
son flir ihre Sicherheit erhalten haben.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
WARNUNG: Erlauben Sie Kindern die Nutzung
des Gerdtes ohne Aufsicht nur, wenn ausrei-
chende Anweisungen gegeben wurden, so dass
das Kind in der Lageist, das Gerit auf eine sichere
Weise zu bedienen und die Gefahren eines un-
sachgemaBen Gebrauchs versteht.

WARNUNG: Wenn das Gerdt in den Modi GRILL/
KOMBI und HEISSLUFT betrieben wird, sollten
Kinder das Gerat wegen der hohen Temperaturen
nur unter Aufsicht von Erwachsenen betreiben.
WARNUNG: Zugidngliche Teile werden wahrend
des Betriebs heil. Halten Sie Kinder deshalb fern.
WARNUNG: Falls die Tur bzw. die Turdichtungen
beschadigt sind, darf das Gerat nicht weiter be-
trieben werden, bevor es durch eine kompetente
Person repariert wurde.

WARNUNG: Nehmen Sie unter keinen Umstan-
den Reparaturen oder Anderungen an lhrem Mi-
krowellengerat selbst vor. Reparaturen, insbeson-
dere solche, bei denen die Abdeckung des Gerits
entfernt werden muss, diirfen ausschlieBlich von
entsprechend qualifizierten Technikern vorge-
nommen werden.

Bei beschadigtem Netzkabel muss dieses mit
einem speziellen Kabel ersetzt werden. Der Aus-
tausch darf nur durch einen qualifizierten SHARP
Servicepartner ausgefihrt werden.

WARNUNG: Speisen in flissiger und anderer
Form diirfen nicht in verschlossenen GefaBen er-
hitzt werden, da diese explodieren kénnten.

Die Erhitzung von Getrdnken durch Mikrowellen
kann verspatetes Aufwallen verursachen. Bei der
Handhabung der GefaBe ist daher Vorsicht gebo-
ten.

14

15

16

17

18.

19

20.

21.

22,

23,
24,
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Eier nicht mit der Schale kochen. Hartgekochte
Eier dirfen nicht in Mikrowellengeraten erwarmt
werden, da sie selbst nach der Erwdrmung ex-
plodieren kénnen. Zum Kochen oder Aufwar-
men von Eiern, die nicht verquirlt oder verrihrt
wurden, das Eigelb und Eiwei3 anstechen, damit
es nicht explodiert. Yor dem Aufwarmen im Mi-
krowellengerat die Schale von gekochten Eiern
entfernen und die Eier in Scheiben schneiden.
Utensilien sollten auf Mikrowellenfahigkeit tber-
prift werden. Beachten Sie hierzu Seite DE-16.
Verwenden Sie ausschlieBlich Mikrowellen geeig-
nete Behadlter und Utensilien, wenn das Gerat in
der Betriebsart Mikrowelle betrieben wird.

Der Inhalt von Saugflaschen und Baby-Nahrungs-
behaltnissen muss vor dem Gebrauch geschiittelt
bzw. gertihrt und die Temperatur muss vor dem
Verzehr geprift werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Gerdtetlire, Gehduse, Garraum, Geschirr, Zubehor
und speziell die Heizelemente des Grills werden
wdhrend des Betriebs extrem heil3.

Diese Bereiche sollten wahrend des Betriebs
nicht bertihrt werden. Verwenden Sie immer
dicke Ofenhandschuhe, um Verbrennungen zu
vermeiden. Achten Sie bevor der Reinigung dar-
auf, dass diese nicht hei3 sind. Beim Erhitzen von
Lebensmitteln in Plastik- oder Papierbehaltern
mussen Sie das Gerdt Giberwachen, da diese sich
entziinden kénnten.

Wird Rauch festgestellt, ist das Gerdt sofort aus-
zuschalten oder der Netzstecker abzuziehen und
die Tur geschlossen zu halten, damit eventuelle
Flammen erstickt werden.

Reinigen Sie das Gerdt in regelmaBigen Abstan-
den und entfernen Sie jegliche Essensreste.

Wird das Gerdt nicht in einem sauberen Zustand
gehalten kann dies zu einer Beschadigung der
Oberfliche fiihren, was die Gebrauchsdauer des
Gerdtes nachteilig beeinflussen und maoglicher-
weise zu einer Gefahrensituation flihren kann.
Verwenden Sie zur Reinigung der Glastire keine
scharfen Scheuermittel oder scharfe Metallscha-
ber, da diese die Oberfliche verkratzen kénnen,
was zu einem Bruch des Glases fiihren kann.
Dampfreiniger dirfen nicht verwendet werden.
Fur Hinweise zur Reinigung der Tirdichtung, des
Garraums und angrenzenden Teilen beachten Sie
bitte Seite DE-17.

——'
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Zur Vermeidung von Verbrennungen:

1. Beim Entnehmen von Gargut aus dem Garraum sollten
Topflappen oder Ofenhandschuhe verwendet werden.

2. Behdlter, Popcorngeschirr, Kochbeutel, usw. immer vom
Gesicht und den Handen abgewandt 6ffnen, um Verbren-
nungen durch Dampf und Siedeverzug zu vermeiden.

3. Um Verbrennungen zu vermeiden, immer die Lebens-
mitteltemperatur priifen und umriihren, bevor Sie
das Gargut servieren. Besondere Yorsicht ist geboten,
wenn die Lebensmittel oder Getranke an Babys, Kin-
der oder dltere Personen weitergereicht werden.

Die Temperatur des Behalters ist kein echter Hinweis
auf die tatsichliche Temperatur des Lebensmittels oder
Getranks; immer die Temperatur prifen.

4. Halten Sie beim Offnen der Gerétetir ausreichenden
Abstand, um Verbrennungen durch austretende Hitze
oder Dampf zu vermeiden.

5. Schneiden Sie gefillte und gebackene Speisen nach
dem Garen in Scheiben, um den Dampf entweichen zu
lassen und Verbrennungen zu vermeiden.

Zur Vermeidung von Missbrauch durch Kinder:

1. Nichtan die Geratettr lehnen oder hangen.

2, Kinder sollten mit allen wichtigen Sicherheitshinweisen ver-
traut gemacht werden, wie z.B. Verwendung von Topflappen
und vorsichtiges Abnehmen von Deckeln. Beachten Sie beson-
ders Verpackungen, die Lebensmittel knusprig machen (z.B.
selbstbraunende Materialien), da diese besonders heil werden.

Sonstige Hinweise

1. Niemals das Gerdtin irgendeiner Weise modifizieren.

2. Das Geratwahrend des Betriebs nicht bewegen.

3. Dieses Geratist nur fur den Hausgebrauch vorgesehen
und darf nur zum Garen von Lebensmitteln verwendet
werden. Es eignet sich nicht fir gewerbliche Zwecke
oder den Gebrauch in einem Labor.

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial aus dem
Inneren des Gerdtes und jegliche Schutzfolien von der
Gehiuseoberfliche des Gerates. Uberprifen Sie das Ge-
rat auf eventuelle Beschadigungen.
2. Platzieren Sie das Geratauf einer sicheren, ebenen Ober-
flache, die stabil genug ist, um das Gewicht des Gerdtes
und der darin zubereiteten Lebensmittel zu tragen. Das
Gerdtnicht in einem Schrank aufstellen.
3. Wiahlen Sie eine ebene Fliche, die Gber gentigend Frei-
raum fr die Ein- und/oder Auslasse verflgt. Die Riick-
seite des Gerates sollte an einer Wand platziert werden.
« Ein Mindestabstand von 20 cm zwischen dem Gerdt
und allen angrenzenden Wanden ist erforderlich. Eine
Seite muss offen sein.

o Esist ein Mindestabstand von 30 cm Gber dem Gerdt
einzuhalten.

« Nichtdie StandfiiBe des Gerdtes entfernen.

« Ein Blockieren der Ein- und/ oder Auslasséffnungen
kann das Gerat beschadigen.

« Platzieren Sie das Gerat so weit als maglich von Radios
und TV-Gerdten entfernt, Der Mikrowellenbetrieb
kann den Radio- oder TY-Empfang stéren.

Trabajo de Fin de Grado

Zur Vermeidung von Fehlfunktionen und Beschadi-

gungen dieses Gerates:

1. Das Gerat niemals im leeren Zustand betreiben, es sei
denn, es ist ausdriicklich in der Bedienungsanleitung
empfohlen. Dies kann zu einer Beschadigung des Ge-
rates fiihren,

2. Beider Verwendung von Braunungsgeschirr oder selbst-
erwarmenden Materialien muss eine hitzebestandige
Isolierung (z.B. ein Porzellanteller) zwischen Geschirr
und Drehteller gestellt werden. Dadurch werden Be-
schadigungen des Drehtellers durch Warme vermieden.
Die angegebene Aufheizzeit fir das Geschirr darf nicht
Gberschritten werden.

3. Keine Metall-Utensilien verwenden, die Mikrowellen re-
flektieren, da dies Funkenbildung zur Folge haben kann.
Nur fiir das Gerét konzipierte Drehteller und Drehteller-
Trager verwenden. Gerat nie ohne Drehteller betreiben.

4. Stellen Sie wahrend des Betriebs keine anderen Gegen-
stande auf das Gehause.

HINWEIS:

Bei Fragen zum Anschluss des Gerates wenden Sie sich bitte
an einen autorisierten Elektrofachmann. Weder Hersteller
noch Handler Gibernehmen die Haftung fiir Schaden am
Gerat oder Yerletzungen, die infolge von Nichtbeachten des
korrekten elektrischen Anschlusses entstehen. An den Wan-
den im Innenraum, bzw. an Tirdichtungen und Dichtfiachen
kénnen sich Wasserdampf und Tropfen bilden. Dies ist nor-
mal und ist k ein Anzeichen fiir den Austritt von Mikrowellen
oder einer sonstigen Fehlfunktion.

Dieses Symbol zeigtan, dass die Oberflichen geeignet
sind, um wahrend der Yerwendung heif3 zu werden.

4. Geratetlr kann wahrend des Garens hei3 werden. Plat-
zieren Sie das Gerdt so, dass die Unterseite 85 cm oder
mehr vom FuBboden entferntist. Kinder von der Tir
fern halten, um Verbrennungen zu vermeiden.

5. Den Netzstecker des Mikrowellengerdtes mit einer nor-
malen, geerdeten Steckdose verbinden.

WARNUNG: Das Gerat nichtan Orten aufstellen an denen Hit-
ze, Feuchtigkeit oder hohe Luftfeuchtigkeit (z. B. in der Nahe
oder iiber einem konventionellen Backofen) auftreten kin-
nen, oder in der Nahe brennbarer Materialien (zB. Vorhange).
Liftungsaffnungen nicht blockieren oder behindern,

Nichts auf die Oberseite des Gerates stellen.

DE-7
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HORNO
1. Elemento que calienta la parrilla (parrilla
superior)

2. Lamparadelhorno

3. Panel de control

4. Asadelapuerta

5. Tapa del emisor de ondas (NO EXTRAER)
6. Cavidad del horno

7. Eje del motor del plato giratorio

8. Elemento que calienta parrilla (parrilla inferior)
9. Orificdosde ventilacion

10. Sellos de la puerta y superficies de sellado
11. Cable de alimentacion

12. Mueble exterior

ESPANOL

ACCESSORIOS:

Compruebe que estan incduidos los siguientes acce-
SOrios:

(13) Plato giratorio (14) Acoplamiento (15) Parrilla

« Coloque el acoplamiento en el eje del motor plato

13.Plato giratorio. A continuacién, coloque el plato giratorio
giratorio en el eje motor; compruebe que esta colocado fir-
{metal) memente.

« Para prevenir dafos en el plato giratorio, asegurese
de levantar los platos y recipientes cuando los reti-
re del plato giratorio del horno.

« Para utilizar la rejilla, consulte las secciones de codi-
nar ala parrilla en las paginas ES-11.

Nunca toque la parrilla cuando esté caliente.

NOTA: Cuando realice pedidos de accesorios, por

favor, mencione dos elementos: el nombre de la

pieza y el nombre del modelo a su distribuidor o

agente de servicio autorizado SHARP.

14. Acoplamiento

15. Parrilla

NOTAS:

« La cubierta de la guia de ondas es fragil. Se debe tener cuidado al realizar la limpieza del interior del horno
para no danarla.

« Después de cocinar comidas grasas sin una tapa, limpie siempre la cavidad y especialmente el elemento
calentador de la parrilla minuciosamente, esta debe estar seca y libre de grasas. La grasa acumulada puede
recalentarse y provocar humo o incendiarse.

« Utilice siempre el horno con el plato giratorio y el soporte correctamente instalados. Esto debe hacerse siem-
pre, inclusive durante la coccién. Una mala instalacion del plato giratorio puede hacer que vibre, que no gire
adecuadamente y podria averiar el horno.

« Todos los alimentos y recipientes de los alimentos se colocan siempre en el plato giratorio para cocinar.

« El plato gira en la direccion de las manecillas del reloj y al contrario. La direccion de rotacion puede cambiar
cada vez que se encienda el horno. Esto no afecta el proceso de coccidn.

/\ ADVERTENCIA:
La puerta, el armario exterior, el interior del horno, los accesorios y los platos pueden calentarse mucho
durante el funcionamiento. Para prevenir quemaduras utilice siempre guantes gruesos para horno.

ES-3
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1. Este horno esta disenado para utilizarse en  14. No cocine huevos con cdscara, ni caliente huevos

una encimera solamente. No esta disefiado
para integrarse en una unidad de cocina. No
coloque el horno dentro de un armario.

El horno puede calentarse durante la coccién. Co-
locar o montar el horno para que la parte inferior
del horno esté a 85 cm de distancia o mas por
encima del suelo. Mantenga a los niflos lejos de
la puerta para evitar que se quemen.

Asegurese de que hay un espacio minimo de
30 cm por encima del horno.

Este aparato no esta disefiado para ser utilizado
por personas (incluidos nifios) con discapaci-
dades fisicas, sensoriales o0 mentales, o falta de
experiencia y conocimiento, a menos que una
persona responsable de su seguridad les supervi-
se oinstruya en el uso del aparato.

Se debe vigilar alos niflos para asegurarse de que
no jueguen con el aparato.

ADVERTENCIA: Solo permita que los nifios utili-
cen el horno sin supervision cuando hayan recibi-
do las instrucciones adecuadas para que puedan
utilizar el hormno de una forma segura y compren-
dan los peligros de un uso inadecuado.
ADVERTENCIA: Cuando el aparato funcione
en los modos GRILL/COMBI y CONVECCION, los
nifos solo deben utilizar el horno bajo la supervi-
sion de un adulto debido a la temperatura que se
genera.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden

duros en el microondas ya que pueden explotar,
incluso después de que el microondas haya ter-
minado la coccidn. Para cocinar o recalentar los
huevos que no hayan sido revueltos o mezclados,
perfore las yemas y las daras o los huevos pue-
den explotar. Pele y corte los huevos duros antes
de calentarlos en el horno microondas.

Se deben comprobar los utensilios para garanti-
zar que son adecuados para su uso en el horno.
Veala pagina ES-16. Utilice solamente recipientes
y utensilios que sean aptos para microondas en
los modos de microondas.

Se debe revolver y agitar el contenido de bibero-
nes y envases de comida para bebés y revisar la
temperatura antes de su consumo, con el fin de
evitar quemaduras.

La puerta, la carcasa exterior, la cavidad del horno,
la vajilla, los accesorios y sobre todo los elementos
para calentar la parrilla se calientan mucho duran-
te el funcionamiento.

Se debe tener cuidado de no tocar estas zonas.
Para evitar quemaduras, utilice siempre guantes
gruesos de horno. Antes de limpiar compruebe
que no estan calientes. Cuando caliente comida
en recipientes de plastico o de papel, no pierda
de vista el horno debido ala posibilidad de incen-
dio.

Si se observa humo, apague o desconecte el
horno y mantenga la puerta cerrada con el fin de
sofocar las llamas.

ESPANOL

calentarse durante el uso. Los niflos pequenos
deben permanecer alejados. 20

9. ADVERTENCIA: Si los sellos de la puerta o la

Limpie el horno con regularidad y elimine cual-
quier resto de alimentos.

puerta estan dafiados, no debe utilizarse el horno ~ 21. El no mantener el horno limpio podria dar lugar

hasta que haya sido reparado por una persona
competente.

ADVERTENCIA: No ajuste, repare o modifique
nunca el horno. Es peligroso para cualquier perso-
na que no este capacitada para llevar a cabo cual-
quier operaciéon de mantenimiento o reparacion,
que consista en refirar una cubierta que protege
contrala exposicion a la energia de microondas.

Si el cable de alimentacion de este aparato esta
dafado, se debe sustituir por un cable especial. El
intercambio lo debe realizar un agente de servi-
cio autorizado SHARP.

ADVERTENCIA: Los liquidos y otros alimentos no
deben calentarse en recipientes cerrados ya que
podrian explotar.

El calentar bebidas en el microondas puede retar-
dar la ebullicion eruptiva, por lo que deberd tener
cuidado al manejar el recipiente.

ES-5

—

a un deterioro de la superficie que podria afectar
negativamente a la vida del aparato y originar
una situacion de peligro.

No utilice limpiadores abrasivos o rascadores me-
talicos afilados para limpiar el cristal de la puerta
del horno, ya que pueden rayar la superficie, lo
que puede dar lugar a larotura del cristal.

No se debe utilizar un limpiador a vapor.

24. Vealasinstrucciones para la limpieza de los sellos

de las puertas, las cavidades y las partes adyacen-
tes en la pagina ES-17.

——'
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Para evitar la posibilidad de quemaduras

2,

4.

5.

Utilice agarraderas o guantes de cocina cuando saque
los alimentos del horno para evitar quemaduras.
Siempre que abra recipientes, bolsas de palomitas de
maiz, bolsas para cocinar en el horno, etc. Hagalo lejos
de su caray manos, para evitar quemaduras provocadas
por el vapory liquido hirviendo.

Para evitar quemaduras, compruebe la temperatura
de los alimentos y revuelva siempre antes de servir,
preste especial atencidn a la temperatura de los ali-
mentos y bebidas para bebés, nifios o ancianos.

La temperatura de los recipientes no es un indicador
real de la temperatura de los alimentos o bebidas; verifi-
que siempre la temperatura de los alimentos.

Mantenga siempre la distandia de la puerta del hormo
cuando se abra para evitar quemaduras que podrian
causar el vapory el calor que se escapa.

Cortar los alimentos rellenos horneados después de
calentar para liberar el vapor y evitar quemaduras.

Para evitar el mal uso por los nifios

2,

No se apoye o balancee en la puerta del horno.

Los nifios deben aprender todas las instrucciones impor-
tantes de seguridad: el uso de las agarraderas, la extrac-
con cuidadosa de las tapas de los alimentos, prestando
especial atencion a los envases (por ejemplo, materiales
de calentamiento automético) disefiados para hacer los
alimentos crujientes, ya que pueden estar muy calientes.

Otras advertencias

.

2,
3.

Py

L

w

Nunca maodifigue el horno bajo ninguna circunstancia.
No mueva el horno mientras este funcionando.

Este horno es para preparar alimentos en el hogar Gni-
camente y sélo se puede utilizar para cocinar los alimen-
tos. No es apto para uso comercial o de laboratorio.

Retire todos los materiales de embalaje de dentro del hor-

no y retire cualquier pelicula protectora que se encuentre

en la superficie de la carcasa del horno microondas.

Compruebe el horno con cuidado para detectar cualquier

signo de dafio.

Coloque el horno en una superficie nivelada segura, lo

suficientemente fuerte como para soportar el peso del

horno, suméandole el articulo mas pesado posible para
cocinar en el horno. No cologue el horno en un armario.

Seleccione una supeificie plana que proporcione sufi-

ciente espacio abierto para las rejillas de ventilacion de

entrada y/o salida. La superficie posterior del aparato se
debe colocar contra una pared.

« Serequiere un espacio minimo de 20 cam entre el horno
y las paredes adyacentes. Uno de los lados debe estar
abierto.

« Deje un espacio minimo de 30 ¢m por encima del hor-
no.

« No quite las patas de la parte inferior del horno.

« El bloquear los orificios de entrada y/o de salida puede
dafiar el horno.

« Sitde el horno lo mas alejado de la radio y la television
que sea posible. El funcionamiento del horno de micro-
ondas puede causar interferencias en la recepcion de
radioo TV,

Trabajo de Fin de Grado

Para fomentar el uso de su horno sin problemas y evitar
dafios.

1.

2.

4.

No utilice nunca el horno si esta vacio, excepto cuando
serecomiende en el manual de funcionamiento. El ha-
cerlo puede averiar el horno.

Cuando utilice un plato para dorar o material de auto-
calentamiento, coloque siempre un aislante resistente
al calor, como un plato de porcelana debajo para evitar
dafios en el plato giratorio y soporte del plato, debido
al estrés por calor. No se debe exceder el tiempo de pre-
calentamiento especificado en las instrucciones de los
platos.

No utilice utensilios metélicos que reflejan las microon-
dasy pueden causar arcos eléctricos. Utilice sdlo el plato
giratorio y el soporte del plato disefado para este hor-
no. No ponga en funcionamiento el horno sin el plato
giratorio.

No coloque nada en el compartimiento exterior durante
la operacion.

NOTA:

Sino estd seguro de como conectar el horno, por favor con-
sulte a un electricista autorizado cualificado. Ni el fabricante
ni el distribuidor pueden aceptar ninguna responsabilidad
por dafos al horno o dafos personales derivados de una
falta de observacion del procedimiento correcto de conexion
eléctrica. Se pueden formar en ocasiones vapor o gotas de
agua en las paredes del horno o alrededor de los sellos de

las

puertas y superficies de sellado. Esto es normal y no una

indicacion de fugas de microondas o un mal funcionamiento.

Este simbolo significa que las superficies son
propensas a calentarse durante el uso.

F—y

3

El horno puede calentarse durante la coccidn. Colocar o
montar el horno paraque la parte inferior del horno esté a
85 cm dedistancia 0 mas por encima del suelo. Mantenga
alos niflos lejos de la puerta para evitar que se quemen.

5.

Conecte de forma segura el enchufe del horno a una
toma de corriente eléctrica estdndar conectada a tierra.

ADVERTENCIA: No cologue el horno donde se genere calor,
vaho o mucha humedad, (por ejemplo, cerca o encima de un
horno convencional) o cerca de materiales combustibles (por
ejemplo, cortinas).

No
No

ES-7
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bloquee ni obstruya los orificios de ventilacion de aire.
coloque objetos encima del horno.

ESPANOL
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Instrucciones 6: Cafetera

Anweisungen zuzubereiten. Gebrauch des Gerdtes erhaltenund  Reparatur oder bei Nichtbeachtung (DE}

sciersaves |

« Benutzen Sie das Gerdt
ausschlieBlich fiir den
bestimmungsgemdGen Gebrauch.

die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Reiniqung
und Wartung der Maschine sollte

der Anweisungen iibemimmt
der Hersteller keine Haftung fiir
eventuelle Schaden. Ebenso sind

A\ ACHTUNG: Bitte lesen + Dieses Gerdt wurde ausschlieBlich — nicht von Kindern durchgefiihrt Gewahrleistungen in solchen
Sie die Anweisungen und fiir die Nutzung innerhalb von werden, es sei denn, siesind dlter  Fllen ausgeschlossen.
Sicherheitshinweise vor Gebduden und unter normalen als 8 Jahre und werden von einem
der Inbetriebnahme des Temperaturbedingungen Erwachsenem beaufsichtigt. Vermeiden Sie Risiken wie
Gerates. Bewahren Sie die entwickelt + Halten Sie das Gerdt und das Kabel  todlichen Stromschlag und
Sicherheitshinweise auf, « Schiitzen Sie das Gerdt vor auBerhalb der Reichweite von Feuer.
um diese bei Bedarf schnell direktem Sonnenlicht und Kindem unter 8 Jahren. «Im Notfall: ziehen Sie sofort den
einsehen zu konnen. Spritzwasser. « Dieses Gerét kann von Personen Stecker aus der Steckdose.

+ Dieses Gerdt ist fiir den mit eingeschrankten physischen, - Schlie@en Sie das Gerét nur an eine
A VORSICHT: Wenn Sie Gebrauch im Haushalt und sensorischen oder psychischen geeignete, geerdete Netzsteckdose
dieses Zeichen sehen, in dhnlichen Anwendungen, Fahigkeiten oder Mangel an an. Yergewissern Sie sich, dass die
halten Sie sich bitte an die wiez.B.:in Mitarbeiterkiichen, Erfahrung und Kenntnis verwendet  Netzspannung dieselbe ist wie
Sicherheitshinweise, um in Geschdften, Biiros und werden, wenn sie bei der aufdem Typenschild angegeben.
magliche Gefahren und anderen Arbeitsumgebungen, Yerwendung beaufsichtigt werden  Beifalschen Anschluss verfallt die
Schaden zu vermeiden. Bauemhdfen, fiir den Gebrauch sowie die Anweisung zum sicheren  Gewdhrleistung.

durch Gaste in Hotels, Motels Gebrauch des Gerdtes erhalten und
[i)ZUR INFORMATION: und anderen Unterkunfts- und die damit verbundenen Gefahren  Das Gerat darf erst nach
Wenn Sie dieses Zeichen Ubemachtungs-Einrichtungen verstanden haben. dem korrekten Aufbau
sehen, befolgen Sie den bestimmt. + Kinder diirfen nicht mitdem Gerdt ~ angeschlossen werden.
Rat fiir einen sicheren und + Dieses Gerdt kann von Kindemab ~~ spielen. « Ziehen Sie das Kabel nicht iiber
einwandfreien Betrieb lhrer  mindestens 8 Jahren verwendet  « Bei kommerziellem Gebrauch, scharfe Kanten. Befestigen Sie es
Kaffeemaschine. werden, wenn sie bei der bei Zweckentfremdung, falscher oder lassen Sie es hangen.
+ Das Gerdt ist dazu bestimmt, Yerwendung beaufsichtigt werden  Bedienung unsachgeméGem « Halten Sie das Kabel von Hitze und
Getrdnke nach diesen sowie die Anweisung zum sichem  Gebrauch, nicht fachgerechter Feuchtigkeit fem.

@ - Venn das Kabel beschadigt ist, Sie das Gerdt fiir langere Zeitnicht ~ Vermeiden Sie mogliche Klingen durchstochen wurde, und
muss es vom Hersteller, seinem benutzen. Beim Trennen vom Schaden bei der Bedienung  das Gerdt beschadigen.
Kundendienst oder einer dhnlich Netz, ziehen Sie den Steckerund ~ des Gerats. «Verwenden Sie niemals eine

qualifizierten Person ersetzt
werden, um Risiken zu verhindem.

+ Das Gerdt nicht in Betrieb nehmen,
wenn das Netzkabel beschadigt ist.

« Sollten Ihr Gerdt einen Defekt
aufweisen, wenden Sie sich an den
Nespresso Club.

« Falls Sie ein Verlagerungskabel
benditigen, verwenden Sie nur
ein geerdetes Kabel mit einem
Leitungsdurchmesser von
mindestens 1,5 mm?.

+Um gefahrliche Schaden zu
vermeiden, stellen Sie das Gerdt
nie auf oder neben eine heite
Oberfliche wie Heizkirper,
Kochplatten, Gaskocher, offene
Fammen oder dhnliches.

« Stellen Sie das Gerdt immer auf
eine stabile und ebene Oberfléche.
Die Oberflache muss gegen Hitze
und Hilssigkeiten wie Wasser,
Kaffee, Entkalkerldsung o.d.
fesistent sein.

« Ziehen Sie den Netzstecker, falls

zerrenSie nicht am Kabel, das
Kabel kiinnte sonst beschadigt
werden.

« Ziehen Sie vor der Reinigung den
Netzstecker und lassen Sie das
Gerdt abkiihlen.

« Beriihren Sie das Kabel nie mit
feuchten Handen.

+ lauchen Sie das Gerdt oder Teile
davon niemals in Wasser oder
andere Fliissigkeiten.

- Stellen Sie das Gerdt oder
Teile davon niemals in die
Spiilmaschine.

+ Die Verbindung von Elektrizitt und
Wasserist gefahrlich und kann zu
tadlichen Stromschlagen fiihren.

- Offnen Sie das Gerat nicht. Dieim
Inneren vorhandene Spannung ist
gefahrlich!

+ Stecken Sie nichts in die
Offnungen. Wenn Sie es tun,
kinnen Sie einen Brand oder
Stromschlag auslisen.

—
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- Lassen Sie das Gerat wahrend der

Anwendung nicht unbeaufsichtigt.

«Nehmen Sie das Gerdt nicht in

Betrieb, wenn es beschddigt

ist oder nicht ordnungsgemd®
funktioniert. Ziehen Sie sofort den
Stecker aus der Steckdose. Wenden
Sie sich zur Priifung, Reparatur
oder Einstellung des Gerdtes an
den Nespresso Club.

+ kin beschddigtes Gerdt kann zu

Stromschlag, Verbrennungen und
Brand fiihren.

« SchlieBen Sie immer den Slider

und Gffnen Sie diesen niemals,
wenn das Gerdt in Betrieb ist. Dies
kinnte zu Verbriihungen fiihren.

+ Halten Sie den Finger nicht

unter den Kaffeeauslauf -
Yerbrithungsgefaht!

« Stecken Sie den Finger nicht in das

Kapselfach oder den Kapselgang.
Yerletzungsgefahr!

«Wasser konnte um die Kapsel

flieGen, falls sie nicht von den

beschadigte oder deformierte
Kapsel. Sollte eine Kapsel im
System feststecken, schalten Sie
die Maschine aus und ziehen Sie
den Netzstecker. Kontaktieren Sie
den Nespresso Club.

Fiillen Sie den Wassetank lediglich
mit frischem Leitungswasser.

+ Leeren Sie den Wassertank, wenn
Sie das Gerdt fiir einen lingeren
Zeitraum nicht benutzen (Urlaub,
USW.).

« Ersetzen Sie das Wasser im
Wassertank, wenn Sie das Gerdt
wahrend des Wochenendes oder
einen langeren Zeitraum nicht
benutzt haben.

«Yerwenden Sie das Gerdt nicht
ohne Tropfschale und Tropfaitter,
um jegliche Fliissigkeit auf
umliegenden Fldchen zu
vermeiden.

«Yerwenden Sie keine starken
Reinigungs- oder Losungsmittel.
Benutzen Sie ein weiches

——'
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REINIGEN

E] Umeinwandfreie hygienischen Bedingungen zu gewahrleisten wird die tagliche Entleerung und Reiniqung des Kapselbehalters empfohlen.
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Leeren Sie die Abtropfschale und den
Auffangbehalter fiir benutzte Kapseln.

[1] Daverca 15 Minuten.

ENTKALKEN

n

Reinigen Sie den Kaffeeauslauf regelmaRig mit
einemnfeuchten Tuch.

-

A\ Tauchen Sie das Gerat
oderTeile davon niemals
unter Wasser.

Benutzen Sie keine starken Losungs- oder
Scheuermittel, Schwarrme oderCreme-Reiniger.
Gerat oderTeile davon niervals iiber den
Geschirspiiler reinigen.

A\ Lesen Sie die Sicherheitshinweise im Entkalkerset und beachten Sie die Hinweise zur
Entkalkungshaufigkeitin derTabelle (siehe Abschnitt «Entkalkung» in dieser Bedienungsanleitung).

Leeren Sie die Abtropfschale und den
Auffangbehalter fiir benutzte Kapseln.

© [EIEEEE
N

A\ ATENCION: las instrucdiones
de seguridad forman parte
delamaguina. Léalas
detenidamente antes de
usar su nueva maquina

por primera vez. Guardelas
donde pueda encontrarlas
fadlmente para futuras
consultas.

A\ ATENCION: cuando vea
este simbolo, consultelas
instrucdones de seguridad
para evitar posibles lesiones
o daiios.

(3] INFORMACION: cuando

vea este simbolo, siga los

consejos indicados para un

uso correcto yseguro dela

maquina.

+ Esta mdquina estd destinada a
[a elaboracion de bebidas segin

Fiillen Sie den Wassertank mit einem Beutel
deriespresso Entkalkungslosungund 0.5 L
Leitungswasser auf.

indica el presente manual.

«No la utilice para usos distintos a
los previstos.

- Estamédquina ha sido disefiada
para usarse exclusivamente en
interiores y en condiciones de
temperatura no extremas.

« Proteja la mdquina de la luz solar
directa, del contacto prolongado
con salpicaduras de agua y de la
humedad.

- Fstamédquina estd pensada para
un uso exclusivamente domeéstico
y en aplicaciones similares como:

cocinas para el personal en tiendas,
oficinas y otros entomos de trabajo;

agroturismos; para clientes de
hoteles, moteles, alberques y otros
alojamientos.

- Estamdquina puede ser utilizada
por nifios a partir de ocho afios,
siempte que lo hagan bajo control
y que hayan recibido instrucciones
sobre cdmo usar la mdquina
deforma sequra y que sean
plenamente conscientes de los
posibles peligros derivados de su
uso. Los nifios no podrdn llevar a

—

Stellen Sie ein GefaF (Fassungsverrrisgen min.
06L) unterden Kaffeeauslauf.

cabo la limpieza y el mantenimiento

de esta mdquina a menos que sean
mayores de ocho arios y siempre
bajo la supervision de un adulto.

« Mantenga la médquina y el cable
fuera del alcance de los nifios
menores de ocho afios.

« Esta mdquina puede ser utilizada
por personas con discapacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
0 que no tengan experiencia o
conocimientos suficientes, siempre
que lo hagan bajo supervision o
hayan recibido instrucciones sobre
como usar la mdquina de forma
seqgura y sean conscientes de los
posibles peligros.

«Los nifios no podrdn utilizar la
mdcquina como si fuera un juguete,

+ El fabricante no asumird ninguna
responsabilidad y la garantia
quedard anulada en caso de
uso comercial o manipulacion/
utilizacion inadecuada de la
mdquina, asi como por cualquier
dafio que resulte de su uso
para otros propositos, manejo
incorrecto, reparacion por parte

72

i

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sieden
Soft-Touch-Bereich beriihren.

31

de personal no cualificado
o incumplimiento de las
instrucciones.

Evite el riesgo de descargas
eléctrias mortalesy de
incendios.

« En caso de emergencia,
desenchifela inmediatamente de la
toma de corriente,

« Enchufe la médquina inicamente a
unatoma de corriente adecuada,
de facil acceso y con toma de tierra.
Asequrese de que la tension de red
se corresponde con la indicada en
la placa de especificaciones. E uso
de una conexidn incorrecta anulard
la garanta.

Lamaquina solo debe

conectarse tras su

instaladion.

« No tense el cable sobre bordes
afilados, no lo fije ni lo deje colgar.

« Mantenga el cable apartado del
calor y la humedad.

- En caso de que e cable de
alimentacion presente dafios,

——'
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deberd ser reemplazado por el red eléctrica cuando no vaya Evite posibles daiios durante  cdpsula i ésta no es perforada por ®

@ umpieza

fabricante, por el servicio técnico
o por personal cualificado para
evitar riesgos.

« Siel cable estd deteriorado, no
utilice la mdquina.

« Devuelva la mdquina al Club
Nespresso 0 a un representante
autorizado Nespresso.

« Si necesita un cable de
prolongacion, emplee tinicamente
uno cuyo conductor tenga
una seccion de como minimo
1,5 mm’ o que sea adecuado a la
potencia especificada.

+ Para evitar dafios graves, jamds
coloque la mdquina encima o
al lado de superficies calientes,
como radiadores, fogones,
hornos, homillos de gas, llamas o
similares.

« Coloquela siempre sobre una
superficie horizontal, uniforme
y estable. La superficie debe ser
resistente al calor y a liquidos
como agua, café, productos
descalcificadores o similares.

+ Desconecte la mdquina de la

a utilizarla durante un largo
periodo de tiempo. Desconéctela
extrayendo el enchufe sin tirar del
cable, ya que este podiia resultar
dafiado.

« Antes de realizar cualquier operacion
de mantenimiento o limpieza,
desenchufela mdquina de la toma
de corriente y deje que se enfrie.

« Nunca togue el cable con las
manos mojadas.

- Nunca sumerja la mdquina total
ni parcialmente en agua u otro
liquido.

« Nunca introduzca la maquina
ni ninguna de sus partes en un
lavavajillas.

+ La combinacion de aqua y
electricidad es peligrosa y puede
provocar descargas eléctricas
mortales.

« No abra la mdquina, ya que podria
recibir una descarga eléctrica.

« No introduzca ningin objeto
por las aberturas, ya que podria
provocar un incendio o una
descarga eléctrica.

la utilizadén de la maquina.

+ Nunca desatienda la mdquina
mientras estd funcionando.

« No utilice la mdquina si presenta
algin dafio 0 no funciona
comectamente. Desenchiifela
inmediatamente de la toma de
coriente. Pongase en contacto
con el Club Nespresso o con un
representante autorizado Nespresso
para su examen, reparacion o
ajuste.

+ Una mdquina estropeada puede
causar descargas eléctricas,
quemaduras e incendios.

+ Baje siempre el deslizador
completamente y nunca lo abra
durante su funcionamiento. Para
evitar quemaduras.

« No coloque los dedos debajo de la
salida del café, ya que podria sufrir
quemaduras.

« No introduzca los dedos en el
compartimento o el tubo de las
cdpsulas, ya que podria sufrir
lesiones.

+ Puede salir agua alrededor de la

las cuchillas y danar la maquina.

« Nunca utilice una cdpsula dafiada
o deformada. Si una cdpsula queda
atascada en el compartimento de
las cdpsulas, apague la mdquina
y desconéctela de fa alimentacion
antes de realizar cualquier
operacion. Péngase en contacto
con el Club Nespresse o conun
representante autorizado Nespresso.

+ Llene el depésito de agua solo con
agua potable.

+ Yacie el depdsito de agua sino
vaa usar lamdquina durante un
largo periodo de tiempo, como por
ejemplo durante las vacaciones.

« Cambie el agua del depdsito i la
mdquina no se ha utilizado durante
unfin de semana o un periodo de
tiempo similar.

«No utilice la mdquina sin la bandeja
nila rejilla antigoteo para evitar que
se produzcan derrames sobre las
supeficies proximas.

« No utilice productos de limpieza
aqresivos ni disolventes. Use un
paiio himedo y un producto de

[I] Paragamantizar las mejorescondiciones de higiene, se recorrienda vaciary limpiar a diario el contenedor de capsulas usadas u

Vacie la bandeja antigoteo v el contenedor de
capsulas usadas.

m Duracién aproximada: 15 minutos.

DESCALCIFICAQON/
DESCALCIFICACAO

Linpie periddicamente lasalida del café con un
pafio himedo.

A\ No sumerja la méquina otal
0 parcialmente en agua.

No utilizar d 5olvente fuerte o abrasivo,
estopajo nidetergente en crema. No limpiar en
el lavavajillas.

A\ Lealasinstrucciones de sequridad del paguete dedescalcificacion y consultela tabla para
averiquar la frecuendia de Uso (véase el apartado Descalcificacion de este manual).

Vacie la bandeja antigoteo y el contenedor de
capsulas usadas.

48

Llene el depdsito de agua con una unidad de
agente de descalcificacion Mespressoy afiada
05 Ldeaqua.

—

73

Coloque un recipiente {volurren minimo: 0.6 L)
debajo de lasalidadel café.

Encienda la maquina pukando uno de los
botones de seleccion deltamafio de lataza.

——'
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Instrucciones 7: Videoconsola

Conexion de un equipo de audio digital

En esta seccion se describe cémo conectar la
consola PlayStation®? a un equipo de audio
con conectores digitales (como la salida Sptica

Dolby Digital (AC-3)). El uso de receptares

Conecte el equipo al conector DIGITAL OUT
(OPTICAT) mediante un cable digital Gptico
(vendido por separado).

amplificadores digitales permite disfrutar de
funciones como sonido multicanal y

Conexion a un receptor o
amplificador, platina "MD
(minidiscos)” o “DAT (cintas de
audio digital)” con conector digital
Conecte al equipo de audio un cable digital
6ptico disponible en el mercado.
En el menti Configuracion del Sistema, ajuste
“DIGITAL OUT (OPTICAL)” en “Activado”.
“ste es el ajuste predeterminado.
Fara obtener informacién detallada sobre el menti
Configuracién del Sistema, consulte la pégina 47.

Panel posterior

Receptor o
amplificador, platina
MD o DAT

oPTICAL

Notas

+ Consulte tambien el manual de instracciones
suministeado con el equipo que vaa conectar.
Noesp lizar directamente

audio digital de discos grabados en formato Dolby
Digital, DTS o MPEG AUDIO utilizando una platina
MD o DAT.

Conexion a un equipo de audio
con decodificador DTS*, Dolby
Digital** o MPEG incorporado
(solo video DVD)

La conexién a un equipo de audio con
decodificador DTS, Dolby Digital 0 MPEG
incorporado (vendido por separado) permite
reproducir el sonido grabado en el video DVD
en formato Dolby Digital (AC-3), DTS o MPEG
AUDIO para oblener el efecto de audicién de
una sala de cine o de conciertos.

La consola

Cable digital dptico
(vendido por separado)

d

Equipo de audio con

Dolby Digital o 0
MPEG 0
Ahtavoces

Configuraciones para el reproductor de DVD
en su consola PlayStationa2
Tin funcién del equipo que vaya a conectar, serd
necesario realizar algunos ajustes de
configuracion para el reproductor de DV,
Para obtener informacién detallada sobre el uso
dela pantalla de ajustes, consulte la pagina 35.
* Si conecta un equipo de audio con decodificador
DTS Incorporado
Ajuste “DIGITAL OUT (OPTICAL)” en
Activada” v, a continuacién, “DTS” en
ctivada” en la pantalla “Audio”.

* Sl conecta un equipo de audio con decodificador
Dolby Digital incorporado
Ajuste “DIGITAL OUT (OPTICAL)” en
“Activada” v, a continuacién, “ Dolby Digital”
en “Activada” enla pantalla “Audio”.

= Si conecta un equipo de audio con decodificador
MPEG incorporado

Ajuste “ DIGIT

Activada” en la pantalla “ Audio”.

Nota
Congulte el manual de instrucerones y configuracion del
equipe de audio que vayaa conectar.

* “DTS" y “DTS Digital Out” son marcas comenciales de
Digital Theater Systems, Ic

** Fabricado bajo licencia de Dolby Laboratories.

elsimbolo de la doble D son matcas

comessiales de Dolby Laboratories.

Trabajos confidenciales no publicados. & 19921997

Dolby Laborabries, Todos ks derachos reservados.
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Conexion de otros dispositivos digitales

mediante la interfaz Universal

Serial Bus (USB)

Los dos conectores  USB de la parte frontal de

la consola pueden utilizarse para conectar
dispositivos compatibles con USB. Consulte
también el manual de instrucciones
suministrado con el dispositivo que va a
conectar.

/

| &

Conexion de un dispositivo con
la interfaz i.LINK

El conector § 5400 i. LINK de la parte frontal de
la consola puede utilizarse para conectar
dispositivos compatibles con i. LINK (IEEE
1394). Constlte también el manual de
instrucciones suministrada con el dispositivo
que va a conectar.

Bl conector b $100 L LINK no suministra
alimentacién a dispositivos externos. Los
dispositivos exiernos que requieran
alimentacion mediante el conector &
i LINK no funcionardn correctamente al
conectarse a la consola PlayStationz?2.

Tl conector § 5400 i.1INK de 1a consola
PlayStationr2 soporta velocidades de

Conectores { USB

Nota

No tdos Jos productos compatibles con USB funcionan

con la consola Play$tations2. Consulte el manual del

usuario del productn compatible con USE cortespandients

pasa obtener mas informackon.

ia de hasta 400 Mbps. No obstante,
la velocidad real variard segin la del
dispositivo compatible con i. LINK que conecte.

Conector 5400 L.LINK

Nota

No todos los productos i LINK funcionan con 1a consola
TlayStations2. Consulte también el manual del usuario del
producto LLINK corespondiente pasa obbenier mds
infarmacion.

LLINK es una version con marea comeccial del estandar
IEEE 1394 1995 y sus sevisiones.

iLINK y el logotipe L LINK 4" son mascas comerciales.

Uso del menii DVD

Uso del ment de titulos

Cambio del idioma de la pista

Visualizacién de los subtitulos

Algunos discos DVD permiten seleccionar st
contenido mediante un memd. Al reproducir
este tipo de DVD, podrd seleccionar el idioma
delos subtitulos, el del sonido, etc., mediante el

Los discos DVD se dividen en largas secciones
deuna pelfcula o de miisica denominadas
“Htulos”. Al reproducirun DVD que contenga
varios titulos, podrd seleccionar el titulo que

memi DVD.

Seleccione %8 (Meni DVD) mediante los
botones de direccién y pulse el botén X,

El memi DVD aparece en la pantalla del
televisor. Tl contenido del mend varia
seguin el disco.

Pulse los botones de direccién para
selecdionar el elemento que desce cambiar.

3. Para cambiar otros elementos, repita el

paso 2.

4 __ Pulse el botén X,

Puede mostrar el ment DVD directamente
Pulse el botén A del mando cuando no se
muestre el Panel de Control.

Si desea seleccionar el idioma para el meni
DVvD

Para cambiar este ajuste, puede elegir
“Seleccién de idioma” v, a continuacién,

“Menui DVDY

. Para obtener informacién

detallada, consulte la pagina 56,

Para volver a la pantalla anterior del ment
VD

Seleccione &% (Volver) v pulse el botén X.
Is posible que esta funcién no esté disponible
en alganos discos VD

Notas

Es posible que el mend DVD no esté disponible en

algunos discos DVD.

En algunos discas DVD), es posible que el “menii VD
“menii” en las i

suministradas con los mismos.

dese

e mediante el memi de Htulos.

Seleccione Meni de titulos) mediante
los botones de direccion y pulse el botén X.

El menui de titulos aparece enla pantalla
del televisor. El contenido del memi varfa
segtin el disco.

- Pulse los botones de direccién para

seleccionar el titulo que desee reproducir,
Pulse el botén X.

La consola comienza a reprodudir el titulo
seleccionado.

Puede mostrar el menu de titulos
directamente
Pulse el botén [J del mando mientras no se

mue:

stra el Panel de Control.

Para volver ala pantalla anterior del menia
de titulos

Selec

ccione &% (Volver) y pulse el botdn X.

Es posible que esta funcién no esté disponible

on al

pumos discos DVD.

Notas
« Algunos discos DVD no permiten seleccianac el titulo.

« In
it
s
Ta

algunos discos DVD, es posible que un “Mena de
ilos” s denamine simplemente “ment” o “titula” en
insirucciones suministiadas con Jos mismos.

bién es posible que “Pulse ENTER' se exprese

como “Pulse SELECT”

de sonido

Si el DVD estd grabado con pistas en varios
idiomas, podré seleccionar el idioma que deses
mientras se reproduce el DVD.

Los idiomas que pueden seleccionarse varfan
en funcién del DVI.

Seleccione P (Opciones de audio) mediante los
botones de direccién v pulse el botén X.

Cada vez que pulse el botén X, el idioma cambiar.

Puede seleccionar “Opciones de audio”
directamente

Pulse el botén R3 del mando mientras no se
muestra el Panel de Control. Bl idioma
cambiard cada vez que pulse el boton.

Notas

+ Debido aka informacion progrmmada en ciectos discos
VD, es posible que no pueda cambiar el idioma
aunque haya pistas grabadas en varic
mismos.

Si cambiael titulo mientras se rproduce el DVD, el
sonido pusde cambiar.

iomas en los

Cambio de los angulos

Es posible cambiar los dngulos de las escenas si el
DVD dispone de diversos dngulos grabados para
dichas escenas. Por ejemplo, mientras se
reproduce uma escena de um fren en movimiento,
puede visualizarla desde la parte frontal del tren o
desde la ventanilla izquierda o derecha del mismo
sin que se interrumpa el movimiento del tren.

Seleccione file (Opciones de dngulo) mediante
los botones de direccién ¥ pulse el botén X.

Cada vez que pulse el botén X, el dngulo
cambiard.

Notas

+ Elnnmers de angulos vara segan el disco o la escena.
Elntimers de angulos que pueden cambiarse en una
escena es equivalente al nimens de angukos grabados
para esa escena,

Debido a b mformacion programada en ciertos discos
DVD, es posible que no pueda cambiar los angulos
aunque haya distintos angulos geabados en el disco.

Con discos DVD en los que haya grabados
subtitulos, es posible activar y desactivar
dichos subtftulos cuando lo desee durante la
reproduccion.

Con discos DVD en los que haya grabados
subtitulos multilingies, puede cambiar el
idioma de los subtitulos cuando desee mientras
se reproduce el DVD. Por ejemplo, puede
seleccionar el idioma que desee practicar y
activar los subtftulos para mejor comprensién.

Seleccione @ (Opcién de subtftulos) mediante
los botones de direccién y pulse el botsn X.

Puede seleccionar el idioma de los subtitulos, y
activarlo o desactivarlo.

Los idiomas que pueden seleccionarse varfan
en funcién del DVD.

Puede seleccionar “Opcién de subtitulos”
directamente

Pulse el botén 1.3 del mando mientras no se
muestra el Panel de Control. Puede seleccionar
el idioma delos subtitulos, y activarlo o
desactivarlo.

Notas

« % teproduce un DVD en el que no haya subtitalos
grabados, 1o apareeran subtitulos.

+ Debidoa la informacion programada en ciettos discos

DVD, es prsible que no pueda activar ks subtitulos

aungue s hayan grabado en el disco,

Algunos discos DVDno permiten desactivas los

subtitules.

El tipo y nomero de idiomas para subtitulos vartan

segun el disco.

Diebido a k informackon progmada en ciertos discos

VD, es posible que no pueda cambiar los subtitulos

aunque se hayan grabado subtitulos en varios idiomas

enel disco.

i cambia el itulo mientras se teproduce el DVD, el

subbitulo puede cambiar.

QAQ 93pIA
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In diesem Abschnitt wird beschrieben, wie Sie
die PlayStations2-Konsole an eine
Audiokomponente mit digitalen Anschliissen
(z.B. einem optischen Dolby Digital (AC-3)-
Ausgang) anschlieBen. Wenn Sie die Konsole

Anschliefien von digitalen Audiokomponenten

optischen Digitalkabel (separat erhiltlich) an

Trabajo de Fin de Grado

AnschlieBen von anderen Digitalgeraten

AnschlieB nes Gerédtes

den DIGITAL OUT (OPTICAL}-Anschluss an.

Playstatione 2
Konsole

an einen digitalen Receiver bzw
anschlieen, stehen lhnen Funktionen wie
Mehrkanalton und Raumklang zur Verfligung,

AnschlieBen an einen Receiver,
Verstérker, an ein ,MiniDisc
(MD)”- oder ,Digital Audio
Tape (DAT)"-Deck mit einem
digitalen Anschluss

Schlielen Sie die Konsole iiber ein handelsiibliches,

Optisches Digitalkabel
(separat erhaltlich)

0

L g

DTS-, Dolby Digital- g

oder MPEG-Decoder al
Lautsprecher

Einstellungen fiir den DVD-Spieler der
jone2-Konsol

optisches Digitalkabel an die Audiokomponente an.
Setzen Sie im , Systemkonfiguration”- Mendi die
Option ,DIGITAL OUT (OPTICAL)” auf ,Ein”.
Dies ist die Standardeinstellung,

Nahere Informationen zum ,Systemkonfiguration*
Menii finden Sie auf Seite 67,

Riickseite

Receiver bzw.
Verstirker, MD-
oder DAT-Deck

=

Hinweise

« Schlagen Sie bilte auch in der

zum anzuschiliefenden Gecit nadlL

Mit einem MD- oder DAT-Deck kianien Sie keirie
digitalen Audindirektaufriahmen von DVDs/CDs
herstellen, deren Tonspuren im Dolby Digital-, DTS-
oder MPEG AUDIO Format vorliegen.

AnschlieBen an eine
Audiokomponente mit einem

integrierten DTS*-, Dolby Digital**-
oder MPEG-Decoder (nur DVD-Video)

Wenn Sie eine Audiokomponente mit einem

kinnen Sie DVD-Videos mit T onaufnahmen
wiedergeben, die im Dolby Digital (AC-3)-,
ITS- oder MPEG AUDIO-Format vorliegen.

Dabei entsteht cine Klangwirkung wie in einem

Grofikino oder einer Konzerthalle.
SchlieBen Sie die Komponente mit einem

Dolby Digital- oder MPEG-

Sie miissen - je nach den Komponenten, die Sie

anschliefen mochten- fiir den DVD-Spieler eine

Reihe von Einstellungen vornehmen.
Frlduterungen zum Einstellungsmentii finden
Sie auf Seite 75.

* Wenn Sie eine Audiokomponente mit
eingebautem DTS-Decoder anschlieBen
Setzen Sie ,DIGITAL OUT {OPTICAL)” auf
~Hin” und setzen Sie dann , DTS unter
wAudio Einstellungen” auf , Ein".

« Wenn Sie eine Audiokomponente mit

eingebautem Dolby Digital-Decoder anschlieBen
Setzen Sie , DIGITAL QUT {OPTICAL)” auf

Ein“und setzen Sie dann ,Dolby Digital”
unter , Audio-Einstellungen” auf , Ein”.

*Wenn Sle eine Audiokomponente mit
MPEG-Decoder

Setzen Sie , DIGITAL OUT (OPTICAL)” auf

Hn” und setzen Sie dann , MPEG” unter
wAudio-Einstellungen” auf ,Ein”.

Hinwels
chlagen Sieauchin den Betriebs- und

Zum
Audiogerit nach.

* DTS und DTS Digital Out” sind Warenzeichen der

Digital Theater Systems, Inc.
= Hergestellt in Lizenz der Dolby Laboratories.

Dolby” und das Doppel D Symbol sind Warenzeichen

der Dalby Laboratories.
Vertrauliche, nicht vergtfentlichte Arbeiten. & 1992-
1997 Dolby Laboratories. Alle Rechie vorbehalten.

iiber die USB-Schnittstelle
(Universal Serial Bus)

Uber zwei f USB-Anschltisse an der
Vorderseite der Konsole konnen Sie USB
kompatible Geridte anschliefen. Schlagen Sie
bitte auch in der Bedienungsanleitung zum
anzuschliefenden Gerit nach.

' UsB-Anschlisse

AnschlieBen eines Gerates iiber
die i.LINK-Schnittstelle

Ober den b $400 (L LINK)-Anschluss an der
Vorderseite der Konsole kinnen Sie ein i. LINK-
kompatibles (IEEE 1304) Gerat anschliefien.
Schlagen Sie bitte auch in der

> 70 an; Send;

Gerdt nach.

(1. LINK)-Anschluss wird das
rom versorgt. Bei
einigen externen Geréiten muss die
Stromversorgung jedoch tiber den § 5100

(L LINK)-Anschluss erfolgen. Solche Gerate
funktionieren nicht ordnungsgemés, wenn Sie
sie an die PlayStation#2-Konsole anschliefen.

5400 (LLINK)-Anschluss der
PlayStationg? Konsole unterstiitzt
Ubertragungsraten von bis zu 400 MBit/s. Die
tatsichliche Ubertragungsrate variiert jedoch,
denn sie hiingt von der Ubertragungsrate des
angeschlossenen i.LINK-kompatiblen Gerétes ab.

Hinweis

Nichtalle USE kompatiblen Produkte funktioniecen mit
derPlay 2-Konsol

dem des esveifigen USB-komp
Produkts.

#5400 (iLINK)-Anschluss

Hinwels

Nicht alle 1.Link Produkie funktioniccen mit det
PlayStationa2 Konsole. Naheres
Benutzerhandbuch des jeweiligen L.Link-Produkts.

LLINK ist
Notm IEEE 13941995 und decen Revisionen
LLINK und das i LINK-Logo 4" sind Warenzeichen.

Benutzen des DVD-Meniis

Bei manchen DVDs kinnen Sie bestimmite
Inhalte iiber ein Menii auswiihlen. Bei solchen
DVDs kinnen Sie 2.B. die Sprache der
Untertitel oder die Sprache der Tonspur im
DV Menii auswahlen.

hlen Sie mit den Richtungstasten
%8 (DVD-Menii) aus und driicken Sie die
X-Taste.

Auf dem Bildschirm wird das DVD-Menil
angezeigt. Der Inhalt des Meniis variiert
von DVD zu DVD.
2__ Wishlen Sie mit den Richtungstasten die
Dption aus, die Sie dndern mochten.

3. Machten Sie weitere Optionen dndern
gehen Sie wie unter Schritt 2 erldutert vor.

4

Driicken Sie die X-Taste.

Sie konnen das DVD-Mend direkt aufrufen
Driicken Sie die A Taste am Controller, wenn
das Kontrollmenii nicht aufgenufen i

Wenn Sie die Sprache fiir das DVD-Menil
auswahlen mochten

Sie konnen diese Einstellung andern, indem Sie
Spracheinstellungen” und dann ,,DVD-Menii”
auswihlen. Erlduterungen dazu finden Sie auf
Seite 76,

So schalten Sie im DVD-Menii zum
vorherigen Bildschirm zuriick

Wehlen Sie ¢™ { Zurlick) und driicken Sie die
X Taste.

Bei einigen DVDs steht diese Funktion

méglicheriweise nicht zur Verfiigung,

Hinweise

« Beieinigen DVDs steht mglherweise kein DVD-
Menii zur Verfiigung,

« Inden Anweksungen zu manchen DVDs heifit das

DVD-Menii” eintach , Menii” o. &

Benutzen des Titelmeniis

Hine DVDist in lange Abschnitte von Bild-
oder Tondaten untertailt, die , Titel” heifen.
Wenn Sie eine DVD abspielen, die mehrere
Titel enthalt, kénnen Sie im Titelmenti den
geswiinschten Titel auswihlen.

1

dhlen Sie mit den Richtungstasten
itelmenii) aus und driicken Sie die
X-Taste.

Auf dem Bildschirm wird das Titelmenii
angezeigi. Der Inhalt des Meniis variiert
von DVD zu DVD.

2.... Wihlen Sie mit den Richtungstasten den

Titel aus, der wiedergegeben werden soll

3..... Driicken Sie die X-Taste,

Die Wiedergabe des ausgewdhlten Titels
beginnt.

Sie konnen das Titelmenii direkt aufrufen
Drlicken Sie die [J-Taste am Controller, wenn
das Kontrollmenii nicht aufgerufen ist.

So schalten Sie im Titelmenii zum
vorherigen Bildscl zuriick

Wiihlen Sie d™% (Zuriick) und driicken Sie die
X-Taste.

Bei einigen DVDs steht diese Funktion
mdglicherweise nicht zur Verfiigung.

Hinweise

« Bei manchen DVDs kénnen Sie keinen Titel auswahlen.

« Inden Anweisungen zu manchen DV heift das
Titelmendi* einfach , Mend”, , Titel” 0. & Statt
Driicken Sie ENTER” lautet die entsprachende
Auflorderung unter Umstnden , Driicken Sie
SELECT 0. 4.

Auswahlen der Sprache fiir den
Ton

‘Wenn der Tonbei einer DVD in mehreren
rachen aufgezeichnet isi, kdnnen Sie die
Sprache auswahlen, die Sie bei der Wicdergabe
eines DVD-Videos hiren mischten

Welche Sprachen zur Auswahl stehen, hingt
von der DVDab.

Wahlen Sie mit den Richtungstasten  (Audio-
Optionen) aus und driicken Sie die X. Taste.

Mit jedem Tastendruck auf X wechselt die
Sprache.

Sie kénnen , Audio-Optionen” direkt aufrufen
Driicken Sie die R3-Taste am Controller, wenn
das Kontrollmeni nicht aufgerufen ist. Mit
jedemn Tastendruck wechselt die Sprache.

Hinwelse

« Aufgrund der Progeammierung bei einigen DVDs ist
ein Wechsel der Sprache nicht mglich, auch wenn
Tonspuren in mehreren Sprachen auf der DVD
vorhanden sind.

Wechseln des Blickwinkels

‘Wennbei einer DVD Szenen in mehreren
Blickwinkeln aufgezeichnet sind, knnen Sie
die Blickwinkel wechseln. Wenn beispielsweise
eine Szene mit einem fahrenden Zug
wiedergegeben wird, kinnen Sie die Sicht von
der Vore te des Zugs, vomn linken oder
zeigen, ohne die
Bewegung des Zugs zu unterbrechen.

Wahlen Sie mit den Richhungstasten
8« (Blickwinkel-Optionen) aus und driicken
Sie die X-Taste.

Mit jedem Tastendruck auf X wechselt der
Blickswinkel.

Hinwelse

+ Die Anzahl der Blickwinkel vaciiert von DVDzu DVD
und von Szene zu Szene. Sie kdnnen 5o viele
unterschiedliche Blickwinkel einstellen, wie fae diese
Szane auf der DVD vorhanden sind.

d der Programmierung, bei einigen DVDs it

cheel des Blickwinkels nicht méglich, auch wenn

Szenen in mehreren Blickwirikeln auf der DVD

wvorhanden sind.

Anzeigen der Untertitel
Wenn auf einer DVD Untertitel aufgezeichnet
sind, kinnen Sie diese wiihrend der
Wn-dvrgdhi- der DV Djederzeit ein- oder
ausblenden.
Wenn auf einer DVD die Untertitel in mehreren
Sprachen aufgezeichnet sind, ksnnen Sie
wiihrend der Wiedergabe der DVD die Sprache
der Unterttel federzeit andern. Sie Konnen

> eine Sprache aus . die Sie
lemen mmluen und zum besseren V. erstehex\
die Untertitel einblenden.

Wihlen Sie mit den Richtungstasten

@ (Untertitel Opticnen) aus und driicken Sie
die X-Taste.

Sie konnen die Sprache fiir die Untertitel
auswiihlen und die Untertitel cin und
ausblenden.
Welche Sprachen zur Auswahl stehen, hiangt
von der DVD ab.

Sie kdnnen ,Untertitel-Optionen” direkt
auswahlen

Driicken Sie die L3-Taste am Controller, wenn
das Kontrollmenil nicht aufgerufen ist.
konnen die Sprache fiir die Untertitel
auswihlen und die Untertitel ein- und
ausblenden.

Hinweise

« Beider Wiedergabe einer DVD ohne Untetitel werden
keine Untertite] angezei

fgeund der Programmierung bei einigen DVDs

kiinnen die Untertitel nich eingeblendet werden, auch

wenn Untertitel auf der DVD vorhanden sind.

Bei manchen DVDs Lisen sich die Untertitel nicht

ausschalten.

« Inwiavielen und welchen Sprachen Unteriitel

vorhanden sind, ist von Fall zu Fall verschieden.

Aufgeund der Programmierung bei einigen DVDs ist

ein Wechsel der Untertitelsprache nicht moglich, auch

wenn Untertitel in mehreren Sprachen auf dec VD

vorhanden sind.

+ Walwend dor Wiedetgabe det DVD wedhselt die
Untectitelsprache moglicherweise, sobald Sie einen
anderen Titel answahlen.
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