ARROZ DULCE CON PERAS

Lavar 250 gramos de arror, escurrirle y ponedlo o
cocer com un litre da lache, 150 grames de azdcar,
50 gramos de mantequilla, una plzea de sal y una
cucharadits de sssncia de vainllla durants trslnta
mindhas 1 fuege suave. Una wez a punio, 36 retire
y se lo afinden wels yemaz de huevo, mexelands
con cuidada para que el arror no s deshaga. Se
colocn ¢l preparade an un molds con hsecs an el
cantre, s desmolde sn una fuente y 3o llope ol hus-
ed ¢ofl peras en almlbar. Alrededor se disponen
guindas confitadas y plesdss muy  Flnaments.

PASTEL DE ARROZ A LA NARANJA

Lavar 250 grames de arror de Buena colidad v
#scurrirlo. Ceterlo a fuego lente durante weinticin
o minutes en un litro de leche a & que se habrd
agregado 150 grames de ardear y la certmza da
una naranja, Una vez fuera del fusse s mRaden
cuitre yemas de huevs, mexlindola tods cuidado-
thmente con un tenedor. Aparte, so prepara un
almibar an el que cocerd durante diez minutes la
pelpa de la noranja cortads en lonchitas fines. Por
dltlme, sa cubren lus paredes de un molde pars
flan con las rajitas do FRTARJA, s& pone uRA ST
de arrez, etro de naranja y asl hasta llenor &l mal-
de, 38 tirve bien fric en plate de cristal redonde,
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llezas habrd terminado. La goda de pere
fume tras las orefas, en |8 muisces y
el escofe, serd su riorica perfecta.

Flezla en el hogar

Tembién la casa espera que ze e
pregarcione un aire distlnie; Bien es-
té —y hey que hacerlo— la limpieza
previa y o fondo, 2sl corpo tager la
wajilla de les diss grandes v sse manisl
qQue lanie cuesta lavar v planchar, pe
re que dard un particular realce o la
mesa precaracs pars le cena. Hoce fal-
ta el detalle tipicaments navidedo; ése
que dirf & las clarss que no se festeja
und fiesta cualquiera, sino la més ime
portante del ofio, Pinos adornados v
belenes mds o menos grandes son los
elementes indiscutibles: pero se pug-
den utilizar tamblén |as tarjetas de
felicitacién para enmarcar una puerta
& una chimenen; las rames de acebo
forrmandd guirnalds o corona para eol-
gor en las paredes; las welas multice-
lores ce pie en un frutero o en un
plato lleno de frutas seeas; les pifios
pintadas de purpuring o simplemente
barnizades —asl son mds banitas—,
colgands bl extremo de clntas rojas
y sujatas en lax esquinas de I3 me
53... Eatas y otres idess que ilustra-
mas en los croquis son féeiles de rea.
lizar y no dejardn lugar & dides sohre
el cardicter de la fachs que e celsbra.

Mena de flesta

Mo ha de ser necesarlamente ni mus
cho mds. caro nl mucho mds extenso
que el habitual. Lo que §f dabe ser es
sdistinto», Sacudir la pareza v salirse
de la rutina pregarands un plato Ave
vo, apetiloso v, sohre tods, presentada
con gracia y buen gusto; serd la me-
jor forma de conseguir el aplavsc de
la familia. ' como de eso 5o trata..,
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Lavar 300 grames de arrex [medids colculads para ocho personas) y hacerlo cocer durante cin-
eo minvtes 80 Wna cacerdla con agua hirelends, Escurrirle y echarle en leche azucarada, tam-
bign hirvlends, hasta gue esté o punte. Escurrirle de nuevs y agregarle sais yermas de hueve.
Echar ol preparade en un molde caramalizade, apretande bisn y poner al horne, a bafe de
marfa  durapte reedin hors, Se osirve  ndornade con uned trocites de frutes confitedes.
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